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T’o orge. n’ occupe pas Jans. ’Srdrp des cultures de. la province le rang ni la cons1dér txon

, qu”el}e mérite, ¢’est regrettable car ¢’est un grain qui peut offrir beaucoup d’ utilité au fe

< XElle ne paralt pas avoir des exigences spéciales au point de vue dela nature du sol, Tout
ee qu’elle requiert ¢’est une térre saine et assez fertile, une terre propre & la culture du blé dont .

~elle semble partager les besoins; les exigendes.”

Sa-culture est hautement préconisée dans notre province parce qu’elle a le grand mente

© d’assurer une mellleure prise au tréfle, dans les prairies, que ’avoine ou tout autre grain.

. Elle donné1in rendement fruetueux et profitable et comme valeur alimentaire elle compte
certamement pour besucoup sur les fernes ol I’on fait'c’élevage du bétail.

e grandg teneur, la nchesse en hydrates de carbone de i’orge la font specnalement recher—
che;’ pour I’ engramsement des animaux, notamment du pore A bacon. .

' Lies expémences nombreuses conduites ces dernidres années ont démontré d’une maniére
coneluante que "orge peut trés bien rivaliser avecle blé d’Inde ou I’avoine et qu’elle est en somi-
mele me:ﬂeur substitut 3 'un ou 'autre de ces deux grmns dang "alimentation animale.

L’orge a-la méme va]eur ahmentanre et méme se clasge plus haut que Pavoine, lwle pour
Livre,

T'orge concassé ou ‘taoula est meilleur que l’avome, vare pour livre, pour l’ahmentatlon

. des chevaux de travail et revient meilleur marché.

« L'orge moulu est au]ourd’hul reconnu par les principales fermes expérimentales’ giii jen
ont fait l’expénence comme | équxvalent du blé d Inde moulu, dans I'alimentation des vaches
laltxéres ;

- Au point de vue de l’engralssement du .porc Porge a une valeur alimentaire se rapprochant
héﬁucoup du mais, avec cet-avantage toutefois qu’elle posséde une plus grande proportion d’ azo-,

: téet de matiéres minérales que le blé d’Inde.

“On recomman'ﬂe Vorge comme: subtitut ‘au blé d’ Inde, pour 14 nourriture du porc a la con~

i dxtxon de la servir moulue-et-en mélange avec d’autres aliments pour la rendre plus facxlement
' assxmlable tt ‘appétisssante i cette béte.

Disons enfin & titre instructif que l'orge est couramment employée pour Palimentation des
vaehes laitiéres dans les pays de la partie nord de I’Europe.

Tes Danma, qui ont une industrie laitidre si prospére sément un mélange d’orge et d’avome

dans la proportion d’une partie d’orge pour deux parties d’avoine, la moulure de ce mélange est

onsldérée comme le meilleur aliment pour les.vachés laitiéres aussi bien. que pour les a.uttes
imaux,

Toutes ‘ces raisons que nous venons de donner militent bien en faveur de Vaceroissement
des suifaces consacrées i cette culture dans_ notre province.

VARIETES RECOMMANDEES

1l existe, chez les orges, deux groupes principaux distinets: les orges & six rlngs et les orges
Adeuxrangs. Lespremiéressont le: p s connues et aussiles plus fréquemment cultivées. Ce sont
elles qui donnent lesu&us hauts reudements. Ies orges'd deux rangs ont un grain plus gros et
plus uniforme; elles sont surtout appréciées dans I'industrie de la brasserie.

Mandchourie: Orge i six rangs, productive ef rustique, dontlaéputation est universelle: ~

Chez les expénmentateurs, elle a donné lieu & plusneurs sélections et créations de nouvelles
variétés.

0. A. C. No. 21 Orge A six rangs, créée au Collége agncole de Guelph et provenant dela
yariété Mandchourie. - Elle posséde aussi, & un haut degré, I'aptitude & produire beaucoup &
Pacre. Bon grain, examiné de prés, posséde nnelégdre teinte bleudtre caractére qui permot 80U~
vent de la‘différencier avec les autres orges 3 six rangs.

Mensury: Variété d’orge & six rangs: ressemble beaucoup aux deux précédentes

- Chevaliér Francais (French Chevalier): Orge 4 deux rangs. Bien que moms prnducmve
que les 3 variétés déja mentlonnées, cette orge est l’une des- meilleures parmi toutes lea vauétés
a deux rangs.

L’orge est, de toutes les céréales; celle qm est la plus portée A versér. Cette partxculanté
‘rend p&rfm dxﬂicxle la maturité uniforme d’un réeolte qui doit étre utilisée comme semence.

s Pondis X sa compléte maturité, les épis sous le poids de leur grain ¢'inclinent vers le sol.

‘ ;Uixremtd ﬂqi:; la moisson peut méme oceasmnnef leur mptur ils se: déta.ohent alors.de la par-
-ty : , 3
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