
LE PRIX oouRÂNT

manière certainey ir-réfutable, scien- .nr11tés de-W. Clark que le lait soit attaqué déj), soit
tifique son -aetion coagulatrice sur -r---ensemencé. Jusqu'à présent, on
le lait Passons là dessus: le fait, s'en est rapporté au ha8ard pour
est que la présure coagule le lait. Saucisson de Solonen faire cet ensemencement; des mal-

La présure est préparée par la titudes de germes sont en présence
lixiviation ou la macération des Tout morceaux portant la marque et ce seront les uns5 on les autres qui
caillettes de veau dans de l'eau or- " CLARK" est le seul saucisson réussiront suivant les conditions de
dinaire additionnée de quelques qui porCe le nom du fabricant. température, d'occlusion ou de per-
substances telles que le.sel, ]'acide Vendez-vous oette Marque? méabilité.
borique, l'acide salicylique, la gly- Nous en arrivons à établir, pour
cérine. ' Viandes en Conserves le bon fromager, la nécessité abso-

Il se peut que cette présure ne lue d'étudier préalablement le lait
contienne pas des germes, qu'elle O 3 ed Beef Comprimé qu'il va travailler.
n'en apporte pas dlans la fabrication mS 3 SBif Fumé Tranché Il lui faut du lait acide, mais ai
et que son rôle sie borne à une action 0àt eng de Boeuf la fermention doit être douce et
physique, mais ce n' e-t pas, croyons- M il at lente, la fermentation doit être à.
nous, le cas général ; la présure Sue.peine commofncée, l'acidité presque
apporte des germesi de fermenta- Dofla'z voit Command - à votre Fournis<cur de I6ran. nlaissante à peine sensible, c'est le
mion avec-elle. De là, la nécessité cas de la fabrication de l'Enmmen-
de choisir avec soin parmi les pré- -thal par exemple.' Dans le Port-
sures du commerce. Telle muarque G onimre Salut, l'acidité serar'déjà un peu plus
est bonne et régulière ; telle autre pous@ée.
est médiocre et toujours médiocre_ Cide~. A~î, n peut commencer la mise en
parfois bonne par exception, mnu- du 1 D r Adal M' présure à 24 ou 26 soit, grossière-
vaise souvent soit parce que l'on a POUR LE MAL DE DENTS ment parlant, entre 2 gr. 4 et 2 gr. 6
fait usage de mauvaises matières d'acide lactique par litre. Ce sont
premières dans la préparation, soi i>wn un souhî,<enmnt, immédiat, ne coùte

quu d x contîns.îreconnue commie le meil. aussi ces acidités ou même des
parée que l'on a pas apporté tontes leuir speciflqie pourle mal de dents._________________

Vendue par tous les phnrmnaciens. Prix
les soins de propreté ué8irable, dlans spéciaux aux marchands de campagne. ,

les manipulations à la fabrique.
Depuis quelques années on vend, IJD O tEX \L

dans le commserce, des présures so- R0D. CA RRI ERE, Pharmaclin
lides d'une énor e uetratio 1106, rue St'.-Catbýrint, Mlontréal.

la fabrication en a été ai perfection- ____________________

née que je ne serais pas loin d'en A VENDRE
recommander l'emploi à présent. TEnRMEW S
Ces présures ont ue force qui peut SPENCERIAN P N

allerjusq'à 5ou 60,000; clst d

allerajuaqu'à l'ta oun,00c'esoti deT ELWA ON aBtSefian eci ere
lae dasde à]l'étadtonntéd sel WRITE WRELL WA L C L-a Batîsset aSntle-con ruses

ble~~~~~~~~~~~~~~~ape dans de l'eaup adiiné esl OCTID AWY SD S-abile t Teee
de cuisine. Sape enrc treturn postage - 2 cents. ar P0lt0 A'%T LES NLNEItue CI'. NL kS

Bien souvent, on aura mîoins (le 25, RUE ST-GAB3RIEL,
chances d'apporter des germes 26. RUE STE-THERESE
étrangers avec cette présure solide .~ Revenus: $1000 par annee.
qu'avec des -présures liquides <lu . 8adrcsser a fi. 10liOMRI&
commerce, couseivées sans grand<s - hambre 401 Bat"~ Mew-&YorilllI--

-ao-ns par- les-4-romagers, danes-des-

vases mai fermé,% où la matière pré- EsBa*Li*ewD 1860

tériorée par <les fermentations. --ies ai fugac es tauee é -_______________

Il est presque intitile de fieCadres -k Gravures Nouveautés, Hardes faites, Four-
resortir à quel point peuvent être AUPRXD AANFCUF rrsChu8eet.ec,àl'n
dangereuses, en fabrication, (les Vitine d'tlae Canetàfle''I~ rurs C hasurs et.Dt. 'n
présures troubles et à odeur déjà Crresendange, Cait ile Im can, par
mauvaise. En employant des pré- Coresponne utrte C'uvamp- BENNING & BÂRSÂLQU
sures solides délayées dans de l'eau en ébénisterie. ECNER
récemment stérilisée ou simplement Fm.u-.IT m'muI-URI ENss oÀTTBTmmc.T

bouillie, de semilMaTès éo-tiïïiina- Nos 86 et 88 RUE ST-PIERRE
dions ne sont pas à craindre. CANADA CABINET CO.

R'-ste le lait: il faut que ce soit 9 MEItCREDI, le 12 janvier 1898, à 10
le lait qui apporte les germes néces- U7, mfV 4 heures A. M. Crédit de 3 mois.
saires à sa fermentation, mais il faut UL DEB4ARN Vpnte régulière hebdomadaire de
qu'il les apporte. Avec du lait Nouveautés, Soies, Etoffes à robes,
stérile et de la présure pure, dans -Modes, Rubans, etc., etc., aussi
des vases stérilibés, out ne ferait que PA E T S vente péremptoire de 600 pièces de

du mauvais fromage, car on peut JOBTENUES PRMT EN Freizes, Lainages, Etoffes. Serges.

feirmenterait pas. no Giedenesm"aO v-.us ue 1O a Si 6om, demandez zaiiles ýchantillons Coirps et Cale-
C'est là qu'intervient surtout tl-tme Posd a-A çons, aussi 1500 paires de Chaus-

na4g0N, E N ort IF&5 rue St-aus
l'utilité de lanalyse du lait : il faut MosùéaL =eio .oejoum 1 bures assorties, le tout sans réserve.


