[dad

.

PVL me ST e

~

&
)
F
:

k p2ama 4 d

24

LA SEMAINE COMMERCIALE

ALIMENTATION DES VOLAILLES

{Suate)
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* Lo blanc d'wuf est richo ¢n alealis,
potasso et soude, ce dernier s’y trouvant
en partie sous forme de sel ordinnire
(chlurure de sodium). Le jaune de l'ouf
est extraordinnirement riche en acide
phozphorique, ot contient beauconp plus
de chaus que le blane.  Dans {alunenta
tion des poules, lo principe fondamental
est que les principaux ¢léments qui en-
trent dans la composition des wufs soient
la chaux, l'azote et I'ncide phosphorique.
Do plus, la clufie nous apprend qae les
os verts (0s crus), que l'on jette au rebut
et dont les bouchers ne savent quo fuire,
lorsqu'ils sont coupés ou encassés, mais
non moulus, cunstitucnt Ta maticre la
plus propre, ia plus eflicaco et la  moins
cotteuse pour former la substance e
Pecuf Les os verts sont riches on albumi-
ne, en chaux et en acide phosphorique,
lesquels forment V'euf ot son éeaille.  La
découserte de ces principes a causé toute
une révolution dans I’économie de la pro-
duction des wafs, en hiver. A la suite de
c8 résultat, on s'est mis & inventer et 4
fabriguer des machines pour cancasser les
os. Cest ainsi que des matitres de rebut
et saus valear (les 0s) servent & produire
des wufs qui atteiguent des prix élevés.
Voita certes un grand progres.”

Nous avons fait des eapériences afin
de nous assurer si l'on pouvait adopter
cett théorie sans restric ~ 2. Prenant
pour point de départ quo tu «o graisse ou
huile, de méme que l'acide oléique, quel-
qu’en soit la quantité donuee aax volail-
les, leur est toujours dommnageable, parce
qu'elles leur occasionnent des indigestion
et des diarrhds et queiquefois méme wor-
telles ; que le bléd'inde, qui ne contient
que 5 & 6 7 de matitres grasses, est im
propre & Falimentation des volailles, par
ce qu'il les engraisse trup , n'en devrait il
pas étre asi des os crus, qui en renfer- |
ment une beavcoup plus forte proportioal

Convaincu de la vérité de ces faits, nous
avons soumis nos remarques 3 G. A. Gi-
gault, assistant commissaire de Vagricul
ture et de la colonisation pour la provin.
ce de Quebee, avee pricre d'en referera un
chimiste agricole afin de voir s'il est possi '
ble ue couulier cuscubie ces diverces thé
ories. M. Gigault, comprenant la valeur
des notes que nous lui avons mises sous
Ies yeux, voulut bien soumettre la chose &
M. I'abbé €. P. Choquette, chimiste et
professeur au cotlege de ot Hyacnthe,
qui a confirtué nos remarques dans sa ré
pouse & M. Gigault, endatedu 14 avril
dermer (1594, et dont voict un exteait,

“Jo Les os concassés fournissent aux
volailles la chaux qu'elles recherchent avec
tant davidite et les dnstruments d2 tricu-

ralton e leur propre nournture pour la-| constituent l'un des meilleurs greins pour

queilc elles ne sont pas muins avides.
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* 3o Jeconseillerais de faire boutllir les
05 (apres les avair cuupds ou scids par la
moitie), dans 'eau pure, pour en exiraire
Yhuile ou la graisse, puts cusuite dans de

Peau légerement caline (renfermant un|composition des pitées chauds, formées|lailles. Onle fait chauffer un pev, p=3
peu de putasse ou de svudo) atin d'cnlcvcr'

plus couplétement toute maticre grasse.

_Lo phosphate ct le carbonate de chaux{t'enf. Do plus, co dernier geain rafras- U'on y ajoato les déchets do cuisine, 7 |8
aInsi mis & nu seraient beaucoup plus . | chit les volailles. Le seigle ne convient|sert.

renferment les organes digestifs des vo
lailles.

“ 4o Co traitement par l'eau enldvera
aux os quelques principes natritifs.

sensiblement la méme composition dans
tout lo systéme osseux. Les os des mem-
bres renferment, selon Dumas, 5 46 % en
plus de phospnte ot de carbonate de chaux
que les os du tronc (omophutes vertépres).

** Tu Les pattes de beeuf (il on est de
celles du cheval), dont on a retiré I'huile,
peuvent dtre empleyéds frés avantageuse-
ment :

Pour résumer nous dirons done : l¢
Que l'on ne doit employer les os pour la
nourniture des volailles, qu'aprés les avoir
débarrassés de leur huile oun graisse.

20 Que les os des pattes de beeuf ou de
cheval, dont on a enlevé I'huile pour lin-
dustrie, sont de beaucoup plus avantageux
sous tous rapports.

Aunsi dong, si aux os bouillis comme
susdit, on ajoute un peu de viande crue,
pour donner du sang, un peu de sel de
cuisine ot de la cendre vive de hois, dont
le principe actif principal est la potasse,
on aura une nourriture complite, conte-
nant toutes les substances nécessaires 3
la formation d’excellent« aufs. En outre,
Ia cendre étendue sur le pavé, sur la ter-
ro ou sur le sable, fait fofficd d'un bain
ol les volailles se débarrassent de la  ver-
mine qu'elles peuvent avoir, et leur pro-
cure daus tous les cas un exercise trés sa-
lutaire. Il faut remarquer toutefois que
pour que les volailles puissent en retirer
tout le profit possible, la cendre, la terre
ct le sable doivent Gtre trés secs. Ce
bain agit encore pluseflicacement  si l'on
y met un peu de soupe en poudres. Au
lieu de sel ajouté aux ccufs concassés ou
aux autres alimonts, on peutavec avan-
tage suspendre dans le poulailler une mo-
rue seche, ce qui fournit en méme temps
aux volailles un bon exercise.

Pour la formation, I'entretien du sque
lette et de la chair, ainsi que pour réparer
les pertes constantes de l'orgauisnie et le
maintien de la chaleur animale nécessaire,
il faut fournir en plus aux volailles diver-
ses especes de grain, qui donneront en ou
tre ln force, la vigueur, I'énergie : du blé
de lavoine, do l'orge, du sarrazin, du blé-
dinde. Ce dernier grain ne doit &tre
donné . aux jeunes volailles, a celles que
lon hivurne au grand froid, ainsi qu'a cel-
les que {'on veut engraisser. Le blé-d'in-
de est excitant, échauffant, au point que
les volailles qui en sont nourries exclusi-
vement, perdent souvent leurs plumes,

De plus, ce grain, do mdme que la vian-
de crue, lorsqu’ils sont donnés en forte
quantité, chauffent trop le sang des vo-
lsilles, qui deviennent méchantes, querel-
leuses. Il en est de méme du sarrazin,
quoique 4 un dégré moindre. Les pois

les volailles, pendant le temps do leur
croissance, ainsi qu'a I'époque do la snue.
Le son sec estausst un trésbon aliment.
Les tourtcaux de lia et de coton, non

On no doit jamais donner aux volailles
une mdme espéce de grain deux fuis s
suite ; mais il faut varier & chaque repag

u outre, les graing mélungés, de n.
me que Ies os cuits, coupds, et In vinndy
crue, favorisent plus particulidrement J,
In production des aufs; tandis que lesqy
tres aliments, y compris les mémes grainy
continuds pendant longtemps, sans chag.
gement, produisent surtout de la viade

Le sang des boucheries, recueilli et ¢
langé frais avec pa tie égalode son de (),
constitue un aliment riche en principe
nutritifs, qui est fort du gofit des poule
qui les pousse & la ponte.  Pour cet ys,.
ge le sang doit &tia battu, brassé avee gy
sel, pendant qu’il est encore chaud , il
mélange alors bezucoup plus fucilement
avec le son. Er outre de Psvautage qu’
le sel d’empécher lin coagulation du sang,
il a surtout celui de permettre qu'or pey
le gurder beaucoup plus longtemps. Ey
été, le sanf se décompose trds prompte.

le faire cuire.

Tfaut toujours jeter le grain aux vo
lailles dans des balles de céréales, du foia
ou ds la paille hachés, des feuilles siches
du sable seg, afin de leur procurer 'exer
cico qui leur est absolument nécessaire
TUn autre excellent moyen de  procurer
aux volailles 'exercice indispensable i leyr
santé, consiste & leur donner les grajns
avec la paille qui les poste, lorsque Ia cho
se est possible. Elles battront co grain
Leaucoup mieux que ne le ferait louveer
le plus habile, n'en perdront pas un grain,
et In paille servira de litiere aux animaox

plus brisée.

Il est encore absolument nécessaire de
donner aux volailles des légumes crus, J
dont les meilleurs sont les choux et ls §§
choux de Siam. ‘

11 est aussi trés important de leur four 8
nir du foin de trifle, de tréfle bianc sor, I8
ainsi quo toute autre légumincuse fours §
gire (luzerne, sainfoin).

chaux et autres substance minérales doat
elles ont besoin  Voici coniment on I
prépare. On coupe le trefle en morceany N
d’un demi pouce de long, on le dépsepr 308
lits dans un ou autre vase, puis on arrose §

chaque lit avec de Veau froide en quanti

ment recouvert, aprds qu’on I'n bien pres 8
sé. On le brasse ensuite du wirux poss
ble afin de lui faire absorber leau por
tout égalernent, et on de nouveau. (2 §
couvre casuite le vase et on laisse xizd
macérer lo trifle pendant douze hears S
environ pour que les tiges reprennent l Jo
quantité d'eau quclles contenaient i 1¢ K8
tat vert. N
Pour réussir il ne faut mettre que jor SN
ta la quantité d'eau nécessaire 3 imbiber J
tout le foin ot que celai-c. peut absorer. 8
C'est Yexpérisnce qui indiquera lajese P8
quantité d’eau qu'il faut employer R
1 faut ajouter un peu de sel (un oxe 3
cuviron par seau do trifle) & 'can quidst F
Lervir & faire tremper lo foin  Au bet §

T

falsifids, constituent aussi de bien bons a-
limeats, lorsquon les fait entrer dans Ia

de foin de tréfle haché et trempé On dit
que l'orge favo.ise lo volame du jaune de

pidement dissous par Jes sues acides que ] point.

de douzo heures généralement, le trils §
est asscz trempé pour étre donnd aux 7> N

on Pussdche complitement aver do s é BB
blé, un peu de tourteau de lin cudeccie-

(4 continuer)
J. B. Prasm

ment, c’est pourquoi il vaut micux alos JE

de la ferme, d’ nutant mieux quelle sern §8

Dans ces plan, :
tes, les poules trouvent une partie de ls S

té suffisante pour qu'il en soit complite T
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