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新華食品有限公七

Sun Wah Food Supplies Ltd.
1707 PANDORA ST.,VANCOUVER,BC.V5L 1L8 FAX:251-7992 251-1546

各式酒樓 

雜貨用品

統辦

專營

Reynolds 
Aluminium 
外賣錫盒 

味全木須皮

以工全 
嗜 
weidman

珠江橋牌厨用戌三蒸酒■公仔牌即食35•飮品■

SSS 
送貨快

^^

急凍點心•冠珍、事香園、李錦0己18油

私
9

价873-5017
2836 Commercial Dr.七天贅業

ESH 地産燕梳有限公司 

2160 KINGSWAY 
VANCOUVER, B.C.

V5N 2T5

免費電腦估價。房屋地産生意買賣 

免費介紹貸款。律師移民投資計劃
(廿四小時)

Ofike: 438-3501
Pager:680—2932

皿

^^yi
屋主自建1年新屋•埃上4• 
房2200人土庄完我先65x 
112僮廿6萬餘

XX1

三件頭（後化，美人座，域化将）$1098 
兩件頭（伎化，雙人座） $868
兩件頭（使化，候化椅）即668

拾多種顏色可供選擇

■j|-

5”
餐枱連椅（五件通）即399•丁V組合架 器199。

7 
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雲東上下4房土庄完成33> 
127石屋地閃價十六薦餘

U
雲東幽十亭上2下二土虎完成 

42我在僧十六萬籍

雲東狂唐餐爺生意出售，價八萬餘.雲東 

旺市區中心西餐館生意出售，價七萬餘.

雲矢合法Van. Soecia：芬屋 

上二下2号也33>:113‘一 

信廿一萬绘，
雲文3房高三史保春亏33
::122信十六薫片

VamChina Travel Services Inc.,
TEL.(6°4)681 -S531 jiLM :奇化街223號 223 Keefer Street, Vancouver, B.C. V6A 1X6

茸海味專門店

NY DAY ENTERPRISES 皿SU
7(3

張誌

丿
実 爲慶祝本公司新張開業

北美特產花旗参七折 參茸葯材八折
新鮮生菓，蔬菜，海味，雜貨•一律九折優待

（誠聘中藥材理貨員乙名）

688-1389126 EAST PENDER SHEET 雌COUVBI B.C. PHONE：
流弯事.事.坤片打柬街126號
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BsT^y意大利式高尚住宅 

"3居4500尺也七千餘尺■ 

受堂房•8房5厠•反景幽 

美•瓦rti天窗■历去設備• 

一流享受■z保值• 
伏五十萬餘•

雲東1年新屋6房土史完成
曼差豈■并比•值#萬餘

丁55一^~~^' *-1
r^3

SURREY平规屋上2房下.1房 
兩層有秀房［］年新 

債S114。000

豈卄WS^ —

|=4差步w
雲表4房高土庫祜人之價十 
七萬之千元

2：表5房今土庄，全部畚新 

需:早之近Renfrew閱價十 
八萬餘

安旅遊服務社 1989*榮獲北京中國旅行登社委託代理
1989事中國旅遊觀光38 一^>7

隆重推出，或大酬客， 

廣東僑鄕探親團 $1975 全程：十四天
暢遊：香港、廣州、開平、台山、江門、新會、珠海、中山、佛山、肇康、廣州。
出登日期：7月15日，8月12日，9月23日，10月14日

酬賓觀光團 $2795 全程：十九天
暢遊：香港、廣州、桂林、北京、南京、無錫、蘇州、杭州、上海、廣州。
出發日期：7月15日，8月12日，9月23日，10月14日

西安古城團 $2695 全程：十九天
暢遊：香港、廣州、桂林、西安、北京、南京、蘇州、上海、杭州、廣州。 
出發日期：7月12日，8月12日，9月12日，10月］2日，11月12日

名勝精選團 窜28ss 全程：十八天
楊遊：香港、廣州、北京、南京、無錫、蘇州、杭州、上海、桂林、廣州。 
出發日期：9月26日

月月有團出發，線路不同，歡迎査詢〃

SINGLE%139。兩件
DOUBLE $249• 兩件
QUEEN 兆298-兩件

3

SAVIO POON 873 — 6880

、，*浄中打

梳化全套三件翌798- 
（承脚小椎另計）

三期星 日六十月八年九八九一 版16第养公漠人16 August: 1989
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廿日萬一

專@
統
辦
番
港
、泰
國
、台
灣
、星
馬
各
地
土
產•
日
本
冬
是•
海
味
魚
翅•
各
種
名
茶
用 

8

行
家
黄
銘
源
兄
遂
約
到
新
世
界
中
心
的
「金 
肉
沙
功
卷
，每 
樣
均
為
佐
酒
難
品
，但自己却 

牛
苑
」晚
唐
，我
依
時
赴
约
，入
到
貴*18

，已 
要
强
忍
着
，只
許
吃
，不
能
喝
。跟
着
來
的
是r 

見
高
朋
滿
座
，名
書
法
家
警
暁
山
正
在
即
席
揮
毫 
南
乳
燒
鶏J
，這
一
味
是
該
店
的
招
牌
貨
，燒來 

，機
不
可
失
，我
求
他
踢
予
墨
寶
，他
以
倒
書
筆 
皮
脆
肉
香
，早
已
賣
到
大
行
其
道
，時
下
不
少g

*
青
瓜
兩
個(
大)
、 

粉
皮
兩
張
，莞
茜
少
轩 

•
調
味
料
有
芝
誉
之 

湯
匙
、胡
椒
粉
少
許
， 

生
抽
一
茶
匙
、辣
椒
油 

一
茶
匙
、紅
醋(
淅醋 

二
茶
匙
。

做
法-

(
一)1|  

盘
少
許 M
搽
句
、蒸 

热
待
冷
，撕
成
細
絲
。

(
二)
青瓜
去
皮 

，囊
、切
成
幼
條
，粉 

賽
發
過
冷
水
切
成
幼 

條
。(

三) *
肉
放
大 

碗
内
、叠
味
料
同
拌 

匀
。(

四)
青
瓜
、粉 

皮
鋪
放
在
大
碟
上
，最 

好
用
玻
璃
碟
盛
載
以
增 

加
透
明
涼
快
感
，上放 

IR

肉
修
，以芫茜
裝
飾 

，可
洒
上
少
許
炒
香
白 

芝
麻
和
麻
油
就
更
香
口 

了
。此

菜
用
來
拌r
擔 

擔
麵
」最
和
味
，增加 

食
慾
。

法
寫
给
我
「痛
心
疾
首■lllel_^M

lBJ!li®
Jl!e

 4161  •|•

菜
館
亦
紛
纷
仿 * 
，但 

」四
個
大
字,
今
時
今8
-IS

85K5
45

缚
是3
了
一
叁,
南乳 

日,
大
家
亦
心
照
，我

香

味

混

和

了

鶏

肉

的

焦

 

雙
手
拿
着
，阜
巳
熱
淚 

卜 

香
，陣
陣
衝
進
我
的
嗅 

盈
眶
。 

细
路
科 

覺
，魅
力
無
法
擄
，今

细

：6

科

■ 
我
是
個
無
酒
不
歡
之
人
，但
最
近
患
了
皮
膚 
匀
忍
無
可
忍
了
，既
有
此
佳
餚
，那
能
不
喝
美
酒 

敏
感
之
疾
，遵81
生 *
咐
，酒
酒
不
能
沾
唇
，屈 
，我
就
此
给
這
味
燒II

所
引
誘
而
破
戒
了
。跟着

來
的
「蒜
茸
大
頭
蝦
」
、
「啤
酒
蒸
肉
蟹
」都是

指
算
來
，數
月
於
兹
矣1

這
晚
，首
先
上
桌
的
「金
牛
特
拼
盆
」，碟上 
越
南
名
菜
，越
食
越
有
味
，越
飲
越
開
懐
，酒不 

有
四
款
越
式
小
食
，計
為
始
取
丸
、炸
春
卷
、紫 
戒
也
罷1

直
香
液
外
煽
故
其h
， 

質
甘
油
份
法
，
，香
外 

油
肉
在
來
挤
力
品
魚
之 

的
魚
而
嚼
種
引
上
、味
。 

滾
加
，肉
這
吸
為Si

原
嘆 

沸
演
俗
斑
上
之
讚
咖
汁
讃 

為
有
不
的
加
口
，的
原
的 

變
，相
處
海
適■
地
倒
味 

，熟e
之
新
眼
夢
道
感
口 

解
的
，悔
斑
豊
停
用
您
新 

溶
内
時
爆
石
具
不
運
令
一 

而
之
塊
啲
於
更
者
能
除
唸 

熱
肉
上
喪
由
饌
味
都
，给 

魚
。峻
，
此
知.菜
法
帶 

入
效
蹈
飴
，
至
右
製
能

•-1».•1•1•-
n
-
n
-
e

—-
——.

酒
五
鲜
為
漏
，别
紹
有
煽
現
斑
網 

豪
在
海
鲜
付
手
特
介
還
油
表
石
豬 

<*

，倒
應
應
玄
無
所
，網
份
將
塊 

田
家
介
翅
然
向
並
家
外
豬
充
先
上 

沙
酒
别
魚
常
時
本
酒
之
味
超
法
一

式
？
熱
之
古 

菜
嗎
遍
意
浦 

連
是 
一 創
推 

期
不
在
達
追 

近
可
，
表一 

，
，肆
相
了

風
魚
項
片
家
乃
，知
創
如
之
種
後

古
來
食
競
起
。風
魚
項
片
家
乃
，知
創
如
之
種
後
， 

3
i
i
B
3
3

流
復
少
製
期
的
前
的
舉
，豪
其
對
其
，製
其
蓋
淨
身 

潮
舊
不
新
近
調
日
設
將
節
的
况
絶
，鲜
烹
，
，洗
魚 

懐
看
創
，烹 
附
份
品
榜
，技
虚
海
法
斑
遺
好
把 

也
且
周
後
法 
店
月
食
標
餘
烹
之
的
用
石
無
創
油 

88

網

油

偏

石

斑

鲁
夫

炎
熱
的 

夏
季
不
覺
又 

來
臨
，天氣 

熱
吃
什
麼
也 

缺
乏
胃
口
， 

身
為
主
冨 

.你
便
應
運
用

咖喪  

*

之
「咖
」
，香
港
又
作
「凜
」- 

一
，舊
日
外
省
所
無
・
三
十
九
年
前
我
南
來
之 

一
初
，在
沙
田r

桃
苑
」吃
到r*

囉eu

， 

-
這
是
印
度r

咖
喔
鶏J

之
改
良
，我
甚
欣
賞 

-
。香
港
多
印
度
人
開
的
食
肆
，我
對
中
央
差
一

冗,

1

一館
附
近
的A
S
H
O
K
A
的咖 
IN食
品
特
别
一yg^n-^n

 

一
欣
賞
，此
肆
仍
在
，却
有
許
久
未
去
了
。
" IrfTt^^^i  

舊
日
上
海
郊
區
吴
淞
有
福
致
飯
店
，以" 
■
j
^
^
^
j
 

咖
喔
鶏
馳
譽
，分
正
宗
印
度
式
，英
美
式
與102y

 

一 上
海
式
三
種
。其
正
宗
印
度
式
據
上
海
的
印" ,^7^

一21i1  

度
人
説
且
勝
孟
買
，只
為
上
海
的
焉
隻
勝
孟"
H

Bl̂

m

 

買
而
已
。九龍金馬倫道上有一 
酒
店
，其 m

^ln^l  

餐廳
中 
一 度
售
過r

上
海
福
致
僵
式
咖
匕 

一
餐 
助

噌

食

口

口
•
又一 
的
沙
律
等
都
是
好
選
擇 

不敢 

A
 

三 

灣仔 

的r

星
馬
印
」
，由
華
人
開
設
，其
咖8!

食 

品
製
作
講
究
，每
兩
月
，我
至
少
去
一
次
，。

那
邊
的
咖
喔
鶏
用
鲜
鶏
。我
不
大
食
咖
喪
鶏 

，多
数
先
取
咖
喔
角
送
啤
酒
，再
吃r咖8一  

蝦
球
飯
」
，所
用
大
蝦
特
别
新
鲜
。

咖
唾
有
印
度
、印
尼
、馬來與避 *
等 

一
之
分
，當
跑
馬
地
第
一
家r

特
美
華
」印
尼j  

-
食
肆
闕
設
之
初
，分
上
、下
兩
層
，女
侍
應 

一
生
作
印
尼
裝
，還
赤
着
足•
我
們
夫
婦
常
去 

一
，那
邊
製
作
講
究
，沙
爹
肉
串
置
小
電
煉
上 

一
，不
久
樓
上
不
關
，後
來
連
樓
下
亦
结
束
了 

一 

近
昼
越
南
食
肆
已
凌
駕
於
印
尼
食
鼠
之 

一
上
，各
人
口
味
不
同
，我
對
越
南
咖
喔
的
興

你
的
聰
明
替
戈
弄
些
開 

胃
可 
的
飯
菜
。

香
港
夏
天
天
氣
悶
熱 

、濕
度
很
大
，如能吃
些 

刺
激
食
慾
去
除
濕
氣
的
食 

物
便
最
好
，那
些
帶
辣
和 

清
爽
的
菜
餚
最
受
人
歡
迎 

。其
中
代
表
如
咖
喔
食
品 

，.四
川
式
的
冷
菜
、西式

①

一一

麻
辣
手
撕
鶏
，這 
式
定
能
滿
足
你
的
要
求

個
既
易
做
又
醒
胃
的
菜 
。材
料
有
爲
胸
肉
兩
個

D
 

家
政
・
紀 

♦ 
李
德
怡

燒 
油
，便
没
有■
拍
油
爆 
往
中
藥
店
買 
一 點鳳
仙 

飯
時 
響
聲
，食
物
也
没
有
那 
子
，或
加
一

»-冰
糖
同 

常
會 
麽
易
黏
底
，在燒 
-*的 
煮
，肉
類
便
很
快
煮
弱 

遇上 
油
中
放
少
許al 或 
一 瓣 
，省
時
省
錢
。 

不少 
蒜
頭
才
放
下
食
物
去
煎 

•
煮 #
時
要
麵
條 

問
題
，使
初
入
廚
者
措
，便
不
會
起
油
爆
。 

不
黏
在
一
起
，除
了
要

一
手
不
及
，以
下
的
經
驗 

♦
蚊
煮
窗
、牛 
用
大
鑲
水
外
，在
滾
水 

-
能
否
幫
助
你
？ 

脇
時
，往
往
需
要
較
長 
中
加
進
少
許 9
義
麵 

•- 
•
先
燒
熱
錢
才
下 
的
時
間
非
常
費
事
。可 
條
便
不
易
黏
在
一
起
，

一 趣
較
淡
，其
他
東
西
則
越
南
方
面
多
了
・

同
時
應
分
數
次
下
麵
， 

每下一 
次
把
它
挑
鬆
才 

下
第
二
次
。煮
好
的
麵

又
到
禮
拜
六
，今
期
的
周
末
閒
情
就
以
海 
勾
。把
用
料
中
的
上
湯
燒
浪
，熄
火
，下象拔一 

産
為
主
題
，讓
大
家
換
個
新
口
味• 

鮮
很
快
手
兜
幾
下
，撈
起
抹
乾
水■
下油贊酒一 

日月 
it又
稱
日
月
魚
，狀
似18

乾
帶
子
，
煮
滾
獻
，放
下
象
拔
蚌
，蜜
豆
及
甘
翟
大
火
一
一 

在
海
味
店
有
售
。 

兜
匀
上
碟■ 

條
條
用
冷^18

凍
開
水 

、，至
於
象
拔
蚌
就
不
用
多
説
，食
家
趨
之
若
象
拔
蚌
即
是
大
個
蛻
肉
的
兩
條
當
角
冲
洗
過
，吃
起
來
不
但 

鷲
，但
似
乎
就
局
限
於
火
鍋
式
的
夾
一
箸
用
上 
油
泡
外
，象
拔
蚌
可
以
當
刺
身
吃
、深
粥
、火一 

湯
一
拖
即
起
的
吃
法•

•

鍋
，味
道
清
甜
。

一 

山
祀
于
日
月
嫌III .

日月爆
八
隻 

炒
象
拔
蚌
有
兩
竅
門-

一
是
刀
章
，--
是一

不糊 
，而
是
更
爽
滑

•
煮
豆
沙
時
，很 

- 
容
易
煮
焦
，在
鍋
裏
放 

百
幾
顆
玻
璃
波
子
，可以 

度
切
段
，用手操一一 
使
鍋
内
湯
水as

滾
不
再 

穩
片
透
明
薄
片
，   

煮
焦
豆
沙
。

•
煮
白
灼
蝦
要
美 

一 
味
爽
脆
，除
要
選
新
鲜 

一 
的
蝦
外
，煮
時
要
用
大 

量
沸
水
、猛
火
，放入 

一 
«
裏
的
蝦
數
量
不
能
太 

一 
多
，能使 *
中水分
快 

一 
速
翻
滾
最
好
，不要蓋 

一 
上
鐘
蓋
，否
則
蝦
便
易 

一 
霉
。在
沸
水
中
加
入
數 

波(
约一 
茶
匙)
椁檬 

二
汁
，使
白
妁
蝦
更
爽
更 

一一 
美
味
。

用
清
水
浸
片
刻
，與豬 
III十
二
兩
出
水
洗
淨
。把 
火
候
。先 *
刀
功
，最
好
將
象
拔
蚌
雪
硬
，刀

適
量
之
水
煲
滾
，汴
日
月 «
、豬
眼
、淮
山
杞 
要
鋒
利
，與
・
螺
盞
刀
章
相
同
，先
取
適
合
長

子
各
半
兩
，薑一 

_
_

片
，慢
火
煲
三
小 
目

，̂

人

，®

 

時
，落
鹽
調
味. 

用

界

領

弔

丿

預

要
 
不
可#

，要片 

•lllti <
中 

直
紋
。再講火候 

■
.

中蝦八.兩
開
邊
，把
道
量
生
粉
洒
在 
..
象
拔
蚌
是
好
不
受
火
的
，本
來
可
以
泡
油
，

蝦
上
。下
：g 爆
香
蒜
茸
兩
茶
匙
，放
在
蝦
上
， 
惟
恐
怕
主
婦
手
慢
，
一
旦
過
火
會
韌
，所以家 

蒸
四
分
鐘
即
熟
，取
出
淋
上
生
抽
熟
油
。 

廚
製
作
買
了
三
重
保
險-C

一)

用
上
湯
一
浸 

豆妙效  

«

*

1

用
料-

急
凍
象
拔 
迅
速
捞
起
，(
二)
疏
打
粉
用
水
開
稀
放
入
雪

蚌
一
磅
，蜜
豆
六
兩
，甘
筍
數
片
，上
湯
酌
量 
«
伴
醃
最
少
一
小
時
及(
三)
凤
幾
時
嚴
格
來 

，獻
1.上
湯
四
分
一
杯
，霊
糖
生
抽
各
半
茶
匙 
説
是
兜
匀
，不
是
炒
兜
。 

-

活
的
象
拔
蚌
請
先
用
滾
水
一
拖
，將同
ft

，K
油
古
月
粉
少
許
，生
粉
四
分
三
茶
匙
。

做
法
，下
油
將
蜜
豆
、甘
筍
片
及
少
許* 
形
外
衣
褪
去• 

炒
熱
，炒
時
賛
水
一
湯
匙•
象
拔
蚌
片
去
外
皮

(
留
回
煲
湯
》
，片
薄
片
，加
蔗
油
古
月
粉
捞

♦

馮
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