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- de la fabrication du_ bourre, nous' n'avous’ rien trouvé de ‘plus

" les deux c::s, nult Ala qunhté des produits;, Tout dépend de

" personne ch'xrgée de sa direction.. Ses’ occupntions, sey-soins, sa
“au transport du lait, & son coulnge, Ala formntlon de ln créme,

est portemxmédmtem_&.nt & 1a"liiterie, si elle est A proxlmllé ce
; qui‘est peut-étre le mode le plus. nvnntugeux, ou.versé’ duns

-(G-AZFTTE; DES CAMPAGNES

Jquil'ne gngna.-‘Los temps mexllenrs .reviendront quand.la ml-
}‘Abro et'la; {nim numnt été nsm-z gramles ponr forcer: notre po-
Pnlahon a revenn' RuX, m(nnre simples et modentes de nosan-
:8(res,  quand ; le servlteur ne:voudra pas, étre au-deasus dan
mattre; lagervante,micux vﬁtne qne la mmtresse, que l’ouvu-
ernp trn.vm]lem pna seulement pour s’hnbxl]er etd nmuser, ot

r‘hnque jour, V’6conomio et mémie la: pnvatlon sont le moxlleur,
le. Fenl moven de, ﬂ’onnchlr, @ acquénr une 1)rosp6nté durnble

) lopﬁéf hmr filre nrriv er bien vite Alal prospénté le' plus grnnd
vombro P amhle de nos compnlnotea._‘ Le consexl que ‘je’donne
Urux uﬂtu ours 8o Tédnit A cec laltea dn benrre, faitea ‘do

: bon bcurre et f'utes-en ln-nucoup e, réponds de reste, vmm
dl('s dnng ln bonm- voie." Avee' dela si- vous' ne” movrez pas
nc‘xe et contidéié, c'est que vous mourrez jeune. ...V

"On'ne pouvait, cn ai pen de lignes, - démontrer toute Pimpor-
‘{ance de cette mdustrlo ‘ot-la n(.t.easlt(s quil ya pour. nos mé-
nngérns d’npportcr le plus grm‘d 80in gux’ trmam dola lmtene
pour en arriver 3 faire du Bon Leurre. 1 xmporte d’oﬁ'rir 3 nos
w énugorcs des rennelgnemcnts qui ‘puissent leur faire uttmndro
cobut. o . - :

De tmu-s los traités pubhéa sur. In queshon de la lmterle et

.complet ¢t qui pourrail -mieux guider ‘nos” ménagdres que cr
qui a-61é rcprodmt dnns la Maison Rustzque du XIXe siécle
Nous- empruntons au 3me volume de cet ouvrige les extmm '
sujvants qu Yelics pourrunt conuulter a.v ] nvnnmgo. B
%, Toute- l’écononm- d'une ltutene consm!e ila dmger uvoc la
plus purfalte régulnrxté R fmre Lhnque chose nn momenl con®

.j tant de i crcme .ni d’avssl: bonne qve 'l eut 414" verué ‘ausaitot:

,les m!‘micmr avee plus do ‘célérité. Quoxqu %l en sojt, il paraft’

de le battro et de l’expoaer trop au contact de Pajr.

Ensul(e e’ lmt secoué,
‘moing de crén‘ '

i que le cu’ltxvateur mettra; a; nmélmrer satorro’ l’argent qu’il LT ama
o fMponae hy m,hetex des mbuns pour Bes’, ﬁlles, deschevaux’ ot
o dorz vmfures de pnmdo pour’ Bes, garqons L pr osp6nt6 renai-'
CotrR qunnd .on’comprendra; qne le. trnvml .Jent: et pnt:ent de

, (‘ou?age du lait. —-C’ebt une opérnhnn qm a pour ‘but. de eé'
pnror du: luit'los poiia‘et les mn'propreié; qm anmlent pi y tom-
ber pendant le truynge dcq vnchnc ou e tmnsport da lalt.VI.o

; dnns les ae. ux et’ en Te vor

Ta” pnssmre q' Yon tivnt anssx préf que poscible de Ia surfwe_dn

lmt dnns les t(-rr es, ponr ne ns pros'oquer d

Lc Iart tImt e!rl cbulé cncore chaud dans lea ‘terrines;’: sulvant

" le Dr.. Anderson. Selon Ixu. le Init porté a. distance, agité.et re-

fru)dl n\ant d’étre wis dans les terrines, ne. produit jamais an-

nprés avoir. trait" les vnehea. Ceo principe,. fondé sur’ l’oblerva-
tlon, n eat cependunt pns ‘mig’ en prathue prosqnn nulle pnrt, ot
dans sl mnjeure partic'des grandes lmtenes, le lait'n eu‘ le tem
de o refrond)r dana lés“éenux nmut d’é(re (oulé dnns los ter-
rmes. e : S e : :
i y a plus dans que!quea ‘pxys, on smt une mnrche nbsolu-
meat contraire ; ainsi, d ms quelques parties. de I’Angletem. i .
et'en Hollunde, dans les belles lmtenes des ‘environs . de Rot
terdani et de La Hnye, le 1ait chaud . est versb. dans de grandl
vases en cuivre qu’on. plonga immédintement dans 'eay frolde s/ -
pour- enlever lo- ‘plus’ rapidement possible la chnleur du-laft "
avant de le verser dans les terrines ot il doit former aa- crdmes i
En 1 ombnr(he, on Pntoure réme les vases & lait de glnen poirr - e

bien rccunnu qu’il est avnnlngeux de’ refroidir prompt.ement le -
lnit dans les temne‘; i crdwe, mais en évitunt de le tr'mavasu', ‘

Couler séparément le lait de chs nque vache dans des vases dig. . s
tincta, st une pmuque qiade nomb ‘eux avanfages. En: ngis- e

,unt ainki, ‘un. cultivateur pourra, par le gott, Iodeur, l’nupeoe o -
les aulres qunhtés phqunea du lmt, et des eusals au lnctométre, sl

venable,” :xms en hAter ou en dlfférer l'exécnhou. o qui, dans répétés de temps A autre, noter et -surveiller toutes les variations

N exaclll.ude. de l’xu.twue, de T'habileté et do In propreté de la

vigilunce, corumencent et ne doivent finir.qu’ avee le jour.”
*Les menipulations du’ domaine- de la ‘lajterie sont: relatives

.,r.,d

et d l'écremnrre. W
) Tramporz du lait.

Le )mt recl.ellli dnns les seaux & traire

Cettt. melhode dL tr.uu

‘hut, qm est presqz.e purl.out en

ront _posées doucement ¢t avec précaution a; l’endron od, elleu .
- des vases de I ¢ontenunce de pluslenm scuux et t.rnnsporté ainsi doxvent rester. ‘On lnve toutes Jew’ taches dun lmt qui aurnient pu.’ '
o quclquefom Y de lon"ues dlBlﬂnCtB, sont Ala muln, sont au moyen

: se. répandre sur les. bords des 1 vaser, les tablettes, ete., et on en«
“.d’un bAton, uur lqu (.pnules de deux hommeu. o

"ol lave ks SeaUX, couloires el autres ustenslles dont on a fajt uugo,
.Leu %errmts 8e plucenl, ln plupnrt du temps, uur les bunquettel"

qui smviendront duns see produits, et qui seront dues ai clmn- o o .
gement de nourriture, au régime, ' In eenté de ‘ses nmmaux, ou . T
3 beaucoup &’nutres causes accldentelles. Cette’ mé'hode Im o

" permettrn d’aillenrs de porter lmmédmtement reméde a dos
cldenls dont il ne se sernit pas sing doute uutrement apercu, @
méliorer, ‘par. des mélan"es ou des . mnmpnlnhona rmsonnéu, :
la qunllté dLB produnta de su lmtene, et d'éloxgner tout ce qui‘:
pourrmt. nuire 3 ses proﬁts. L 05

- Formation de la rréme.—Les temnes, ume fom remplies,




