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Fruit: Aii-dcpsniis do la {grosseur inoyoïine, rond Jipplati. Con-

leur : jaune venlAtro, tow^q iiiilo du côli; du solfil. Kpidcriuo :

unie n niino^ Chair : jaunAlrc, Icndro, oroiiuanle, juU'usi', nioy

enuouienl t-ous acide, avec un polit goût vimux. Usage : dessert.

PicpiN i)K KEnnv iKnry Pi>ppîn.)—CeUo variél/' est cullivée i(M,

dans des pmpnrlious restreintes, depuis nivirnn quarante ans.

KUe est vigounnise et de longue durée, elle croit lentement et sa

tète a une forme ^n'asée de grandeur moveiuu'. (Jn p(Uit la planter

assez serrée, ce qui la rend proi>re aux jardins. Cet arbre donne

des fruits de l)0iuie heure et abondamment, mùiissant (îu

septembre. Fruit: entre moyenne et petite taille, rond, jaune,

marbré et tacheté de roug;? ; chair: jaunâtre, très-ferme, cro-

quante, juteuse, sous acide, de première qualité.—Usage : dessert.

Pomme vPa.he (Peacli of Montrcal.)—L. Ilamel, de ^linl-ililairf,

ancien jardinier de feu le Colonel de Kouville prétend avoir vu

cet arbre eu Normandie, il y a déjà ciniinante ans, et il parailr .il

(jne c(!t ai'bre a été impoi té de France par l'eu Francis Desrivièies

et qu'il a d'abord été propagé un peu an-dessousde rendrniloù se

trouve la Tcrracc Bank. Le jardinier de rimporlateur lui donna le

nom de <( Pèche Irlandaise)) [Irish peavh] mais il n'est pas coniui

sous ce nom ; non plus est-ce la Pèche., «l'èche Irlandaise ou la

Pèche Américaine)! décrite par Downing. Cet auteur, d'accord

avec le comité de nomenclature de la Société Pomologique Amé-

ricaine, ne la reconnaît pas comme une ancienne variété. Elle n'a

aucun titre au nom de «Pêche» en sorte que peut-être vaut-il

mieux la nommer « Piche de Monlrcal.» Arbre : très-fort et de lon-

gue ^durée, réussit bien dans la pépinière, et développe une

Iv^rge tête dans le verger ; il produit des fruits de bonne heure et

donne alternativemenld'abondantes et de moyennes récolles. Fruit:

au-dessus de la moyenne, conique oblong ;
épidémie : jaune

verdâlre, teinte rouge du côté du soleil ;
chair : blanche, tendre,

juteuse, sous-acide, agréable. Qualité : de seconde classe selon les

uns, de première selon d'autres. Usage : table, cuisine et marché

Saison : au commencement de septembre. V se meurtrit aisément

et ses meurtrissures sont apparentes : c(!pondaut, si on le manipule

avec soin, il figurera avantageusement sur un marché peu éloigné

du lieu de sa culture.

AsTRACAN ROUGÉ {lied As'rachan) -Suivant Downing, cette va-

riété tirée de la Suède a été introduite en même temps que l'As-

tracan Filanc en Angleterre, en 1816. C'est une jolie pomme, et

de fait l'iMi de nos fruits les plus pré ieux. C'est un arbre vigou-
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