
LE .PMi COeUR
Marchât de Québec

Oownievlfle, 17 avtii-Oft et viendu
282 bottee L. 23 1.2c.

St-Hyat*nbe, 17 av'rI-Offrt et vendu
100 'bottes. de -23c. à 22 1-11c.

Marché de Montriai
Ammsbon demande du ocmoeo de

dét"i. Le Mnarché t'est trum4 pour
le lbeurrese de crèmeries. On VOS les
1KJveti bout àeD fv#1QiOO »C. à la casn-

Pms .Il' s'en 09 Même, ved à 23 1-2t.
samedI dernier # 8t-HysolcM*e.

Noue cotons:
Bekrre de crèmeies, vieux: 0.21 0..22

Bes i,ç rfterie. oeov..23,h 0.24
beurr de ferme en tunettes 0.17 0.18

Bieurre oit ronlfflm .. 0.18 0.19

OEUF$
Marché anglais

xM. marpes, Joesu a C0. nous 6cri-
vent de .ljiverpool. à la date du 8 avfli
1909.

L«e omifs sont plus abondante.
-Noum cotons:
oufs d'Irlande . 8/0 à 8/6
Oeufs du Daneawk . . . . 7/6 àt 8,10
oeufs d',Egypte . 6/O à 5/6

Marché de Montréal
Bonne demamde et nmrcé soutenu;

On cotte en lot@ de caisse 20c. le dou-
saine.-

LEGU MEm
Aubergines . . . . la dos. 0.00 0.00
Betteraves -nOtvee, -la dos. 0.00 1.00
Bettersvu . . . . 10 me 0.00 0.7e,'

Carottes. .. ..... e «c 0.00 0.50
CarOUte nlouvekees, le enate 6.00 '.0

Célif e Cilfrut, e crate 0.0)0 56.5O
Céleri de ~Rrde .le crate, 0.0 3.00
champ~ignns........lb. 0.0ô 0.76

Cbotm»fàeoe. . . . le cinate 0.O--.75
-- Chouï . . .i le quart üé0. 3.50

Ohoux, nouveaux .te crate 0.00 *.0
Conoebres. .. ,. la dos. 9.00 1.50
Cresson . . . dos. paquet 0.00 -0.560

Echalte . . la dos. o>qte.; 0.00 0.40
Fipicarde . . . . le quelt 0.00 2.50
Fèves vertu. et laqaga,

-lie panie 3.00 3.765
Navets. .. ..... e sac op~ 0.7rà
Oignons, AmnérIains .leàsac 0.00 2.76

04pme»Met sac0.00 2.00
.Oignons rouges fi . 'iac 0.00 2.76

oinS ,'use le iquart 0.00 «Ô0

90 ilibs.. 0.90- 1.00
Pataoes (eia gros) le eu:

.90 b. ............... 0.80 0.85

'POatifs nouvdllS . . la iëb 0.00 0,405
Patates sucrées . le panier 0.00 2.25

-PiW_ . la dos. 0.60 1.00
Pfiment . ..-. . . le Danier 0.00 0.76

ýPô1ei« . . - a dos.- p«. 0.00 0.26
de dos. 0.fo 01.60

~Jtrt........a ib. 0.15 o.20 -

lWà4brbe ' .la dos. 0.00 1.00
Sulade de Bostôn da bie 0.00 2,50
Salade de Watèziloo la bte 1.50 1.60)
,.MoleI. la dos. de pqts 0.00) 0.60

5Toaiates die F4ortd.% je omte 0,00 8.00

' . FRUITS V/ERTS

Â'toca...........bte

CftXn.Messi-ne (300;s.), bte

Fr'aises. . . . bs meu
Orance.ll Vabence (420«1-..
Oronges Valee (7146.).

Oraves Navem.. . . b>oue
Orag dle cuba, li collihs
Pamplemse . boilte
Pommes No 1 ... barM

RI11119111 Mààffl, coloriés. bri.

,0.30 0.40

0. . 60
0.00. 3.60
1.00. 4.20
6.60-'6.60
6.00, '.00

POMMES
MM.- J. C. Houghton & Co. noua écri.

veut de I.àverpolol, à ka deate de 8 avril
1909.

Quelquesli liolt de pommues de lOuest
de,à*éta de New-York ont. aiteWo des
prix frantakWÀ@t. Les Newtowee de Cit
liformnle baissenkt comme quaflt.

paix a L'ieOAN
Vendredi Luaidi Mermrdi

Avyil à5Avril 7Avril
asd.àd L.&d. s4. ,d.

Baldwi ' 29
14a Daviis, ... I
Gresening .'.I Si O
Nouv.-toome-Be,1qî
Nonpareit.".1176 IBO 189
Bon Davie...*
Canadiennes-- BotriLNi &Y 25 0
Coopler. s

M.rket. ... 226
Cafllornitu - bte
Newtown Pip.

gi de 90 99 86
9 (i eoes se 83

Newtowa

308

178 3 00

286

FOIN PRESSE ET.FOURRAGES
Marché de Montréal

Lefoie> eset ferme Mur 91lace; Id se fat
peu d'affaires.

Nos prfr s'entendent par tonale, au
char, sur Tr"l à Montéo:

Fo4I Pa'eoe No- 1 . . . . 12.00 13.00
Foin preé No 2, exta. 11.00 12.00
ffin Ipressé No 2, ord. .. 1b.00 10.50
foin mélangé de trèfle .. 8.00 8.*50
Trèfle peTr . . . 7.50 8.00
Palle d'avoine ... 6.00 6.50

PEAUX VERTES
,Marché très traqqu*kl. Les pesox de

veau sont asiue de le.; les Butrell
,peaux n'ont Pm <tengo de pri.

Les commlerçants de Monut4at-çs"t
aux bouclie: Boeuf de la vlle. No 1,
9c.; No 2. fc.; No 8. 7c.; boiills de !a
campagne, Ndm-1., Oc-; Ne 2. 8e.; No 8,

lic. Veau No 1. 16e.; No'!, 14c.; mou.
ton, $1; cea,16 2

lia Compiagnie "BALADA" Tes, signale
une demande kargement crolselarte pour

's". thés, lie feuille aaurelie, qui dé-
p!acot les thta du Japon, Partout où ceux-

et sont onr compéition.
les (hée verte "BALADA" sont défi-

* eu dants la taisée, ont une çsruide force
et oet. absolusment iaars. par conséquent

-31. Chalb Oiput, çliefdé la mal-
son L. Chosit Flet, Oie, e dIle rietour
A Montrésà aPràs ime absence, d'envilron
slix sel ies. - -M. chisies Ohaput e. sétiurné durant
sou absence à AuÎgusta. George, à Wesb-
im t 1, ÂLAU@»c .Ckyý et New-York.

M. 'Emiài Cheval, qui. a grile q"elma
lourts decong, Mt r.v eec ell o*pre

COURS PROFE881ONNELS

Marchandises en général

Par M. E. Laigneaxj

Confiturès. observations préimmnaire&
op-Fabrlaton.- Conservation des jus.

Si'fw. Fabrication. - Conservation
des ju&--Compotes: Fabrication.

(Butte)

Pour 6.,pý 10 kilogr. Il 1oin2 1: Iivrml
de ka. de groseilee, mettez 'a Irni,

quantité de sucre, crlstalIiw». si ") ou
10 klkwf.. et poussez un lieu %irv fmi.

Ck la groseille demande à être traai,
ie rondement et n'offre pau le. niqiîe-
de asetàache à ia bassine comme te;
abricote et kea pimes. Au-sýitÔ< que 1!

bu«Ilm se produit, continuiez ilacl<îîver
te, feu et ne quitte: VU votre îin
d'u Instant; avec lécumoire (t saI in.
teretIo, îpar ce mouvement tP. bas eq
haut, remuez le jus que vous 1aisý,z re-
tomber pour qu'il ne vomi gagne paiS 4

ne déborde pas de la bassine La uis-
son demande euviron 10 milltîtt 0Ou
reconcait que la groseille eFt à piInt.

-en -gelée, dès que -sur l'écummmir. teniw
veticalemient. elle perte bien et cofl,

-mence à se figer. Sa-na attendre ivan
tage, on la retire du feu et on lta pas-_
au tamis; deux ou trois minuics aprèï
on éc umne; Il est préférable d'attendre c'
léger délai plutôt que d'écumier I'-iii
plarce qu'il est bien plus facile il nee

5Véeme, une lois qu'elle forme iiîmîpe la
mise en pote, comme la cu1s-loi. lutl s'

faire promptement, çous peine dte %ir
la gelée prendTe au fond de lit tet tire
bien emplir les pote et pas.cr iime cuil

1er à café à leur ruface, pour ,v!rC

Pouir lia conserve de Jus de grmz. r

oru d'autres Mus, c~omme 'la pouine1I. 'e
coing, WSr exemple, une fois la lien'iI"

copértion faite aisi que je le siiiae ci-
dessus, c'eit-a4hir les gr éii crit
sées 'cuites et pressew, il>Iait rnetti
le ens01 bouteilles. A oe suiv;.
tuécliae d'avoir des -boutl1les iprôte"
d'avance, et mS.e eèches lictèrieurcflle!îî
et * J'al un.bon' conseil à vous t<iile

C'lî de garder avec soin its tît.ie
qui you ar-ont déjà: servi pour i.ai Uti

1ser l'ainde, mdrvamte; vous aurez ain>:
moiç* diq cassis.

Voyons maintecant commet 1 ,<îr

pour la miae en bouei7les et
vation de ce j118 de groseilles li" e
tendu. je vous pairle en épicWi e: boni
me qui n'a paie à a disposi::'ý W

matriel perfectionnmé des>'zralde, -'ir:
'ques, mais- qui n'n AWent p&',; 1110i11i

'çauei votre Wu exitrait, mett"L .. de
wItJen. ýboutelle.; Il LaM« attOe
Mi".e po Me car toute la vaper qu'

sêCh alpe de ce jus, c'est autant d'Iin
c4pq .96IWnu qui s'évapore, etéz la

.1~


