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Marchés de Québec
Cowamsville, 17 avril—Offert et vendu
282 bottes A 23 1-2¢.
St-Hyacinthe, 17 avril—Offert et vendu
100 bottes, de 22¢. & 22 1-2¢.

Marché de Montréal

Assez bonne demande du commerce de
détatl. Le marché s'est raffermd pour
lea beurres de crémeries. On pate les
nouveaux beurres environ 22c. A la cam-
pagne; 1l s'en est méme vendu & 22 1-2¢.
samedi dernier A St-Hyaclnthe.

Noue cotons:
Beurre de corémeries, vieux 0.21 0.22
Beuwrre de. crédmeries, oouv. - (.233 0.24
Beurre de ferme en tinettes 0.17 0.18
Beurre en roulegux . . . .  0.18 0.19

OEUFs
‘Marché anglals

MM. Marples, Jones & Co. nous é&cri-
vent de Liverpool, & la date du 8 avril
1909.

bes»oouts sont plus abondants.
. Nous cotons: .
Oeufs d'Irlande

8/0 A 8/6
Oeufs du Danemark . 7/6 A 8/0
Oeufs d’Egypte 5/0 & 5/6

March8 de Montréal

Bonne demande et marché soutenu :
on cote en Jots de caisse 20c. le dou-
zaine, ' Co

LEGUMES

Aubergines . . . la doz. 0.00 0.00
Betteraves nouvelles, la doz. 0.00 1.00
Betteraves . . le sac 0.00 0.76
Carottes . . . . . . le sac 0.00 0.50
Carottes nouvelles, le grate 000 '8.00
Célerf'de Californie, le crate 0.00 ,5.50
Célerl de Floride . le crate 0.00 3.00
Champignons . . . . . . tb. 0.00 0.76
Choux-fleurs . . . . le crate 0.00-5.75
Choux . . . . . . le quart 3.00. 3.50
Choux, nouveaux . fle crate 0.00 4.00
Concombres . . . . la doz. §.00 1.50
Cresson . . doz. paquet /0.00 0.50
-‘Bchalottes . . la doz. pgts.” 0.00 0.40"
Epinards . . le quart 0.00 2.50
Fdves vertes et jauynes, '

’ ~ le panfer 3.00 3.75
Navets . . . . . . le sac 050 0.76
“Olgnons' Américains . le*sac 0.00 2.75
Oignons jaunes, sac . , , . 0.00 2.00
_Oignons rouges . . . le sac 0.00 2.75
Oignons rouges . . le quart 0.00 4.00
Panals -, . . . . de sac 0.00 J.00
Patatea (au détail), le sac
S 9%dbs. . .. L. L. 0.90 " 1.00
‘Patates (en gros), le sac
L %Ms. . . . . . 080 085

_ Patates nouveles . . la 1b. 0.00 0:05--
Patates sucrées . le panler 0.00 2.25
Persil .~ . . ... . . ladoz. 050 1.00
Piment . .-. . . le panier 0.00 0.76
Polreaux . . la doz.-pat. 0.00 025
.Rad‘ls . . la doz. 0.50 0.60
“Ralfort * . . . lalb. 015 0.20 -
:Rhubarbe . . . la doz. 0.00 1.00
‘Salade de Boston . la bte 0.00 2,50
‘Selade de Waterloo . la bte 150 1.60
!Salsifle . . la doz. de pqts. 0.00 0.50
‘Tomates de Floride, te crate 0.00 3.00

¢
FRUITS VERTS :

S Anemels .. .. .. ose 3.60 4.25
Atocas, . . . . . . bte 0.00 350
Bananes, mégime (en
Sy ) . v L 0 L 160 200
Citfons Messine (3008.), bte 2.50 2.7

LE PRIX COUBANT

Fralses . . . . Jo caseau 0.30 0.40
Oranges Valence (4208)-. . 0.00 4.50
Oranges Valence (7146.). . 0.00 5.50
Oranges Navels . . . boMte 300 3.50
Oranges de Cuba, la caisse 0.00 ' 2.50
Pamplemousses . . "botte 38.00 . 4.20
Pommes No 1 . . . baril 660 . 6.50
Ralsins Malaga, colorés, brl. 6.00° 7.00

POMMES

MM. J. C. Houghton & Co. nous écrl-

vent de Liverpool, A la date du 8 avril
1909.

Quelques jots de pommes de FOuest

de l'état de New-York ont atteint des

prix fantalsistés. Les Newtowns de Ca-
lifornie baissent comme qualité.

PRIX A L'ENCAN

Vendredi Lundi Mercred|
ldAerl 5 Avrlld 14Avrl‘ll
- ed, d. N . od.
a:nl;ri?dnu—b.rﬂ - - dw -
Wik...:. %, 290 36 ’
Ben Davis 8¢ ’ 170 236
reening.. .... . 310 326 ;
Nouv.-Ecosse — Baril .
Nonpareil ...., ‘176 180 189 .
Ben Davies... * . 173 200
Canadiennes—Baril
N. 8py........ s 250
Ben Davies ... ** . 240
Coopers
Market ..... . 26 286
Californian — bte i
Newtown Pip-
gln (4 tierces) ** 0 99 86 83
0 (4§ tierces)* 86 83 70 73
n—
Newtown
Pippin .... . - 16 106 109

FOIN PRESSE ET FOURRAGES
Marché de Montréal

Le foln est ferme sur place; il ee fal
peu d'affaires. Ve

Nos prix s'entendent par tonne, au
char, sur rails & Montréal:

Foin pressé No-1 . . . . 1200 13.00
Foin pressé No 2, extra . . 11.00 12.00
Foin pressé No 2, ord. . . 10.00 '10.50
Foin mélangé de trafle . . 8.00  8.50
Tréfle pur . 750  8.00

6.00 6.50

Pajlle d’avoine '

PEAUX VERTES .
Marché tréds tranquille. Les peaux de
veau sont augmentées de 1c.; les autres
yeaux n'ont pas changé de prix.

Les commercants de Montnéal palent .

aux bouchers: Boeuf de la ville No 1,
8¢.; No 2, 8c.; No 3, 7c.; boeufs de !a
campagne, No~1, 9¢.; No 2, 8c.; No 3,
7c. Veau No 1, 15¢c.; No 2, l4c.; mou-
ton, $1; cheval, $1.60 2 $2.

La Compagnie “SALADA"” Tea signale

une demande largement croissante pour

- ses. thés verts feullle neturelle, qui dé-

piacent les thés du Japon partout ol ceux-
ci sont en compétition. . '

Les thés verts “SALADA” sont déil-:
cleux dans la tasse, ont une grande force
et sont absolument purs; par conséquent
hygiéniques. -

- .. Personne| ;
—M. Chanles ‘Chaput, chef dé ta mai-
son L. Ch , Fils et Cle, est de retour
4 Montréal aprés une absence d'emwviron

. six semaines, ‘

M. Chanles Chaput a eéjourné durant
son ebsence & Augusta, Georgle, A Wash-
ington, Atlantic City et New-York.

M. Bmile Cheput, qui a pris quelques
joure de congé, est revenu avec son pire
qu'il a rencontré A Atlantic- Oity,

_mence A se figer.

COURS PROFESSIONNELg

Marchandises en géneral
" Par M. E. Laigneau
Confitures : observations préliminaires.
~—Fabrication.— Conservation des jus.
. Slrops: Fabrication, — Conservation
des jus.—Compotes: Fabrication,

(Buite)

Pour 6 ou 10 ktlogr. (11 on 2?2 livres
de jus dé groseflles, mettez lu méme
quantité de sucre cristallisé. o't 5 ou
10 kilogr., et poussez un peu votre feu,
car 13; grosellle demande A étre travai-
1ée rondement et n'offre pas les risques
de ¢'attacher A la bassine comme les
abricots et les prunes. Aussitot que 1=
bullition se prodult, continuez dactiver
le feu et ne quittez pas votre bassine
d'un instant; avec I'écumoire ¢t sahsin

" terruption, par un mouvement de bas en

haut, remuez le jus que vous laissez re-
tomber pour qu'il ne vous gagne pas
ne déborde pas de la bassine Lacuis
son demande emviron 10 minutes On
reconpait que la groseille est A4 point.
en .~8dée. déé que sur |'écumoir, tenue
venticalement, elle perle bien et com
Sans attendre davan
tage, on la retire du feu et on la pass
au tamis; deux ou trois minutes aprés
on écume; il est préférable dattendrece
léger délal plutbt que d'écumer de suite
parce qu'il est bien plus facile denlever
1'écume, une fols qu'elle forme nappe. la

. mise en pots, comme la cuisson. doit s

faire promptement, sous peine de vorr
la gele prendre au fond de la 1(-1‘rim~q
bién emplir les pots et pas:er une il
ler & café & leur surface, pour ¢viter les
boulillons.
Pour la conserve de jus de gros l.my‘
ou d'autres jus, comme la pomme. €
06"08. WT exemple, une fois la pr«-n'na‘nf
opération faite ainsi que je le signa.e ¢
dessus, c'est-a-dire les groseilles écra-

-86es, cuites et pressées, il faut meftrs

1

le jus en bouteilles. A ce suje!.
nécessaire d'avolr des bouteilles prétes
d'avance, et bien sdches intérieurcment
et sl ai un bon conseil 2 vous (AOMRES
c'est de garder avec e€oin les bou'eiiles

es!

‘qui vous auromt déjd servi pour ks utl

liser 'année suivamnte; vous aurez ain
mojns de casse.

Voyons maLhtena-nt comment p;'()("'wlt.’
pour la mise en boutellles et fu coLse
vation de ce jus de groseilles] Birn e
tendu, je vous parle en épicigr, e hom
me qui n'a pas A4 sa dispositin
matériel perfectionné desrgrandes [abr:

le

"ques, maie qui n'en obtient pas oW’
‘ d’excellents résuitats,

“Aussitot votre jus extrait, metr:'cde

"®uite ‘en boutellles; i1 fant attep’ X

molns: possible, cer toute la vapeur QU
s'échappe de ce jus, c'est autant dv pril

. cipe gélatineux qui s'évapore, ets = '




