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Occupe la rue Fortifications à Montréal. Il. y a dans ces caves d»s
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le goût est délicat et exigeants

Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immens à
l'hygiène publique, tur son succès sera la substitution du vin à l'alcool.

Nous donnons ici un certificat.
Nons sos ~é'N. Faflard, M. D. profsseur dé- chimiei à L'Université Lavai et C A Pfister

professeur de chimie à L'Ecole Poyehnqe ertitions avoir examiné truis échantillons de
l'r-ns cana4lieIi, à iuu> remis le 22 janv.ier dernier par M. 'jrré et Cies de Montréal:; Vin rouge'
~Vte blauc et vin de1sicile.

ILe premier, vin rouge, d'une densité de 1 à 60o,., avait un pceentage d'alcool de 12.2, un
acidité corrt.poidâit à 16 milligramm- s 3 i'amm'otiaque, accusait nettement la présence du
taimin.

Il Le i, cond, vini bl ne, d'une denlité de fi. 995 à,60o F., avait une Y ichestip alcoolique del 7.4,
une acidité totale correspondant à 13 milligrammes 3 d'ammoniaque, accusait une quantité no-
tablemez4 plus faible de tannin

Le troit.îiéme, vin de tFîeile, d,'nsité 1.005 à 60a F. avait une richesse de t6. 8 p.010 en alcool
-une acidité 1 otale correspondais à 15 milligrammes 7 d'ammoniaque, accusait une quantié de
taniné intermédiaire entre les deux pi écédentil.

"Nous n'avons§ trou é nulle trace de' subs.tances fàcheuýes, de sophistication, il addition
nuisibles, de ma'iéres étrangères au vin naturel.

- Les; vins étaient d'un bel aspect, lirr.pi-Ieo, d'unbouquet agréible et particulier pour
chacun d'eux. D#gustés, le v.in b'anc était sec et alcoolique, peu sucré ; le vi ' rouge, plus
sucré, plus acide, avec un goùt dit framboise paeticulier à certains raiFins de cej continent; le
vin de Sicile plus sucré, trèa agréabi"..

Nous devons rem'srquer quil la saveur atude est due sloi ivut a la présence du bilartratis di,
potasse, é ément-eistertiel des vins naturels; l'asiriogenoe est due au tannin naturel qui donne
aux Vins leur tonaciLé.

IlBn somme nons avons trouvé dans ces vins les caractéristiques des vins de raisin, ils soni'
sains, bons et plaisent au palais. .P ÂR.M.D-C..PFS R

lexpocition d')ttawa, 1884- 7 premiers prix;, un prix extra; un diplom8 ; une médaile
l'argent, une médaille de broinze. (36 concurrents) Exposition de Londoni, 1885 - 2 premiers
prix et deux s coude pri'x- Exposition univer elle de la Nouvelle Orléans 1886- Un becond
vrix et deux diolomses.


