
«Sabla Ud.que...
... una mujer de Toronto amenaza con demandar a la com- 

paftia Xerox? Desde que su marido entré a trabajar alli hace 12 
afios, han tenido sels pares de gemelos idénticos. Lo cierto del 
caso es que la dama en cuestiôn pide encarecidamente que su 
esposo sea removido de la linea de production de copiadoras 
de alta velocidad.

... en los parques de Toronto si se permite caminar sobre 
el césped? Los visitantes de la ciudad, acostumbrados a encon- 
trarse con letreros que prohiben pisar el pasto, se asombran al 
encontrar rôtulos del Departamento de Parques del Toronto Me- 
tropolitano que dicen “Por favor, camine sobre el césped", invi- 
taciôn que los paseantes aceptan con gusto.

... Jesucristo tenia 50 anos al morir? Tal es lo que sostiene 
el historiador canadiense Pierre Brind’Amour, especialista en 
calendarios de la antigüedad, quien llegô a la conclusion de que 
Jesucristo naciô en el a no 18 anterior a nuestra era, basado 
fundamental mente en un trabajo casi detectivesco sobre el Evan­
gelic segün Lucas.

.. . el Institute Cinema- 
togrâfico Canadiense ganô 
ochenta y cuatro premios 
internacionales en 1977? 
Estos premios fueron otor- 
gados por 14 naciones: 
Australia, Austria, Bélgica, 
Canada, Inglaterra, Fran­
cia, Alemania, Hungria, 

V lrân> Irlanda, Italia, México,
s Suiza y los Estados Uni-

dos.
... que el verdadero pa­

dre de la radiofonia mo- 
derna fue el fisico y radio-

Reginald A. Fesseden técnico canadiense Regi­
nald A. Fessesden, quien 

ya enviaba voz y müsica a través del Atléntico desde Brant Rock, 
poblado cercano a Boston, Massachusetts, mientras Marconi 
experimentaba todavia con la transmisién inalâmbrica en clave 
Morse?

■-------------------------------------------------------------------------  FE DE ERRATA ------------------------------------------------------------------------

Debido a un lamentable error de tipografia, reproducimos aqui la version correcta del pàrrafo 4, oraciôn 2, del articulo 
MEXICO-CANADA: PERSPECTIVA ECONOMICA, aparecido en el numéro anterior; Volumen II, Numéro 2, Mayo/Junio 
de 1978, pagina 4. Debe decir: "México compra al Canada alrededor del 3% de sus importaciones totales, mientras 
que Canada adquiere el 1.3% de las exportaciones mexicanas”.

ZîDe nuestra cocina indice Canada HW
La cocina de Colombia Britânica se distingue por la variedad y 

calidad de su pescado, asi como por la riqueza de sus végétales y Mor­
tal izas. Aflada a todo esto la tradiciôn de lo mejor de la cocina inglesa. 
En Colombia Britânica hay también magnificos vinos elaborados con 
frutas de la regiôn, entre los que se cuentan los vinos de zarzamora, 
un delicioso vino cordial de mora y otros igualmente célébrés en todo 
el Canadâ.

2. éSabia Usted que . . .

3. Pioneros de las Rocallosas

4. Una arquitectura del paisaje

5. Climas del Canadâ

Aqui hemos escogido un fi no platillo de bacalao.

BACALAO NEGRO A LA PRINCIPE RUPERTO

Ingredientes:
1 Kg. de bacalao negro ahumado.
Agua frla.
% taza de leche.
El pescado debe haber sido remojado en agua de sal antes de ser 

ahumado delicadamente sobre ramas de pino.
Preparaciôn:

Ponga el bacalao en un recipiente para horn ear, cübralo con la 
leche y hornee a 350°F (180°C) durante diez minutes por cada pulgada 
de grosor, aftadiendo agua fria cada vez que se consuma el liquide. 
Sirvalo con salsa de limôn y mantequilla. Es delicioso.

SALSA DE LIMON Y MANTEQUILLA

6. El milagro de la pradera

7. El trabajo femenino 

. 8. Vancouver

10. El cine que se hace sin câmara

12. Energi'a del viento

13. Jade de C. B.

14. Las telecomunicaciones en Canadâ

15. Una nueva Ley de inmigraciôn para Canadâ

"CANADA H O Y"
Organo oficial de information de la Embaioda de Canadâ en México, publica- 
do bimestralmenfe y repartido en forma gratuifa. A menas que se indique lo 
contrario, las opiniones expresadas son de los articulistos y no del gobierno 
canadiense LOS ARTICULOS PUEDEN SER REPROOUCIDOS SIEMPRE Y CUAN- 
DO SE ACREDITE AL AUTOR Y A "CANADA HOY Para suscripciones, escribir 
a: Embaioda de Canada en Mexico, Oficina de Informaciân y Prensa, Secciân 
Cultural, Melchor Ocampo 463 - 59 piso, Mexico 5, D. F. - Tel. 533-06-10.

Ingredientes:
2 cucharaditas de jugo de limôn (o lima)
M de taza de mantequilla derretida.

Sal y pimienta al gusto.
Mezcle todo lo anterior y extienda la salsa sobre el pescado. Adorne 

con perejil.
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