
Faites travailler votre imagination! 

B) BAR — MINIMUM REQUIS 

BOISSONS 	 CHOIX POUR CANADA ET 
INDISPENS ABLES 	 ÉTATS-UNIS 

Scotch 
Gin 
Vodka 
Bière 
Vermouth rouge 
Vermouth blanc 
Vin rouge 
Vin blanc 
Boissons non alcoolisées 
Jus 

Rye 
Rhum 
Whisky 
Bourbon 

CHOIX POUR EUROPE 
CONTINENT ALE 

Campari 
Brandy 
Sherry 
Pernod 
Dubonnet 
St-Raphaël 
Cognac 
Crème de menthe 
Grand Marnier 
Bénédictine 
Drambuie 
Créme de cacao 
Brandy (aromatisé) 

- L'hôte peut choisir de servir du vin et du 
champagne aux tables lui-même ou 
demander au serveur de le faire. 

- L'hôtesse peut adopter la même solution 
pour servir le café. 

- Engager un orchestre et prévoir une chaîne 
stéréophonique. 

- On peut danser soit entre le service des 
différents plats, soit seulement après le 
dîner. 

SOUPER-DANSANT  (la danse 22h 	- Engager un orchestre ou prévoir de la 
commence dès 22h) 	 musique disco et une chaîne 

stéréophonique. 
- Les invités se servent eux-mêmes au bar. 
- Servir un repas léger aux tables de buffet 

vers minuit ou 1 heure. 
- Aucun plan de table ou désignation des 

places n'est requis. 
- Disposer ça et là, en de 

endroits, des chaises autour 
tables. 

Pour les occasions plus intimes, vous voudrez peut-être inviter un groupe à participer à 
des activités variées : 

- partie de tennis ou de badminton, suivie d'un brunch; 
- pique-nique au bord de la piscine (amener les enfants); 
- café et dessert suivis d'une partie de bridge; 
- cinéma-maison (avec popcorn et hotdogs); 
- séance de patinage suivie d'un souper de fèves au lard. 
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