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ment : le fonds est formé de sable for-
tement damé. L’eau y est amenée de
la.mer au moyen de moulins a vent.
U'n bassin de ce genre dopne de trois
i cinq récoltes dans la saison, qui fi-
pit lorsoue viennent les pluies et les
puits humides -de ’antomme. Le sel
obtenu est de trois- qualités, le sel fin,
le gros sel et le sel 'pilé;qu,i ne s’expor-
te pas ct est consommé dans le pays.
(‘es sels s'exportent dans la Scandina-
vie, au (anada, aux Etats-Unis. et en
général dans lgs contrées ou s’exerce
n grand I'industrie "du salage du pois-
«on. On emploie une méthode analo-
gue pour extraire le sel dg la mer par
la chaleur solaire aux environs de Ku-
rachee dans DI’Inde.

LA RECOLTE DU CAFE AU BRESIL

La dernieére récolte brésilienne du café
a 6té de 10,407,000 sacs contre 12,324,-
000 sacs en 1901-1902. D’aprés les pré-
visions des autorités les plus compéten-
tes, la récolte future sera encore infé-
rieure 4 celle de 'année 1902-1903. Le
rendement des cafés ““ Santos ” est éva-
lué entre six et sept millions et demi de
sacs.

LA MATURATION DES FROMAGES

Nous extrayons du compte rendu que
donne dans 1'Agriculture nouvelle M. P.
Vimeux de la dernidre géance de )’Aca-
démie des sciences; la note Buivante re--
lative 3 la maturation des fromages.

MM. Lindet et Louis Ammann ont étu-
dié les phénomenes chimiques qui carac-
térisent la maturation des fromages. Ils
ont opéré sur des échantillons préparés
par M. Houdet, directeur de I'école de
Mamirolle, échantillons de camembert,
port-salut et gruydre. Les résultats com-
plets de leurs expériences paraitront pro-
chainement dans les Annales de I'Insti-
tut national agromomique. Voici le ré-
sumé de ces résultats:

La caséine se transforme dans les trois
fromages progressivement en matiéres a-
20tées solubles et celles-ci en ammonia-
Que; mais ces transformations sont sur-
tout actives dans le Lcamembert; _c'est

dailleurs ce qui™Tui~ domne- en L grande +

bartie son godt et son odeur spéciale. La
Solubilisation de la caséine dépend de la
;quantité d'eau contenue dans la pate,
°t elle e produit surtout dans les cou-
*hes interieures, toujours plus humides
We les extérieures. Elle est plus active
ans le camembert (pate ammoniacale),
We dans le gruyare (pate acide); on
Peut Taccélérer dans le gruyére par l'in-

Jection dammoniaque. =~ Enfin, la ma-
:é"’ grasse du fromage n’est pas modi-"

ée par Ja maturation, . :
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honnéte -et juste 'ar-
ticle .pour créer ou
étendre un courant d’affaires.
Les meilleurs épiciers se font
un devoir d'en tenir toujours
en stock, "

VOIR LES COTATIONS DANS
~ NOS PRIX COURANTS

~le3 Mouches dissémi-
~nent la contagion,

Ainsi que le
savent vos
clients ?

NE SERA-CE-PAS offenser vos clients qué
de leur; offrir des marchandises

. éclaboussées et couvertes de traces

de mouches ? . &

NE SERA-CE PAS de bonne politique de
' votre part d’exposer quelques feuil;
les de TANG.EFOOT dans votre ma:

gasin et dans votre vitrine d’étalage

our montrer & vos clients que vous

etes anxieux de leur plaire avec des
marchandises propres et 8Ppet132'

1
FLIES CARRY ! DISEASE

santes ? : :

NE SERA-CE PAS vous asfurer des ven:
tes profitables que d’avoir constam
.ment du TANGLEFOOT exposé en

vue de chaque personne qui entre

des

dans votre magasin ?
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_ Sucreries

DE HAUTE QUALITE

fl prix remunerateurs pour le detailleur.
Nos voyageurs sont sur la route
avec une ligne intéressante
d'échantillons. . . < e
'Nds Agcnts : QUEBEQ,
~ BOIVIN et GRENIER,
63 Dalhousie.

-

“ (OTTAWA, e ey .
PROVOST et ALLARD
e Epiciérs en Gros.

~DuSault & Cie- |

LE COMMERCE EUROPEEN EN 1903

Le rapport annuel du consul général

tats-Unis a4 Ohemnitz contient

quelques indications intéressantes sur la
situation commerciale de Burope.

La proportion d’accroissement du com-

merce étranger des grandes puissances,
au cours de l'année 1903, a donné les
chiffres suivants:

Angleterre, 30/0; Al-

lemagne, 6.40/0; }rance, 20/0; Belgi-

que, 60/0 et AutricheHongrie, 9,6 0,0.

L'accroissement le plus caractéristique,
dans le trafic international, est celui ‘de
I'Allemagne. Les chiffres qu'on vient de
lire montrent bien 1"Autriche-Hongrie en
téte, avec 9,6 0/0, mais il est & remarquer

que I"Allemagne vient immédiatement
apres, avec 6,4 0/0.

Au point de vue de la valeur des é-

changes extérieurs, le commerce de I'An-

gleterre est & celui de 'Allemagne, de la
France, de la Belgique et de 1'Autriche-
Hongrie, ce que 40 est 2 26, 17, 9, 8. La
valeur per capita du commerce extérieur
de I'’Angleterre est de dollars 95,50, tan-
dis que celut de 1'Allemagne ne donne
que dollars 47,60. <Cependant, en cette

série, c'est la Belgique qui occupe le pre-

mier rang, avec dollars 120. La .elgi-

que occupe cette position griace A son ter-

ritoire, qul sert d’entrepét aux marchan-
dises venant de 'Est. La valeur per ca-
pita du commerce étranger de la France
s'éleve & 43 dollars, tandis que celui de
I'Autriche-Hongrie n’est que de. 17 dol-
lars. Les pays en question ont tous une
situation ou balance commerciale défa-
vorable, c'est@-dire un équilibre se tra-
duisant par un déficit (les importations
plus grandes que les exportations), équi-
libre qui pourrait difficilement consti-
tuer une base normale. Les importations
de I’Allemagne dépassent les exportations
de 200/0; ‘celles de la France de 11 0/0,
et celles de la Belgique de 26 0/0. .

La St. Croix Soap Manufacturing Co.
La St-Croix Soap Manufacturing Co.
St-Stephens, ‘N. B. qui a aujourd‘hui’des
Succursales & Montréal, Que., Toronto,
Ont., Winnipeg, Man., victoria, C. A. et
S¢ Jean, T. N, a débuté en affaires en
1878 et a &té incorporée en 1883.
becSavon-quetle manyfagtune est: bien
cohru’ $ous son: ‘nom “de ¢ Savon Sur-
prise ”: c’est la plus ancienne marque
de savon -fgbriqué au Canada, Sur le mar-
ché Canadien. v ."- = -
Indépendamment des agences que wous
avons énumérées ci-dessus, la St-Croix .
Soap Manyfacturing” Company - a des
agences ‘dans les Ihdés Occidentdles. . -
Actuellement -elle fait des changements
considérghles .dans..son établissement et
agrandit motablément ses usings. Wlle
est en train de construire une nouvelle
batisse en briques destinée A recevoir
ses engins et elle installe en ce moment
méme deux grandes bouilloires 3 vapeur.
Cette .Compagnie fait une grande pu-
blicité et ellé distribue & Montréal =t
dans tous les Districts francais aux alen-

- taury’ de-jolies petitesthrochures Yign at-

trayantés 8t. qué mnos méhdgéres “Cana-
diennes lisent avec intérét et profit.



