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隱形眼鏡中心

NEW VISION OPTICAL LTD. CONTACT LENS CENTRE 
喜士定東街328號IM:•ei-oios

由香港資深眼鏡師 
加國隱形鏡學耳科 主理
BC省配鏡學會貝

專做 

超薄鏡片

不反光鏡薄架靚姿容美 

美華爲你配好鏡

軟性 I 

隱形眼鏡 

SASgX

眼鏡架 
連鏡片 毎對$33纟
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安裝砂井 
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路

面
 

磚

石

砌

結
 

水

喉

修

理
 

屋

頂

瓦

仔
 

油

漆

粉

刷
 

改

建

加

建
 

各

項

裝

修

鋼
琴
老
師
 

暮
验
蜜
客
时
心
教
子 

學
生
亜
缶
运*|

家 M
 

琴
考
試
及
比
赛
歉
迎 

各
級
學
生
菊
問
請
電 

2
9
8
.
3
9
7
7

1

教
授
英
語
 

聂
驗
美
語
教
授•
可 

到
府
上
作
個
別
敢
導 

•
可
任
何
時
間
英
若 

電
話••7
3
2
•
9
 

4
3
8
0

一
。
華
東
綫
：
中
國
旅
程
廿
二
天
。
費
用
：
二
千
八
百
九
十
五
元
。 

出
發
日 *
:
九
月
十
八
日
。
入
中
國
日
期
：
九
月
廿
二
日
。 

暢
遊
：
廣
州
。
桂
床
，
杭
州
■
上
海
■
蘇
州
•
無
錫
。
南
京
。
濟
南
• 

.
烟
田
■
靑
島
■
北
京
。
廣
州
。

二
。
長
江
三
峽
綫
：
中
國
旅
程
十
八
天
•
費
用
，•
二
千
八
百
九
十
五
元
。 

出
發
日
期
：
十
月
十
四
日
。
入
中
國
日
期
：
十
月
十
八
日
。 

暢
遊
：
廣
州
■
桂
林
■
昆
明
。
成
都
。
重
慶
•
宜
昌
。
武
漢
■
北
京
• 

三
。
華
衿
綫
：
中
國
旅
程
廿
一
天•
費
用
：
二
千
八
百
五
十
元
。 

出
發
日
期
：
十
月
十
九
日
・
入
中
國
日
期
：
十
月
廿
三
日
。 

暢
遊
：
廣
州
。
北
米
■
天
津
♦
南
京
•
無
錫
。
蘇
州
。
杭
州
•
上
海
■ 

福
州
•
廈
門
•
廣
州
•

附
品

—參
加
者
獲
附
「
中
國
旅
遊
」
畫
報 
一 
本
。 

兩
人
以
上
加
贈
兩
用
「
行
李
椅
•
車
」
一
架
。 

報
名
卽
日
起
。
歡
迎
査
詢
・
電
話
：
t
六0

四
)
六
八
一
・
八
五
三
一
。

意
孩
子
的
飮
合

你
的
一 

體
重
一
否 

制
 
合
乎
標
準 

骨
 

，看
看
表 

重
 
格
便
知
端

過
瘦
、，
都 

不
是
健
康 

噌
 
九
七
五
年 

準
 
國
民
經
濟

5
—

均

衡

和

定

時

定

量

是

主

要

原

則
 

兒
童
的
飲
食
留
慣
是 
一 
件
不
容
忽
略
：b

項
目
，
同
時
，
每 

-
個
兒
童
都
有
自
已
的
生
長
模
式
，
攝
取
食
物
的
需
要
也
各
異

37
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・
因
此
，
身
爲
家
長 

的
，
應
該
小
心
留
意 

，
切
勿
姑
息
任
由
偏 

食
■

在
還
没
有 - 
個 

完
整
的
中
式
飲
食
資 

料
之
前
，
加
上
我
們 

在
加
拿
大
的
環
境
裡 

，以
下
的
介
紹
，
大 

致
是
偏
就
於
本
地
飲 

食
習
慣
；
中
國
人
脱 

離
不
了
吃
飯
的
習
慣 

，其
實
有
時
是
可
以 

改
變
的
•

兒
童
飲
食
之
中 

，也
如
成
人
一 
樣
， 

早
餐
非
常
重
要
，
是 

動
力
的
始
源
，
而
且 

每 
一 
份
早
餐
也
應
包

注
意
的
，
是
千
萬
不
一 

要
给
小
核
子
吃
原
粒
一 

的
花
生
，
因
會
導
致
一 

梗
塞
•㈣

频
包
或
米
飯 

(
每
日
四
份
以
上
) 

|
每
份
半
片
麵 

包

—
每
份
半
個
餐 

包
或
小
蛋
糕
。

|
每
份
半
杯
谷 

物
炸
片
。

—
每
份
六
十
毫 

升
米
飯
，
通
心
粉
或 

意
大
利
粉
■

穀
物
毅
粉
以
糙 

米
類
含
維
他
命
及
礦 

物
質
較
多
，
所
含
的 

维
他
命
B

，
鐵
質
， 

蛋
白
和
纖
维
是
身
體 

必
需
。糖
一
衣
谷
物
的 

營
養
價
值
低
，不
宜

C

的
蔬
果
盡
量
多
吃 

，例
如
草
募
，
青
椒 

和
西
蘭
花
•
調
换
口 

味
是
增
進
食
欲
的
好 

辦
法
，
合
成
飲
料
是 

不
能
代
替
新
鲜
蔬
果 

的
•

口
牛
奶
及
奶
製 

一
品(
每
天
四
至
六
份) 

|
每
份
一
二
五 

毫
升
(
半
杯
)
牛
奶 

，酸
奶
或
白
芝
士
• 

|
每
份
十
五
克 

(
半
安
士
)
芝
士
■ 

牛
奶
及
製
品
含 

鈣
質 '.
蛋
白
質
、
维 

他
命
A

和
维
他
命
B
 

，
對
骨
骼
牙
齒
及
身 

體
某
些
部
份
很
重
要

度GHT公^^77
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或
122

，高
度
及
體
重

-  

由
一 
組
统
計
學
者 

推
算
出
，
常
人
- 

般
體
重
的
標
準
♦ 

所
列
的
磅
重
数
字 

，
是
以
穿
着
室
内 

衣
服
爲
原
則
•

:
」
107 
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兒
童
■ 四

類
食
品
，
兼 

用
或
並
用
，使
兒
童 

擇
食
方
面
不
致
過
份 

偏
好
，
才
是
健
康
之 

道
，
不
防
活
用
■

(
釗
)

星 期 一
括
下
列
四
類
正
食
中
二
如
果
孩
子
們
不
喜

一
位
很
布
名
的
食
家 

，S
 
二
次
大
戰
前   

*
 

到
香
港
居
住
・
他
僱

形
」■ 那

知
過
了
関
一
飯 

Ip

間
，
廚
层
仍
在
張

吃
苦
瓜
的
笑
話 

舌
之
貞
是 e
乗

一
之
三
項
爲
要•

歡
牛
奶
及
製
品
，
可

正
常
飲
食
必
備
以
用
奶
紛
加
入
湯
中

用
的
都
是
特
級
廚
働
一
羅
着
。
恵 
之
貞
肚
子 

所

：a

能
霁
常
然
些
一
！

一 

一
(
-

之
食
物 
類
主
要
的
是 
或
寿
糊
中 

四
種
：㈠
水
果
及
蔬
一

㈠
蓮
藕
夾
肉
餅

把
剁
碎
的
猪
肉
加
入
調
味
葱
粒 
一 

，
廳
入
切
雙
飛
的
藕
片
内
。
撲
上
乾 

粉
，
炸
熟
，
可
以
配
合
各
種98
料
點 
一 

食
。口

骨
髓
炒
三
鲜

骨
髓
清
理
乾
淨
後
要
經
出
水
， 

再
用
凍
水
洗
一
洗
。
三
鲜
可
用
冬
菰 

，
珍
珠
筍
和
罐
頭
飽
魚■

骨
髓
本
身
無
味
，
故
此
要
用
嫌 

油
獻
汁
，
而
且
煮
的
時
間
不
可
太
久 

，
否
則
易
爛
。

㈢
奶
油
絲
瓜

把
絲
瓜
的
後
邊
刨
去
，
洗
淨
切 

一 

件
•
。
燒
滾
油
之
後
随
即
放
入
絲
瓜
炒 

一

*

得
很
，
便
叫
傭
人

肉
類
(
每
日

去
催
促
•
不
久
，
傭 

人
囘
報
說
：
「
師
傅 

正
忙
着#
划
『
彎
九 

』
，
就
快
完
成
了
」

嘉
餚
美
饌
，
洪
周
府 

各
人
享
用
。

一 
次 
，
周
之
貞 

相
吃
新
出
苦
瓜
，
於 

是
命
廚a
做
一
味

88  

苦
瓜
，
而
且
吩
附
苦 

瓜
要
切
成
「
天
九
牌

菜
，0

牛
奶
及
奶
製
-
三
至
四
份
)

品
，
日.肉
類
和㈣
麵 

包
或
米
飯
•

|
每
份
三
十
克 

(
一
安
士)
肉
、
魚

㈠
水
果
蔬
菜 

、鶏
或
肝
.

(
每
天
至
少
四 

份
量
)

—
每
份
六
十 
蛋
• 

毫
升
(
即
四
分
之
-

(
洲
)

|
每
份 
一 
隻
鶏

.
每
份
三
十
毫

杯
)
的
水
果
汁
或
蔬
升
(
二
湯
匙
)
幼
滑

巧
婦

菜
汁
• —

每
份
六
十
毫

花
生
醬
•

—
每
份
一
二
五

一
知
錄
到
那
裡
去
了
？ 

一 
入
康
樂
室
， 

只
見
幾
位
男
士
，
一 

人
一 
杯
， 8
上
有
薯 

片
、
花
生
、
燒
腸
、 

M

翼
:
：：•
。男
主
人 

李
先
生
笑
着
説
：
「 

我
們
是
早
有
預
謀
的 

，齋
菜
雖
然
好
味
， 

不
過
，
我
們
這
批
酒 

肉
朋
友
，還
是
六
根 

未
淨
。罪
過
，
罪
過

色
素
便
成
蝦
紅
色
； 

將
粉
團
搓
成
小
條
， 

切
成
短
段
，再
捏
成 

蝦
仁
狀
，
放
入
滚
水 

鍋
中
煮
熟
，
捞
起
後 

，
用
清
水
漂
清•
，
便 

好
像
真
正
的
蝦
仁 

T. 

女
士
們
一
面
清 

理
碗
碟
，
一
面
交
换 

家
務
心
得
，親
切
得 

很
■
十
時
多
了
，
才 

想
起
那
班
男
人
，
不

那
天
覩
音
寺
開 

光
大
典
，
和
幾
位
朋 

友
一
起
去
參
加
，
吃 

完
午
齋
，
大
家
都
感 

到
意
猶
未
盡
，
説
好 

來
- 
次
豐
富
的
齋
筵 

，每
家
煮
一
味
齋
菜 

，湊
合
成
事
■

説
做
便
做
，
幾 

天
之
後
，果
然
齊
集 

李
太
家
中
，P
O
T
 

L
U
C
K
 
D
I
N
N
E
R
 • 

有
涼
拌
四
起
，
蒜
茸 

竟
菜
，
羅
漢
齋
，
椒 

鹽
薯
片
，素
火
腿
， 

齊
燒
鵝
，苡
米
糊
， 

豆
腐
海
帶
湯

…：…
幾 

位
太
太
，
各
動
心
思 

，把
餐
桌
堆
滿
大
盆 

小
碟
，
美
不
勝
收
， 

而
且
味
道
都
好
，
大 

家
都
笑
説
要
合
資
開 

齋
菜
館
•

，美
莉
帶
了
她
的 

母
親
一 
起
來
，
伯
母 

是
吃
長
齋
的
，
所
以 

懂
得
很
多
煮
齋
的
方 

法
•
好
像
素
蝦
仁
， 

原
來
是
用
鷄
蛋
拌
和 

糯
米
粉
，
加
些
鹽
、 

味
精
、
胡
椒
粉
，
揉 

和
捏
成
團
•
在
揉
粉

升
(
即
四
分
之 
一 
杯 
毫
升
(
半
杯
)
煮
熟

0  一一  F  V  V

)
的
生
蔬
或
煮
熟
諸 
的
豆 

菜
•

此
類
食
物
含
鐵

幾
下
，
再
用
白
汁
及
埋
獻
，
即
可
上
碟
。

㈣
節
瓜
滾
牛
肉
湯
。

燒
猛
鏤
，
先
下
生
薑
片
兩
塊
，
再
下
節
瓜
爆
匀
， 

滾
淋
，
放
入
已
醃
味
之
牛
肉
略
滾
，
調
味
後
便
可
飲
。

|
每
分
半
隻
的 

蘋
果
、
橙
、
香
蕉
、 

番
茄
或
甘
筍
■

含
豐
富
维
他
命

質
，
是
造
血
之
必
需 

•
，而
蛋
白
質
及
维
他 

命
B

係
身
體
必
要
的 

養
份
•
，至
於
要
特
别

一

加
水
一0

翘 
茜
阀
^
®
®
®
®
®
®
®
®
®
^
^
®
®
®
^
^
^
^
®
®
^

峨
師
傅
對
調
味
及
炸
鶴
技
巧
掌
握
得
好
，
全
是
個
人
經 

13

 
驗
，
不
能
憑
三
兩
句
話
便
可
了
解
；
但
他
指
出
，炸 

N
 

拝
子

88

的
鶴
種
，
不
宜 
太
大
，

磅
以
下
的
，
肉
質 

唾 

磁
婦
滑
，
最
爲
理
想:
炸
起
時
，外
皮
香
脆
，内
邊
軟 

gg^g®
®

®
®

®
®

®
®

®
®

®
®

®
®

林
欣

9889®
®

®

保
健
與
食
補
(
五
)

滑
，
便
是
佳
作
•

又
例
如
薰
蹄
，
張
師
傅
説
猪
手
去
骨
，
煲
熟
， 

沖
水
，
都
是
一 
般
功
夫
；
要
分
别
水
準
高
下
，
在
乎 

切
時
的
刀
章
，
與
及
「
汁
」
的
調
製
■ 

幾+
年
廚
師
生
涯
，
張
師
傅
對
各
種
材
料
的
配 

搭
和
掌
握
，
當
然
瞭
如
指
掌■
順
手
拈
來
的
有
：
蒸 

烏
頭
魚
- 
定
要
用
唐
人
棒
檬
； 

55羊
肉
最
好
加
蔗
， 

馬
蹄
，
陳
皮
；
食
水
魚
陳
皮
老
薑
不
可
少
；
如
果
洗 

日
大
腸
，
便
得
加
鹽
，
醋
，或
者
番
石
榴
葉
•

周
日
如

生
菜

張

湘

憑

功

夫

攝

金

 

埋
獻
最
講
功
夫
 

晚
上
九
時
多
，走
進
金
天
猫
菜
館
，仍
然
見
到 

頭
擁
擁
■
侍
者
走
來
問
有
幾
位
，
告
訴
他
與
大
師

生
菜
太
名
白
苣
，
爲
荣18

蒿
苣
屬
之 

一
種•
頭
部
瘠
緊
鬆
之
分
，

■*長
如
木
棍 

•
葉
分
裂
或
狹
窄
，
筆
直
或
彎
曲
，
浅
綠 

色
，
或
深
綠
色
，
種
顚
小
一
•
色
紫
名
紫 

苣
，
味
苦
名
苦
苣
，
亦
可
供
药
用
。 

性
質
苦
毒■
含
維
生
素A
•
B
•
B
 

2

，C
而
E
種
尤
多
。
無
機
鹽
奮
南
銅
、 

鐵
、
銹
、
鋅
及
碘
等
•
如
果
維
生
素E
缺 

乏
，
發
生
小
育
症
，
早
產
•
乳
汁
小
足
， 

性
無
能
。

食
療
本
草
日
：
「
補
筋
骨.
，
利
五
臓 

，
通
徑
脈.
.

令
人
歯
白
， ®
明
•
：• 

:
」*
清
熱
止
渴
，
利
大
小
腸
之
功•
孕 

婦
在
孕
期
中
，覺 
苦
作
渴
，
消
化
不
良 

，
便
秘
。
常
食
兼 *
安
胎
之
妏
•
至
於
暗 

磨
，或
酒
醉
亦
宜
食•
但
腸
胃
虚
属
，
易

傅
有
约
■

兑

張
湘
承
認+
九
年
前
離
開
香
港
，
初
到
加
拿
大 

，
雖
然
工
作
無
憂
；
不
過
，當
時
實
在
有
-
段
不
快 

的
日
子
・
因
爲
掛
念
一
大
班
好
朋
友
，
和
多
姿
多
采 

的
探
班
生
活
•
如
今
適
應
下
來
，
倒
欣
賞
這
裡
的
寧 

静
純
樸
了
•

張
師
傅
辦
得
有
聲
有
色
的
幾
間
餐
館
，
名
稱
都 

有
「
金
一
字
，
相
信
不
會
是
偶
然
巧
合•

「
飄
洋
過
海
，
日
做
夜
做
，
無
非
爲
錢
勞
碌• 

做
生
意
的
人
，
都
望*
錢
，所
以
我
喜
歡
用
「
金
」 

字
做
店
舖
的
名
字•
-
張
師
傅
倒
真
是
快
人
快
語
， 

坦
白
得
依
•

開
了
一
壺
菊
普
，
坐
在
大
堂
一
角
，
可
以
慢
慢 

欣
賞
擴
充
裝
修
後
的
金
天
髭
面
貌■
以
前
只
得
一
個 

舖
位
，
現
在
是
三
個
單
位
打
通
，
燈
光
，»
椅
，
顧 

然
經
過
一
番
設
計
：
入
門
處
有
小
小
緩
衝
區
，
頗
見 

雅
緻
•
據
説
全
廳
可
開
三
十
圍
，
果
然
比
以
前
寬
敞 

得
多
•不

久-

張
湘
師
傅
一
邊
抹
手-
邊
從
廚
房
行
來 

..

連
稱
對
不
起
■
其
實
見
到
他
忙
，
即
表
示
生
意
好 

，
出
菜
要
緊
，
廚
房
工
作
又
怎
能
隨
時
叫
停
呢
I
 

金
天
覇
的
客
人
，
來
自
各
區
，
據
講
北
温
哥
華 

及
U
.

，
.B、C
、赤
点
人
只
爲
買
炸
子
鵬
專
程
而
來•
張

15

過
程
中
加
適
量
的
红
一
患
泄
瀉
、
忌
食
•

一

昌

記

裝

修

油

漆

公

司

■
承
接
泥
水
木
工
傢
具
等
 

各
大
小
工
程
忠
誠
爲
僑
胞
 

服
務
工
作
快
捷
妥
當
•
•

二
五
四

—
七
五9
二 

六
八
七

)
九
四

專
N
理
留
学
生
入 

政
府
中
学■
寻
情 

睛
英
語
電V
L
I
 

一
查
询
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舖
宅
拓
文
大
小
工
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油
漆
水
電
清
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代
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粧
票
各
硬
系
统
保
險 

生
意
移
民
投
貴
原
問 

五
二
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