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non pasteurise et dont la classification a donné: 62,136 lbs de No 1 
et 22,480 its de No 2 En conséquence, si tout le beurre non pasteurisé 

avait été de première qualité une autre perte de 
""===--=-=*= mr—rmnire"

SEMENCES DUPUY & FERGUSON
La qualité de nos graines de semence vous a surera la meil- 

leure récolte que vous puissiez obtenir votre terre.

DUPUY & FERGUSON
GRAINETIERS ET PEPIHIERISTES, 

438-442 Place Jacques-Cartier, S MONTREAL, Qué.
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ne» de fleurs, de légumes, de bulbes pour floraison à l’été et dé plantes de toutes 
sortes; liste complète de destructeurs d’in- gdi

■ sectes, de divers engrais, d’outils, d’articles Laud,
et nourritures pour volailles, etc., vous sera — ")
adressé Gratis sur demande avec ce coupon. (A) •
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Ces comtés ont pratiquer ient cessé de faire du Leurre. En effet, en 1925, il 
n‘y a pratiquement que 10.5% du gras reçu dans les fabriques qui a été converti 
en beurro et la balance (89.5%) a été vendue bous forme de crème.

élioration con 
dans la.q ialité de la crème livrée aux fabriques durant les dernières années, sur- 
tout en. "1 rte CA adapt benuco"? " fire à en juge par les rapports "e

zand nombre de Pou
H si ison de com- j’ai l’hona

de la creme det .<.■■■ t:
_ P ■ 0 61 ence: ut a-t-il, est- —Cest à mon frèr rî

“eux.opn lion dan.. comtés vingt-huit fabriques. 2529
_ _ _ _ le lait de 30,859 vaches, lesquelles ont produit:

livres ont été e, averties en beurre et 3,195,770 lbs ont été c averties en crème et 
vendues en nature. De cette dernière quantité 287,385 lbs ont été vendues au Ca- 
nada et 2,908,385 lbs aux Etats-Unis. Le nombre de vaches par patron a été de 1275 mehe. Chaque vnehë a donné en moyenne 115783 livres de gros. 

Chaque fabrique a reçu en moyenne un total de 127,54514 lbs de gras Le 
pourdentnc, mover du cas c nk-nu dans la crème a été de 265010
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Fal néants qui possèdent un diplôme de-beurre.. . ... 19
Fabricants qui possèdent un diplôme de beurre et de fromage.. 1

- beurre ..................
J sbricants non qualifié (sans permis).......................................... 6

Cfossi'icelion 1085 Beurre pasteurisé Non pasteurisé
No 1 No 1

Brome..................................140 Etes 47.8% 1001 Etes 78.8%
Missisquoi...221 Btes 57.0% 510 Bt 62.9% —

Nous savons que dans bien des cas ce beurre a été fabriqué avec de la crème 
qui n’était pas d’assez bonne qualité pour être exportée et que, si toute la crème 
reçue aux fabriques avait été convertie en beurre, les résultats auraient été tout

94 14 différents. Mais le fait reste cependant qu’il se produit dans ces comtés encore 
trop de mauvaise crépie.

Si des comtés veulent faire l’exportation de leur crème et obtenir les plus 
haute prix du marché, il faudra absolument que l’on.produise de b crème non t 
seulement de première qualité mais de la crème de la qualité dite “Spéciale”.

. C’est dans le but d’aider aux cultivateurs à produire-de h crème de cette
224 80 dernière qualité que nous avons autorisé notre inspecteur à continuer son travail 

------ d’inspection dans ces comtés jusqu’au 15 lévrier. avec instruction de visiter sur- 
3 1,165 10 tout les cultivateurs. Nous osons espérer que les intéressés "iyro/ les conseils

Af de pouvoir fournir aux fabriques une crème de toute première qualité, 
il faut, en plus des conditions sanitaires requises et du refroidissement, qu’elle rie 
soit pas exposée à se détériorer durant le transport à la fabrique. Est-ce que les 
cultivateurs y ont pensé?. . ■ '

Pas tous, parce que dans ces comtés, plus que partout ailleurs dans la Pro- 
1 vince, les fabriques s font uue concurrence considérable. I n’est pas rare de voir 

quatre ou ein . iser sur la même route ramassant de la crème pour
leurs fabriques. On parcourt parfois d’assez grandes distances et par le fait la crème 
est exposée à être barattée et à souffrir do b chaleur. Comme ces frais occasionnés - 
par le ramassage de la crème sont en somme payés par le producteur, il va de son 
intérêt de faire cesser cet état de choses. En plus des dépenses que ce système

Fabriques qui ont fait classifier du beurre pasteuris .. . ;------ 2 entraine (et, je le répète: que vous payez) cet état de choses sera toujours un obs-
Fabriques qui ont fait classifier du beurre non pasteurisé............ 4 tacle à la production de la crème qui obtiendra le plus haut prix du marché.
Fabriques qui ont fait classifier du beurre pasteurisé et on pas- - , e

EUE BOURREAU,
Inspecteur général des beurreries et fromageries.
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