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mit quelque temps & s'introduire, les gens de
la campagne Ctant alors, comme & présent,
fort prévenus contre les méthodes nouvelles.

M. Fulton.donne le * coup de grace” a
Pancienne idée que la terre est Ja cause de
Pinferiorité du fromage ¢cossais. Quelques-
uns des mcillewrs fromages de Cheshive sont
faits dans des cantons od les piturages
sont les plus chétifs, tandis que nos vaches
QAyreshire et d'autres races Ccossuises
donnent un lait plus riche que dans plusicurs
des comits anglais, oui la pature est meillenre
qwen lcosse.  Des personnes bien en Gtat
d’en juger soutiennent que le lait des vaches
Ceossuises est au moins égal 3 celui des
vaches anglaises pour la fabrique du {romage,
et comme le fait est élaboré par les fone-
tions animales, il n’est pas sous Pinfluence
directe du solou du climat. On est assez
généralement dans la fausse parsuasion que
Pingrédient bulyreux est en trop petite
quantit¢ dans le fromage ¢cossais, dotx s’en
suit une qualité inférieure. DMais d’aprés
une analyse faite par le professeur Johinstone,
il parait que “le fromage de Dunlop est de
1} pour cent plus gras que celui de Cheldar,
de prés de 10 pour cent plus gras que le
double Gloucester, ’un et 'autre trés esti-
més, et fromages anglais de premiére
clusse.”

M. Tulton démontre clairement que
quant aux ingrédiens requis pour la fabrique
du fromage, PLcosse en est tout aussi bien
pourvue que PAngleterre. Il est done
évident que le défaut git, non dans les
ingrédiens, mais dans la manidre de s’en
servir, Il est également clair que les
lniticres anglaises ne sont pas doutes par la
nature pour la fabrique du fromage, de
facultes suplrieures a celles de leurs soeurs
du Nord, Lec remcde est done facile a
tfrouver : qu'on répande autant que possible
la connaissance des méthodes perfectionnées
pour la manufacture du fromage ; qwon
apprenme A nos laiti¢res comment procéder,
et nous répondons que le fromage Geossais
augmentera de valeur et deviendra aussi
recherelit que ceux d’Angleterre et du con-
tinent.  Qu'on donne 3 nos fermicrs la
comnissance précicuse du fait qu'en adoptant
un mode perfectionnd, de manufacture, ils
obtiendront sans hausser le cofit originel, 44.
ou6d. de plus par livre, et Pherbe ne croi-
tra pas sous leurs pieds, avant qu’il n'ait
6t cffectué wn changement avantageus.
Daus le présent sicele de commeree libre,
de science et de progrds, nul intérét ne dait
rester en arritre, mais aller de pair avee la
marche en avant. Dans des temps utilitaires
comme le présent, la perspective d’un sur-
croit de profit conduit & un sureroit d’acti-
vité 3 et certes, nous déprécierions Pénergie
et Pesprit dentreprise de nos fermiers
écossais, si nous les supposions capables de
ne pas se vendre & des invitations -d’une
nature si agréable, .

M. Fulton parle longuement dans son
inttressante brochure, de la supériorité
frappante de la manufacture anglaise compa-
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rée i celle d'Ecosse, et prouve clairement
que cette suplriorité est due & Pemploi
d’une woindre quantité et d’une meilleure
qualit¢ de présure, & lobservation de la
température convenable, & moins de hate
dans le procéde, & une séparation plus
compléte du petit lait, et & la meilleure for-
mation, préservation et maturation des
fromages. M. Tulton s’Ctend sur chacun
de ces points, et fait voir Pinfériorité du
proe¢dé Coossais comparé @ lauglais. 1
pense que la pratique adoptée de tcindre ou
colorer le fromage, au moyen d’une sub-
stanee végétale nommée arnate, pourrait
&tre essayée en Ilcosse, attendu que la
couleur dans le fromage est importante, les
pourvoyeurs d’articles pour la table aflirmant
quil est aussi nécessaire de plaire au sens
de la vue qu'a celui du gofit,

La dernicre partie, ou peroraison, de la
brochure de M. T'ulton est consacrée a la
considération du meillenr moyen d'introduire
dans nos laiteries ¢cossaises le systéme de
Cheshire, ou un autre systéme également ap-
prouve, pour la fabrique de fromage. Ii
recommande avant tout a la Société du
Nord de PEcosse de s’intéresser au sujet,
au plutdt de le prendre en mains ; de nom-
mer un ¢ comité pour mettre le sujet a exé-
cution ; de voter une somme d’argent pour
Ia formation d'un fonds a cet efiet; d'inviter
les propriétaires fonciers, les sociétés locales
ct autres, qui doivent trouver leur intérét a
la co-optration, a y contribuer.”” Il recom-
mande aussi doffvir des prix pour les meil-
leurs {romages, et d’¢tablir une foire, ou
exposition annuelic de fromages, dans quel-
que partic convenuble, centrale ¢t accessible
de PEcosse, i tenir & Pépoque la plus con-
venable de Vannée; les juges-experts ou
jurés, devant tre pris parmi les commer~
gans ou revendeurs de fromage de Londres,
Birmingham, Manchester ou  Liverpool,
M. Tulton se plait a& s’étendre sur les
avantages qui résulteraient de ces plans.

“ Voild ce que nous avions & dire du fro-
mage et de sa fabrique. On peurra croire
quen traitant ce sujet, nous avons passé
les justes bornes, mais Pimportance dont il
est nous mettra amplement i couvert de
la censure. ‘Tout art nouveau aui peut Gtre
introduit parmi nous, toutes am¢liorations de
plans en usage par fesquelles le caractére du
pays peut étre ¢leve, sa prospénité acerue,
Paise du peuple augmentée et la prospérité
nationale avanec¢e, doivent &tre bien aceueil-
lis'et adoptis aénéralement; et la presse ne
fait que remplir sa haute mission lorsqu'elle
préte son aide puissante pour répandre au
loin la comnaissance des suggestions faites
pour le bien du pays”  M."Fulton mérite
les remercimens de ses compatriotes pour
son opporlune brochure: elle est écrite
d’une maniére claire, nette, énerzique et
intéressante, et ne peut manquer d’ouvrir les
yeux de nos amis de la campagne sur la
néceessite dune réforme radieale dans leur
maniére de faire le fromage. Pour ceux
qui afment le bon fromage, el Jeurs noms se

comptent par milliers, il est de quelque
impartance que leur article favori soit bien
fuit ; car persunne,d ce que nous supposens,
ne peut avoir de penchant pour cetfe sorte
de fromage ¢ qui est dur a faire grogner les
cochons et aboyer les chiens, et que ni les
uns ui les autres de ces animaux n’osent
mordre.” -

Novs recommandons cordialement 3 nos
amis agriculteurs ce pamphlet de M. Fulion.
Dans le fait, la Société du Nord de V'I3-
cosse ne ferait que son deveir cn répandant
autant dexemplaires de la brochure de M.
Fulton qulil y a de laiteries & fromage dans
le pays, et en envoyant un exemplaire &
chaque fermier ; et nous ne doutons pas
que cet important sujet feur étant ainst
port® sous les yeus et mis sous la main, il
ne s'effcctudt une révolution trés avanta-
geuse daps le trajtement des laiteries, par
toute lz longueur et la largeur de PXcosse.

Nous ignorons quels furent primitivement
les moyens offerls et employés dans les
seigneuries pour faire du fromage. Aucune
histoire, que nous sachions, ne mentionne le
fait.  Nous sommes porté & croire quaux
premicdres Epoques de Phistoire de la colonie,
on ne faisait que peu ou point Qattention
aux produits de la laiterie. Lies premicrs
colons frangais, harrassés par les tribus
sauvages, et par une guerre presque conti-
nuelle avee une race beaucoup plus nom-
breuse et plus opulente, les Anglais d’au-
deld des Apalaches et des Monlagnes
Vertes et Blanches, avaient assez a faire de
défendre leur vie ou se livrer 4 leur occu-
pation favorite, le commerce des fourrures.
Les bétes & cornes leur auraient é1¢ facile-
meat enlevées.  Celles quon {rouve ici,
non améliorées, mais s'amcCliorant rapide-
ment, principalement par le mélange avee
celles &’ Ayrshire et de Devon, sont certaine-
ment de Pancienne race bretonne ou
galloise.  Ce ne sont pas des animaux bien
profitables, soit pour la viande, soit pour le
lait, mais ils sont vigoureux et actifs, et ils
convenaient micux peut-étre aux premiers
habitans de Ja colonie que les anitnaux plus
massifs des Pays Bas. Cependant il ne
parait pas y avoir vien eu qui ressemnblat &
Pteonomie de la laiterie, et la chose ne pou-
vait guére avoir liew. 1) est curicux de
voir jusqu’a quel point lesmémes circonstan-
ces produisent les mémes résultats; les
derniers avis de la Cafrérie  donnent A
i enfendre que les colons des frontiéres se
défuisaient de leuts troupeaux de Létes 3
cornes, qui pouvaient leur &tre enlevées
facilement, et qui étaient le fuit des tribus
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