ILA MAISON BAB.]}E{IE‘ -

»Uccupe 1a rue Fortifications 4 Montréal, & Montréal.” 11y a dans ces caves des
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le gofit est délicat et exigeant.
Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immease
Thgyiéne publique, car son succés sera la substitution du vin 4 I'alcool.
ous donnons ici un certificat.

None t01scignés N, Fafard, M. D. profsseur d2 chimie & L’'Université Laval et C A Pfistor
professeur de chimie & L’Ecole Polytechnique, cerlifions avoir exeminé trois échantillons de
vins canadians & nous remis le 22 janvier dernisr par M, Barré et Cis de Montréal : Vin rouge
wvin1 blane et vin de Ficile, . . '

* Le premisr, vin ronge, d’'une densité da 1 4 60or., avaiL un percentage d’alcool de 12.2, un
acidité correspondant & 16 milligrammes 3 d’'ammoniagae, ascuseil nettement la présence du
taunin, ' . , ‘

 Le sccond, vin bl :ne, d'une densité de 0, 995 & 600 F., avail une richesse alcoolique del7.4,
une acidité totale correspondant & 13 milligrammes 3 d ammoniaque, accusait une quantité no-
tablement plus frible de tappin’

* La troisidms, vin de Kicile, dengité 1,005 4 609 ¥, avalt une richesse de 16, 8 p.0;0 en aleool
une acidité otale correspondant 4 15 milligrammes 7 d’ammoniaque, sccusait une quantité de
tannja intermédiaire enire les deux précélents,

¢ Nous n'svons trouvé nulie trace dw substances fachetices, de sophistication, daddition -
ainisibles, de ma'idres élrangdres au vin naturel :

<~ Les vins étaisnt d'un bel aspect, limpides, a'un bouquet agréible et particulier pour
<hacun d’eux. Degusiés, le vin b'anc éisitsec et alcoolique, pen sucré ; le vii roogs, plus
sucré, plus acide, avec un godt de framboise particulier A certaias raisins de ¢ contiuent; le
vin de Sicile plus sucré, irés agréable, '

Nous devons remarguer que la saveur acine est due surwus a Iz prégsence du bitartrate de
potasse, ¢'8ment essentiel des viis paturels ; |’astringaoce est due au tannin naturel qui donne
aux vins leur tonacité. .

¢ En somme nona avons trouvé dans ces vins les caractéristiyues des ving de raisin, ils sont

sains, bong et pleisent hu palais, . .
’ : N.FAFARD, M, D, - C, A,.PFISTER. .
Exposition d'Jttawa, 1884w= 7 premiers prix, un prix extra; un di Iomeg une médaiile
,d'argani, une mélaitle de branza, (gﬁ concurrents) Exposition de London, 1835 — 2 premiers
prix et deux s>conds prix—~ Exposition univer.elie ds la Nouvelle Oriéans 1886— Un second -
prix’et deux diplomes. . :




