
LE PRIX COURANT

Vos #entes de farine ,jVI ROSEZS' neSont-
limitées que par le chiffre de la population.

Vos profits sont permanents. La ménagère qui,
fait de la pâtisserie la réussit admirablement avec. la
farine "PIVB ROSES." L<a femme qui fait du pain.ri
n'a pas besoin de farine d'autre marque.

La femme qui fait de la pâtisserie et du pain trouv
dans "PIVR ROSES "Ideux farines réunies en~
une seule.

Pouruoi ousembarrasser de plusieurs sortes de
farine, quaàup-we seule répond au but proposé ?

Quand nous vous disons.>que la farine'PV
ROSES " se vtnud plus que celle de toute autre nmarque

~ au Canada, nous vous suggérons une idée' profitable.

Rendez vos profits permanents en vendant la farine'
"PtIVEF ROSES".

Farine "6F i ve Rose s"
Les Deux Grandes Marques Canadiennes.

Farine "lHarvest Queen"s
Du Plus Fin Froment du Manitoba,

La farine 'HÂRVE;SI QUIEN" est moulue
pour le boulanger.

De même que la farine "IPIVE ROSES" est
moulue pour la ménagère.

Elle a la couleur naturelle du blé rouge pur du
Manitoba.

Elle se conserve bien en toutes saisons, car elle est
moulue d'après une méthode habile.

Elle produit un gros pain qui se vend facilement.
* Elle produit surtout ce gros rendement dû à son

0 origine de farine pure du Manitoba.
Le boulanger qui doit produire plus de pain par

baril pour lutter contre la concurrence, devrafi employer
la farine "HA RVZST QUZEN".

Les boulangers les plus importants et les plus pros-
pères, non seulement de la province de Québec, mais du
Canada entier et de tout l'empire, préfèrent la farine
"HÂARVRST QU&£N" aux autr~es sortes qui coûtent
beaucoup plus.

J - Knnpaquets di toutes grandeurs.
<Vendues en lots de char ou en sortiment.

vc Lis -Prompt servies.
Attentinn aux oommemdes, qui caractérise la compagnie "Lake of

the Woods."
Donnez un ordre à votre fournsueur, ou dorvex.neu smon* l "0LAKI3 0F THE WOOD)SEILL!NIÎ CO., Limited.

.7 MONTREAL.
FONDEE EN 1888. CAPACITE; 0,500 baille par jour.


