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Occupe~ la rue Fortifications à Montréal. Il y a dans ces caves des.
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont pril'-parés pour la plus
grande joie du consommateur dont le goût est délicat et exigeant.

.Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense- à
l'hygiène publique, car son succès sera la substitution du vin à l'alcool.

Nons donnons ici un certificat.
Nous sous>ignés N. Fa'f4rd, M. D. profsseur de chimie~ à L'Univerité Laval et C A Pfist'or

professeur de chimie à L'Ecole Iltlyteuliiîiqtte, cerltiions avoir examiné trois échantillons (le
v*ns canadienst à lion, remiý.ie 2'2 jauti.-r dernjier par NI. 13arré et Cits de Montréal :Vin rouge
vin blanc et vin de >icileý

1«Le premier, vin roýig8, 'l'uin" deinsité dle I à 60oF.. avait un percentage d'alcool de 12.2, n
acidité corresbporidanL à 16 milligramn.s 3 k'ammuaiiaque, accusait nettement la présence 'lu
tannin.

" Le second, vinî bi ne, d'une denisité~ de P'. 995 à 60o F., avait une uichesse alcoolique de' 7.4,
une acidité totale correspondant à 13 milligrammes 3 d'ammoniaque, accusait une quantité no0-
tablement plus faible de tatînin

4Le troisième, vin de >icile, d.ýnsiié 1.005 à 60.> F. avait une richesse de 16. 8 p.010 en alo*ol
une acidité totale correbpondan à 15 mnilligrammies 7 d'ammoniaque, iccusait une quantit-' de
tannina intermédiaire entre les îl' ux î,recélente.

64 ous n'avons trou% é mulle trac"' dm' iub-tances ficheu>es, de sophistication, dl addiion
nuisibles, de maliéres étrangères au vin naturel.

- Les vins é.ei@nt d«um bel aspect, lirx.pi'le., Wtun bouquet agré tille et particulier pour
ch4cun d'eux. l>.gu."téq, le %i.i b anc était tec et alcoolique, peu sucré ; le viiJ rouge, pus
sucré, plus acide, avec un goù~t de frambuise particulier à certains rai>ins de ce continent ;l
vin de Sicile plus sucré. très' agréahi,..

Nous devon, rei 'rque-' que la >aveur awtii est due su, wu& a la présence du bitartrat'- de
potasse. é ément esetil (bb vins ilaLrelb ; l'abtringence trê.due au tannin naturel qui dmiine

Saux vins leur Lonacité.
,, Rn somme nons avon% trouvé dans e4 vins les caraofévlstlques des vins de raLsin, ils sont

saints, bons et plaisent au palais
Y N FAPARD. M. D. - C. A. PFISTEB.

Exposition d':)ttawa,. 1884- 7 premiers prix, un prix extra; un diplomm ; une méd .iile
l'argent, une médaille de bronze. (36 concurrents) Expoîsition de Loudon, 1885- 2 premierb
prix et deux s conds prix- Expofition univerAele de la Nouvelle Ortléans 1886- Un becund
jirix et deux diplomeb.


