
Conseils utiles

-POUR RECONNATTRE LE C'O-
TON DANS UNE ETOFFE.-Un
moyen fort simiple est de couper un
petit bout (ie l'éýtoffe,, de l'effiler, et
puis deý brûler, l'uni après l'autre,
tous ces fil,, àâ la flamime d'uni, bhu-
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teurs de Venise et les premiers G
nois, les Berbères qui envahiren
l'Espagne étaient encore (les blonds
" Le blond s'en va parce que si

force, supérieure dans la vie dle ne
turc, l'abando'nne bientôt dans la vi
civilisée.

"La~ disparition (lu blond coïncidI
donc avec la dégénérescence phYsi
que.

Encore quelques siècles, et nous ~e
rons tous bruns... si nous avons en

gle. Leos fils doineanimale, lancore des cheveux
soie, brlrn vcdifficulté1 et for-
nieron0ft unt petit charbon en ré'patn-
dant une odeýur deý corne brûlée ; les
fils d'rgievééala contraire,
brûileront facilement, sans, donner ni
rés 111idu ni mauvaise od(eur.
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L'origine des hamacs
Hamac vient de l'allemand "hange-

POUiR ELVR ESTACIES matte-, ce <lui signifie "natte sus-
IE GRkAI1SsE OU I)'1RUILEF SUR pendue "; de 'hawgen" "être sus-

DES IRAURES-Laez lendoitpendu", anglo-saxon "hangan", et
ttché, avec de l'é,ther. et fieschrde '<matte", natte, angilo (-saxon éga-
à l'air. Il faut fair- ce(tteý petite op& 1,ment.
rationa l oin dui feu et loin d'une lu- Les hiamaqcs n'étaient dans l'çrigi-
mière, l'éther étant très inflammable, ne qu'une niatte Suspendue qui ser-

vait dle lit aux matelots.
L'invention du hamac est attribuéeý

là Aselpi1e Les hamnacs des Carai-
Le Blond se Meurt. hes sont les plus renommé s. ls se

c-omposent d'un grand morceau d'ê-
Le professeuir Maison publie dans toife. de coton, ayant l'épaisseur du

les -"Nouvelles- de Mntioh'liI une étu- drap, d'un tissu égal, seraffectant
de scientifique sur fl iprto des la, formne d'un parallélogramme de.,3
chevelure.s blondes. Ve«res dle longueur et (le, 2 verges d e

Car, il ne faut pas se le dissimjuler, largeur. Sur chacun des bords des
le b)lond, en dépit dles teintures et de longs côtés, les fils de l'toffe déps
l'eau oxygénée dlonit se serven1t sa- sent la lisière de vingýt iges,ý
vammnent nos coquettes comipagnes. formant (es espêces-,de b)oucles. De

oIes,~~~~~ délr lepoesuraîm lintroduites dans ces boucles et sont
le dernier blond aura disparu de la réel11(s pair une deleur01S extr-émités,

plnt.La chose est déplorable à pour former une grrosse boucle à clia
touts les pints de vue. S'il n'y a- 'un des bouts. Ces boucle', reçol.
vait là quueques1tton de couleur vn'ýent le ruban qlui sert à suspendre le

qu'uaitnepons'narm. hamac aux branches des arbres au
MaUisat nécot en of erMa. haut des cases. o-

Ma8 cutz eprfserMo. Le hamac sert de voiture auxco-
"Le blond est dans iShiistxoire uni- ies. Les femmes riches de ces con-

verselle le type du fort et du vail- trées, où le clirmat porte plus que
tant. Toutes les races conquérantes partout ailleurs à l'indolence, se font
ý)nt des cheveux blonds. En Buro- transporter dans ces couches mobi-
pes les Gaulois, les Teutons, les Sla- les que deux nègzres portent suIr leurs'
ves, les Scaninaves, les Germains, épaules ; cii voyage, elles ont quatre
Fi Asie, les Modes et les Perses. Tous nézres aiu lieu dle deux.
es héros et toutes les bérosmies d1lo- Le hamac:dul matelot est un mior-
mère ont des chevelures blondes ;, les ceau de g-rosseý toile rectangulaire, il

ffa-dnies vaiet les yeux bleus et Pst suspendu dans les entreponts. Il
la teint cla~ir, de m eque les Samnl- est assez large pour queon puisse y

tes~~~~~~~~ qu irn èes ogtnsàPlacer un matelas, des draps et une
la puissance romaine. Les fonda- couverture.

Recettes Faces

(A,'.,ANAILS A( L'Vm. Su
petits croûùtons rléslgr
inettre au mrilleu un1 p>eu dte (,k
frais ('0tore c i1î% d a
d'ofs1f durs hachés- ; puis' aultuurlt
laune, le, blanc durci tegalemenvr1
ché. Se sert commIe lr-do
légant.

bon chiocolkit fondu dansý li
d'eau ou de lait, ktyezenio
cuiller a pot (le cIrèmIe double et (j
ce, fo)uettez-lal à lak foutrolette
fouet de buis,, très. feýrme connw
«eufs en neige; puis mêilez le hc
refroidi à ce(tte, crmeiaote ,u
(le sur, avail ne gâîtera 14
et puis,, puisque v-ous; ajoutez
lon sert cette créème ave-tc biscuit

la cuiller, on pourrait aitsi
ct~angr iuttre cýes lIyisits ti

dans un moule à halteou vq-
obltles bien serrer 11lbs uns

les autreos et les, emiplir, de cette i
m'e, enors(e g'lace, ou les, tenir,
frais, e-t aut monýn-it de sri lei
tourner. Si on leýs fait dans des X
r.es et les, me-t aut froid, veillez à
qu'on ne( touchie pas aux,verreg
atnt les mains roi]hau1des, ce qlui le-s
rait claquer.

CONFITURES DE PýCRES,_
lez des pêches peu mûtreýs, Colt-IYe,
par quartiers dlans une bassine pl
ne d'eau bouillante,lisze de-
ou trois heures, reie-ela
deux out trois heures, retirez-les, lit
ge'z-les égutret jetez-les dlants
sýirop fait avec quantitéý dle sucre L
le à celle du fruit. Uonneii(z quelqi
bouillons et mettez dans v-os pots

MEtLON AUX PM E.FI
cuire -trois pommes s ans ,11
d'eau. Pelk-z-les, érezlset sucr,~
les aur goût. Battez deux blan
l'oeXufs eni neige. Mêlez les oeuifs a',
pommes, eni y ajoutanit une cuillé,
à. thé d'essence de vanille. Battez
tout pendant une heure et dispo>,
nsuite 'el, forme de melonsu 1

)fiat.


