
LE PRIX COURANT

llE 'AI"l dtonne iiiaissanîî' à îles pîroduîits ;cdS
('('t aî-iîlî. noîirs pîourions le réc-olter'.

[Suite] (<*(St île l'aville aî'tiqlle.
Je o'vi, palrlais lotit à 1«t10î11.( 't0- illa D'autre's pîtténontnes vont envore se

t léms zoitis Nouis livolis liiiie îîîîî prîîoduire.

Itèr aztée îiélal'. S \Ois ~H~ 15 ,Je vîîîîs mont rais touît À l'heure (file,
pois 51,Si ViuiN. li-s t îaîî-dîînuiz enfa lorsquon l~ iaiiffe la c'aféine,. elle s'éva-
ilti et lifs lliî'i ti-/.4 il ioiitaît à ii4" f iý ore et ilisparait. Eh biien,. lor'sque vous
l'eau, voîus tillez vii ret il t, toreréfiez le 7Tiil y a une partie dle ca-

q uell' oni:î li ni.î' l a iîté i ;r f il e î -pla q uli î îi s'en va. Par coniséquent, le

eisîteî v,1itiîii fort proorion Iaillsll If- pui fé toî'îétié <st nmoins riie cri caféine

lis liaîi'îils sercs vi le i'ii o 1tî 111,î\ l i l-tif l e t

leu aimntir. ci aon i e Vous savez auissi que, lorsquion b)rûle(

li'ipîl' lii loS iist id~..~ ~ 'siiîi'lei si' tr-ansfo'rme' ei. car'anmel,
proprtio il'nn ('.1îtîîî e'i.tc 1m eîPs

('St silittisai iîifiî î,iiiti piiii mIli. il(IIib pin eini liarbt n il' s îcî sîîîî' se ran sfî ' e

puissios voilsla iiîlfr ý ii i nîls ii:in ale(l ur etasom

hpre'nezla dilssoîlutio don îîît jî' pai.,r loit et linale'ii<nt Il reiste'ra dlans le café une

à 111ftilf. .1 aoulz ili eilil$ iai- îropiiî-liin (ii' matière voloranti' qîli n'est
iti ''i illf ac' - ;I ii . ol iii îî3îZ la tî p us dit sîîî'î'î, qui <'St Ili c'aramel.

îîîîî'îîî' sI'iiitlî et donneriiill ýl i. à, Les tanmninîs e'îx-mêmnes -vont sublir' unie

i'éi bîi îali v - Ci.''jtl" Ii-> it , ilei'nilistioîl analoigue à <'elle île la cel-

ICliilil(..La f'-iliiiit. le fý lai pa îîlosî' et se tranisformner dlune part î'n
v éit î i îi' d es l igiiiou i 1 di s' lit a l oirs go u d ro'niîs, d îa u trîe p a t en a i die a iétiq iie.

Ilubletti. Lers matières5 azot ées ne subtiront qui,

Noils vfiov dot (If ýii qnlhe moifiications.

il'If. u slivrv'' ie taninl m-t tu-s îiiaitres Les mîatièreîs grasses seront légèrement

#zi's. - il modîî'iîî til t'n<îifliées; <'lies viit forme'r ilîmne iait
pîîî'ls Nouîlés poi'îssî's. lis-(l i'ii-n avec le' Ianiii di'atitrîe part avec' lat (ia-

flot ' iîî Iv matièrespî'îî t"t i. fa'il; I*.l lie fîlîi' . îîîîî' véritalei i nmiinaison à la-
i'iiîitîi'îti'.l e1111 «t'-fir ll ir queîlle' uit dlonneî te nom île caféine ou ii

Niiiis :illriiis iiiailiitiiiiiit lia>ser fu lat i'féiit. E ii viii unt échantillon que .'ai

Voîîîs i5111 'z îîî'. oitl' lui' il ' l'arii'intî îîî'oîîî'''îîîî'ît (lit îIl Wafé, î''e "st l'es-

oii le' hurt' àîîî til111, i II seiiî odîor'ante' quii dtonnîe air café oié-

menîlt u'livi' \is allez %.I<jy gqu s.- fié se q15ititéýs (il goût et (lulut'. V'ous-

uiassi' tii ru-t'ilîu'1) ,rl'aiîiiî, ît«;11(I.îi polir vo3~ . 11 îî'pi c prodîuîit existe cii très failh
la i'i'liitîsi li'ion 0: pour11 obttenir' ,ette quanitité

Viii aNv'z lotiis î'îîtî'îîîtî îiaîli'i' . IlVi- qui l'lr~eîe nvir'on dleux 'eîtinièties

iisiiî' î<loiîissi à diitilI'r iluis 'ii'' nuits aivons traité deuîx kilogi-ani-

di'îi'ii iistilleiv i us. rît oit.-lt i - iii', hi' caifé titréli(é. Cette caféinie' Né-
lialtiît'itl ii itttuiluiiii : îîîî oitilit r'ii. itaili' esse'nc'i île café al été obtenueî

1111,l1l lis gîîiil lîolîs. ilis- lrii'ii 41 ils iaits lis méines c'ondiitionîs que i-elles où*

enp rt-r hli' Iv Vailii 13rýgl-l v t l'oit se' lai-i danis l'inîlîstii pour ex-

(If, laii avr'tiîîllî C''est titi u'r.it traire' l'e'sse'nc'e îles flî'urîs. Vous piouvez

(Ifs liluuîlits î<li 1.ttî'ii'tth laîrhi senltir' ioîililî'tt elle a l'oîleîîî-tIt (-11tf,,
1051'. niais toti odurîî quîi. comme celle île loir-

Nîiiis. î-ijîtiistî's. nouhs avonts illi t.i1e u t'uls lis i'ssî'ts pureî's, est plutôt i'epoits-
quli isi î'îîrîîi îl'tiiii- mtière ilil*liIl ;Il)- silîti; ce n'etst quià faibile dlose quielle

iii:itijiitîtî pour la i:l';utl'isit iîîi ilu's
pîrodutîis acidels: aiî'itîit quoi)l lui l'e
pîapie'r'vet ionlait ave fi lî's 'aler îî'î '- i-
îles îquelc'onquîies. il iase -à ta co~lrt ionî
r'ouîge. de bîle'u îqu'il était. Si ilIsilite
on le r'emet cii 'oîttaî't avîeu unt îîî'uirtit

basique, vi'inii' t liIotiase un1 fl sîli e,
il r'epasse uti leu'î.

:Eh lîleîî prienonts uni îîeîli' le tel i îîîîîî

tire (le caiféý vert, (111(, trolls ilvoîisîtili
à l'avantce iuettoiis-la Izlis .0 ,111)e

ilaçoits . la1 partie sitîpéi'ieliîe (1i1 tiîlîî'e
piapîir bleuî que 11011,; a vous liétîie
mient hîumec'té, et eiatîffoîts. I îuî,ziilte-
tuent, noirs5 V0Omins se idégager îles va-
îiemîis q11i, el' passanît i:ui conttact it »ia.
pi eî il e toitrnesolI, le c'ol orîent fol-te nnicit

cii rouîge en quîelqtues inîstanîts. Cela in-
dlique que l'oiéî'atioîî île la toi"&éfiicîion

pet'it dlonnîer naissîiiîe à îî iivéîitable lpai'-
fîîi"'. exai-teluent voum les îîaiftîmeîi ts
savenît empîîloyer les essencees (le lieurs

porolî obiîtir le par-fumn quî'ils îeî'he-
iii <lit, a vc sa fI îes. e <'arac térîisti quti.

Vouilà tile mnoiihiation îles matièr-es

grssslui i-st excessivemient imîlortan-
le; c'est cille quni dolit baser' les c'ondi-
t ionîs dlans lesqutelles le café devr-a étr3
tori'réfié.

Si on e'xamnte l' bilan îl'tîie opérationi
de' torréfact ion, oit vcoit qu'elle ne petit
pias se faite( saîb licrte. Noirs avons
lierri surî la <'aféiine, surî le sutrce, sur' la

î-'tiîsurîî le tannin. Noirs avons aurs-
si tiiue Pc'rteî'e ati: vous savez que l'eau
s;év-aliu'' à liai-tii- île Ititi comme le ca-
fé va siihîir tîne tempér'atur'e suupéieure,
oit peu't vi î iilii' qîte. loi-squ1'l serma torrîé-
fié, il 113' aurîa plus d'eau du tout, La

toîtalité île ces pertes repîrésente la per-
ti' à la torréfaction qui varie entre 18 et
21, pouir cent suivant la qualité du café
et suivant la façon dont la torréfaction
a lieu. Pendant cette opération, le café
a aussi sui une augmentation (le volu-
nie qui est géiiéralemeitt et à pftt près

dle unh tiers.
C'est l'infusion (le ce café torréfié puis

nmoulul qui va être abîsorbiée; c'est elle par
conséquent qui aura ses vér'itables quali-
tés nutritives.

Un (le mes pîrédécesseutrs atu Conserva-
toile (les Arts et Métiers, le célèbre chi-
niiste l>ayen, a monutré qu'une infusion
préparée avec cent grammes (le café par
lilie( d'eau, contient 20) grammes de mac
litres alimentaires constituées par la ca-
teilie, la proportion (le tannin qui reste,
les matières azotées, les matières gras-
ses ct les matières minérales.

Mdaintenant que vous savez quelles
sont les modifications apportées aur café
piar la torréfaction, je puis vous donner
iiîilqtics conseils et vous fair'e quelques

o<ilîsrvat ions aur sujet de la conduite de
cettle opération.

Pouir qîîe le café soit bilen torréfié, il
nie f .aut lpas qîîe vous agissiez à une tem-
pérature considérablement élevée. On
comipte que la température la pltus favo-
ralh'ý est entre 2111) et 250'. Il faut aussi
et su1rout, que vous vous ar'rêtiez à un
nîuînient déterminé. Ce moment alipa-
lait le pltus généralement lor'sque le café-
a pis l'ne cuoloration rolige-l)run. Je sais

hiv que l'uîsage (le la chic'orée qui s'est
'l roluit lells le commencement du
s iècle der'nier', a cr'éé en' France paî'ticu-
îiS(1emvnt» un faux goût pour la consomn-
îuai on dul café. On croit génér-alement
Ile le meilleur' café est celui qui, en in-

fiisiiin est le plus nolir; -par conséquent,
01n Veut Ili caf 'é noir, et si on vous donne
une infusion de café légèrement claire,
immiiédiatemient on dit quie le café ne
vatut rien. C'est une Profonde erreur: le
car " e trop noir indique généralement qu'il
Y a cililune *,orréfaction exagérée et qu'on
a. pîar suite' <le cette torréfaction, produit

une décomptosition trop profonde du su-
ci-e, de la cellulose et même des autres
matièr'es Orlganiques, comme les matié-
l'es azotées qu'on a chassées en même
temp)s une Pr'oportion trop grande de ca-
féine et que pjar, conséquent le café a lier-
d1u île ses qualités excitantes et des pro-
pr'iétés pour11 lesqtuelles on le consomme,
cri méme temps que, par la carbonisation
îles matièr-es azotées, il a pris un goût
amie' cal-actérislt ique, désagr'éable, à mon
avis tout al' moins. Je vous montrais
tout à l'heure cette 'proportion d'essence
qiîi représente un demi-gramme par ki-
logramme; cest peu et si vouts dépassez
unl peu le moment OÙ vous dlevez vous
airêter (tans la torréfaction, non seule-
ment vous aur'ez br'ûlé votre café, vous


