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I’honorable M. Déchéne &’ est aussi agsuré qu’au
point de vue des fruits, nous ne laieserons rien a
désirer.

Aingi a4 Montréal, M. Robert Hamilton a ras-
semblé une trés belle collection de fruits, com-
prenant des pommes, poires, prunes, raigins, petits
fruits fraises, framboises, canneberges, etc.

Les échantillons ont été placés dans des bocaux
de verre ou ils sont immergés dans des liquides
antiseptiques propres i les conserver. Il y a aussi
une quantité considérable de fruits qui seront en-
voyés dans des caisses pour étre simplement con-
servés au froid.

Pour les districts du bas du fleuve, M. Charles
Verreault a préparé, sous la direction de M.
Dupuis, président du conseil: d’agriculture, toute
une collection de fruits conservés en bocaux au
moyen de la formaline.

Les produits de notre industrie laitiére forme-
ront un exhibit des plus importants. Le beurre ne
gera expédié que le printemps prochain.

Les exhibits si intéressants de nos foréts et de
nos mines sont préts; ils seront expédiés tres
prochainement.

Veillées en famille et bonnes lectures —Quel bien
ne ferait-on pas, 4 soi, 4 sa famille et aux voisins
peut-étre, si 'on prenait la bonne habitude de
passer en famille les longues soirées d’automne et
d’hiver, s entretenant de choses utiles & la suite
d’une lecture intéressante, bien faite par I'un des
membres de la fimille, pendant que les autres
écoutent, tout en occupant leurs doigts et leurs
mains 4 un travail facile. Le p'us souvent, quel
temps perdu et plus que perdu & cette saison !
Combien de jeunes gens prennent le dégofit de
la maison paternelle parce que leur intelligence
n’y est pas cultivée et que le temps est mal em-
ployé. C’est surtout par de bonnes lectures et des
réflexions sensées, 4 la suite de ces lectures, que
les jeunes gens seront attirés & la maison, et y
prendront de bonnes résolutions pour ’avenir.

Guerre aux antlseptiques dans les substances ali«
mentaires.—Acide salicylique.—Avjourd'hui, avec
les progrés de la chimie, on est tenté d’employer
des produits chimiques pour conserver les subs-
tances alimentaires, et 1'on onblie que ces produits
antiseptiques sont de véritables poisons qui tot ou
tard ameénent des accidents graves. Pour n’en

citer qu’un, nommons 'acide salicylique qui se

vend dans le pays en quantité considérable et que
Pon emploie sans honte et sans scrupule pour
congerver certains produits altérables qui entrent
dans la consommation. Ainsi, derniérement, nous
apprenions avec stupéfaction qu’un cultivateur
conservait 4 1’état frais des quarts de framboises
avec de 'acide salicylique | il y en a qui en met-
tent dans le lait, la biére, la moutarde, pour y
tuer les germes de la fermentation, tout en igno-
rant ou en oubliant que P’acide salicylique améne
des troubles graves dans la santé du consomma-
teur, tels que maladie des reins, dyspepsie, etc.
Gardons-nous de I’acide salicylique.

En avant le systéme meétrique des poids et me-
sures. — Le meilleur gystéme des poids et mesures,
le seul rationnel, est évidemment le systéme mé-
trique hasé sur la longieur invariable du maétre.
Avujourd’hui, & peu prés tonsles pays civilisés ont
adopté ce egy-téme 4 I'exclusion de tout autre,
gauf I’ Angleterre et les Etats-Unis; et encore ce
systéme est 1égal dans ces deux pays, comme au
Canada ; d’ailleurs, les corps représentatifs du
commerce et de l’industrie pétitionnent leurs
gouvernements de le déclarer obligatoire.

(est en prévision de son adoption définitive
en Angleterrs, que sir Henri Joly de Lotbinidre,
ministre du Revenu de I’ Intérieur, a pris I'initia-
tive de faire distribuer aux Chambres de Com-
merce du Canada une série de mesures métriques
avec tableau explicatif, afin de permettre i nos
négociants de se familiaricer avec ces mesures.

Espérons que bientot tout le pays fera usage
du métre et de ses dérivés.

La cave a légumes.—La cave a 1égumes doit étre
bien nettoyée avant d’y mettre votre récolte. Les
racines doivent étre séches lorsqu’elles y sont dé-
posées. Lorsqu’il fait bien beau en hiver vous
devez laisser entrer I’air extérieur dans la cave.

Tourteaux vs nitrate de soude.—Dans I’ Agricul-
tural Gozette, M. John Wrigtson recommande aux
cultivateurs d’acheter des tourteaux au lieu du
nitrate de soude. D’aprés ce professeur et prati-
cien le prix des tourteaux est remboursé par le
bétail qui les consomme et leur effet dans le
fumier fait pousser de belles récoltes pendant plu-
sieurs années aprés 'emploi des tourteaux. Ily
aurait donc double avantage & employer les tour-
teaux pour ’alimentation du bétail.



