
美國紅蘋果
個

2 ♦「
3磅

粉葛、白果.痰菱角
.兩包熱

口

^^1馬蹄
.磅

卜2tq一方 
2片7^.

泰國西施柚

個

精£上

招租啓事

本中心.業大模現有 铺住及寫字 

棲出租・有意者請於辦公時間内 

（十至六時）親臨片打東街50號 

本中心或致電687，0729與黃 

先生接洽■

么

特價彩色入籍相、護照相 

各兩張 $9.95
送回相底

一小時有取

凡冲晒菲林 ;中日西時
送5”X"7”一張多晒一套 左張 只收1.99 仁"手 36張 只收2.99
唐人街 
■UYA SCOTIA BAIIK 隔津$

从

E「
D 
E BL

\MAIN ST 

舍I一— 
T

2 COLLIK'BU faANrei 
I・・ii

--------- 433 COLUMBIA ST.
電話：688-8148 

（國泰用戶，另有特價優待）

善玄公漠入 16四期星 日八月十 年七八九一Dote pabZZshed 8 October 7987

$@蘭88侬B8B8Bffi888B8B8B8B638B8B8B嵌B88898B8B€Ba—998888映痴§旗丽藏函函施8899涣g血
^^

YUEN FONG CO. LTD.娠

6

电

總店：片打東街242-4號 683-6858-56 
列治文分店：甘比夾第五路 2r78-4200

本公司三十三週年紀念大獎，來回 

香港機票乙張•謹訂於一九八七年九 

月二十七日（星期日）下午二時，在 
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電視新聞報導員周漢延先生主持抽獎 
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百福燒辞
（工場）324-1020
（住家）325-8922

防盗

平安

供感家庭及工商 
各界下列產品： 
防鎏花.窗•大小羲門， 
花園槌杆・上門燒焊■ 
交貢快捷・工作保証■

F

E ■E1
直接主游各地旅行團，信譽昭著！ 
代理各航空公司廉票機票，快捷妥當！
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橘■：厦门、林州、上海、南京、北京、西安、桂林.療州 
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橘道：東京理修、淺革1*青寺、■宫御苑、二■構、■座、 

箱根之*士山、平和公•、大浦谷、河口湖 
台北市、野柳、台中、日月海、moi*<,w:*、Ai 光山、小人se、八卦山舞地■

出我日期：十月六日、d"-月十二日、十二月十日、一月五日、 
一九八八年二月E9日•三月十七日

■近：事城之景*古宜宫、■家民族0物州、现統府、南m公园 
、88年世連■1a城、北世山、車克山森等 台北市、野Ni、 
台中、日月潭、高it、澄清湖、信光山、小人■、八卦山■地
出较日期十月三日、卅一日、d--月廿八日、十二月十九日、 
^^^^^^^^2^22^g^5_L£A^i^、三月廿六曰
星比奉、香奉 今我十一天 ".人$1868
稀8:量加城、吉隆城、怡保、、窶11高原、■城、曼谷、 

水上市e、攻现花30、1■魚;■、芭襟雅当地■
城日期：■月均有36出發・
三落市、羅省 REZO拉斯指加斯 通士尼姿目

出發日期：十月十三日、H--月八日、十二月廿日、

（天天出發）域多利（VICTORIA）成人$60 小.$54 
上述旅行團由華人領隊隨国照期

歡出電話查洵：604 689•0501
或献臨：限街539或 夫奇化不110室 师店

宣士定東•卜2828,BPL.FPE..105室 点店
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胃
宮
保
靖

整

‘

二
分
善
一
先

1
 

一將蝦
洗
淨
，去
壳
，用 

" 

近
日
菜
市
上
不
時 

材
料
，中蝦
十
六 
布
抹
乾
，切
雙
飛
，用 

。
見
大
批
鮮
蝦
出
售
，選 
安
士
、乾
紅
椒(
切碎 
¥

調味料酶五分缠 
上
。(
三)
燒油一
湯 

中
蝦
或
稍
大
的
蝦
，回 
)
兩
隻
、蒜
蓉
二
茶
匙OC
二)
將蝦藕
上
生 
匙
，略
爆
蒜
蓉
、«
及 

球
家
炮
製
蝦
球
，更
是
鲜
、薑
米
一
茶
匙
、生粉 
紛
，放
入
兩
至
三
杯
熱 
乾
敏
，加
獻
汗
煮
滾
與 

美
非
常
，定
獲
闔
家
讚 
四
湯
匙
。 

油
内
用
中
火
炸
至
金
黄 
蝦
球
兜
匀
即
成
。伴以 

賞
。而
且
，港
人
日
益 

調
味
料(
蝦
肉) 
色
，取
出
隔
油
，放碟 
元
荽
以
增
美
觀
。 

注
重
飲
食
衛
生
，肥
腻
，鹽
一
茶
匙
、糖
二
分 
我
我
我
戏
我«
%
%
我
我
我
焱
我
戏
戏
注
察 

|1
的
肉
類
已
不
受
歡
迎
。
二
不
匙
、酒
一
茶
匙
、 

7 
4 

J
J
 

傳 

不
過
，自
家
製
作
海
鲜
生
粉
二
分
一
湯
匙
、麻
昆
伎
不
能
乞
統
的
宴
 

，也
不
是
每
樣
都
得
完 
油
四
分
一
荼
匙
、胡椒 
3

/

月
一
丿/ 

口 
席
上
‘
 

美
效
果
。這是介紹一 
粉
八
分
一
茶
匙
、蛋( 
當
一
叠
腮
焉
端
到
餐
桌
上
時
，通常那塊肥美爽 

款
用
辣
汁
做
的
家
庭
式 
拌
匀)
半
隻
。 

一 
滑
，甘
香
可
口
，全
是
肉
的9
錐(IK

屁
股)
，

獻
汁
，辣
椒
仔
辣 
應
首
先
夾
给
席
上
的
長
者
以
表
尊
重■
現在
要
告 

汁
兩
茶
匙
、醋一湯匙 
訴
你
的
是*
屁
投
不
能
吃
。動
物
學
家
研
究
鳥
類

r
宫
保
蝦
球J
，既簡 

便
又
醒
胃
美
味
。 

近年外出食肆箕宴頓多一，發 
簡
直
是
藝
衔
融
作
。

的
免
疫
功
能
時
發
現
，鶏
屁
股
中
除
了
脂
肪
等
組 

纖
外
，還
有
很
多
囊
體
。在
囊
壁
上
有
無
數
的
淋 

，、，
，巴
小
結
，在
這
些
淋
巴
小
結5*

很多吞噬
細
胞 

厂
《
，這
些
细
胞
的
功
能
就
是
吞
食
進
入
鶏
體
内
的
各 

n 
一 
種
致
病
物
質
，如
各
種
細
菌
、病
毒
、其
他
致
病 

4 
物
質
，包
括
致
癌
物
質
，它
們
只
能
吞
食
有
害
物

蚀
他
們
愈
來
愈
重
視
甜
品
的
製
作
。

甜
品
製
作
精
美
，除
了
君
宴
席.

火
长
鶴
自
然
是
色
彩
结
纷
，宝
瓜
、
带
來
氣
掌
外
，也
予
客
人
對
該
食
肆
一 

西
瓜
、木
瓜
、士
多
等
梨
、察
桃
、 
好
感
。個
人
誌
為
單
尾
製
作
亦
記
真 

布
就
：：：香
港
什
麼
水
果
都
能
夠
窗 
考
究
，那
食
肆
的
主
菜
製
作
以
及
町 

到
，港
人
真
有
口
福
，所以水果盤 
藝
水
準
應
該
也
是
認
真
嚴
謹
的
。第

質
，而
不
能
分
解
，因
此
有
害
物
質
在
您
屁
股
中 

一 
越儲越多・吃 #
屁
股
，無
疑
是
把
鶏
所
積
聚
的 

有
害
物
質
全
都
吞
下
，所
以
最
好
不
吃
。

栗 
生

也是品
種
多 

樣
，加
且
擺 

設
美
觀
，很 

有
氣
派
。

冇
些
食

者
從
多
次
飲- 

于

丞
 
得
以
證
明 

女
后
 /L 

附圖分

别
是
兩
款
中

甜
品

m

丁
戸
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今
年
仲
夏
，有
機
會
到
上
海
去
探
親
，在親 

.%
4i
til* 
戚
的
陪
伴
下
，逛
了
大
上
海
。兩次走過海寧路 

二.)
的r
小
食
街j
，這
條r

小
食
街J
長不過兩百 

來
米
，東
起
吴
淞
路
，西
迄
四
川
北
路
的
一
段
。 

食
街
兩
傍
，食
店
櫛
比
，五
步
一
點
心
店
、十
步 

-
^
*
.
*
.
一 酒
家
，還
有
西
餐
廳
、咖
啡
廳
、集南北方風

肆
更
是
别
出
心
裁
，在
甜
品
方
面
有
、西
甜
品
，上
兩
圖
為F

聚
龍
轩
」 

考
究
心
思
。月
前
赴
宴
於
香
港
的
聚 
的
「小
白
兔
」跟
熊
貓
像
生
擺
設
，
. 

龍
海
鲜
酒
家
，單尾一 
道
甜
品
是
「
下
圖
為
太
子
酒
店
新
推
出
的
三
色
忌 

小
白
兔
」!

兔
型
棉
花
糖
、貪
 
廉
凍
配
新
鲜
雜
果
。 

一，

椰
絲
、尾
插
一
支
花
竹
簽
，拿
起
來 

有
一
種
抖
動
的
感 «
，栩
栩
如
生
，

文 
雯

N
ile*

怎
樣
把
客
人
留
住
？食
肆
都
各
出
其
謀
，不 
味
小
食
於 
一 街
，有
獨
家
經
營
的
寧
式
「年糕團

电

 

^

^

單
止
要
把
客
人
留
住
，也
希
望
客
人r

食
過
翻
尋 
一
，滬
式
點
心r
葱
油
蟹
壳
黄j
和r

上
海
酥
餅 

味J
，再
次
光
顧
。誠
然
，食
肆
的
出
品
質
靚
價 
j
，無
錫r

小 

據
説
，專 

平
是
主
要
因
素
。不過，侍
應
的
服
務
是
否
殷
勤
， 
籠
飽j
、
「面
^

 

門
經
營
廣
式
點 

55-
長
斯
毅
式
介
紹
息
否
貪
惠
，是
给
予
客
人
印
象 
筋
百
業
湯j

…

白
的
，目前R 

好
與
壞
的
關
鍵
。 

111*  
人
剛
進
門
時
的
殷 

…各
具
地
方
風 
4 
▲ 

拓
這
條
「小食 

尤
其
某
些
海 
餐
 
勤
態
度
判
若
兩
人 
味
。此
外
，還
上
 

街
」上
的
「長虹 

鲜
酒
家
，如
果想 

。這
些
只
會
令
人 
有
正
宗
的
廣
式 
、上
- 

點
心
店j
，當 

r

斬j
客
人
二 

客
留
下
惡
劣
印
象 
新
心r
雲
吞
麵 」®

^  

然
上
海
市
内
有 

頸
血
」的
話
，介 |2日

，此
種
食
肆
留
不r
、
「叉
燒
飽 

、
不
少
尊
菜
館
。 

紹
貴
夾
不
好
的
海B
  

B

 
住
客
人
。 

j
、r

春
卷j
，.fT^
林 
長
虹
出
品
的r  

鲫
菜
式
，客
人
則
須
知
人
客
出
、r 8
子J
、

艮 
雲
吞J
、
「蛇 

一次過不再回 
58 

外
吃
家
常
飯
，有
「蛇
羹
」等等 

、 
<

羹
」
、
「覆子 

，又
比
如
有
些
食 

時
不
一
定
想
吃
貴 
，多
式
多
樣
， 

J
，從用料至 

肆
的
部
長
或
侍
應 

Im
g  

菜.，但食肆
能
夠 
口
味
豐
富
。任 
力
 

烹
調
技
術-
均 

勢
利
眼
，見客
人 
L
 
予
每
位
客
人
有
好 
你
食
量
怎
麽
大 

抵照廣
東
傳
統 

點
些
較
普
通
的
菜 
人
 
印
象
，對
之
有
信 
，欲想一
朝
嘗 
^
^
 

的
一
套
製
眞
，• 

式一，又
或
者
要
個 
>
，
心
，成
為
熟
客
以 
追
這
*,的風
味 
一
丁 

講
究
色
、香
、 

绛
濟
套
餐
，立即 

後
，今
次
吃
缕
濟 
小
食
，恐
怕
是 

41^^  

味
、型
，特别 

恥
務
減
半
，與客 

套
餐:
下次部
長 
不可能的・ 

鲜
美
年
口
。如 

侍
應
有
好
介
紹
，也
樂
源
品
嘗
貴
價
菜
。現代人 
「雲
吞
」
、皮
與
餡
均
用
号
蛋
拌
和
，顯得比别 

謳
镂

—

『
载
。食
肆
要
辦
得
興
旺
，
地
的
産
品
滑
嫩
香
；
蛇
羹.1

的
炮
製
更
段
精
细 

目
光
放
長
遠
貝
大
有
可
為
。 

，用
料
上
乘
。
「蛇
羹
」裏
，以
蛇
絲
為
主
，配 

^
!

—i
1
1
Vl

i

、香
菇
絲
、筍
綜
、桂
皮
和
老
羌
等
佐
料 

一
秋
風
未
起
注
腸
不
美
，蘸
吃
切
好
薄
片
的
臘
一
、其
食
味
與
廣
州
「蛇
餐
館J

的
相
仿
，不僅廣 

»
息自鰭荐郁抨»
腸 
腸
，斬
也
是
酒
飯
料
屈
一
東
老
鄉
愛
吃
，上
海
本
土
人
也
喜
好
，鑑常食
蒙 

客
家
仔
。 

— 

.

的
。止冃 

知
常
， 

周
非
樓 

所
痛
酒 

衆
頭
的 

是
而
單 

巳
題
菜 

這
問
下

寻

A

滿
堂
，供
不
應
求■

，然
，蛀
，取 

籬
必
由
蟲
相
只 

距
，
理
甫
賣
去 

的
翅
有
免
響
剥 

大
生
也
難
影
衣 

太
做
上
便
然
裘 

有
散
際
，當
其 

會
拆
實
多
，
將

七
姐
節
黄
昏
，偶 

一然走過熙來攘往的黄 

大
仙
菜
市
場
，路旁不 

遠
，看
見
一
位
小
販
檔 

售
賣ill

腸
，標
價
每
斤 

十
八
元■
客
家
仔
喜
欺 

嘗
新
，花
九
元
買
了
半 

斤
・攜
回
家
裏
還
没
有 

蒸
來
下
飯
，老
妻
便
嚷 

道-

「尚
未
「秋風起 

便
有e
腸
，貨
質
好
極 

都
有
限•

J

果
然
，在 

飯
煲
蒸
熟
，切
好
，盛 

於
碟
中
上
桌
吃
時
，r  

腸
味j
鲜
有
，
一味靠 

甜
，肉
餡
是
用
什
麽
肉 

灌
製
的
呢1
很難
分
辨 

質
量
上
乘
的 « 腸 

，未
始
不
是
引
人
胃
愁 

的
肉
情
。我
們
客41H  

吃#
腸
。
一 般
是
以
白 

醋
混
合
新
鮮
大
募
的
蒜

星

让
外
缘
括
們
月
亦
金1c 

斷
此
的
包
人
閏
上
果
呢
生 

不
・
業
還
商
兼
求
如
意
是 

值
故
遊<
，
春
需
？
生
其 

幣
之
旅
貨
衷
雙
的
起
做
尤 

本
低
展
乾
熱
是
翅
不 

-1S 
， 

日
拖
發
的
為
年
魚
能
妇
升

是
而
力
題
頰
今
在
焉 

一
之
，魚
吸
加
閑
翅 

之
弱
由
於
，
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