
LE PRIX COURANT

Ce sont tes dlindlons bronzés quil ont
donné, en F'rance, lieu à de.. tentatives
d'aelltmatin l en dans les fôreti4 de l'O'tat.
ou chez dea particuliers. Ces tentatives
ont assez bien réti!-*.l pour quî'on puisse
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dil<on en un oiseau tie chasse approprié
à notre territoire.

lit tdindon, quiî appartient àl !'ordre (les
galiinietis, Fi iktingie dQ't4 autres ai-

seaux de biutsc-eotir, par sa taille élevée,
par une membtrante c'harrtîile mamelontnée,
qlui recouvre Ba tkte, i meîîdi( su r le bec et
'lte partie dît coni. <'anImne le paon, il éta-

le sa quleue en rouie.
Le dii ndon, u<oliquîe domîesi tiqIle, ai me III

liir et gagne en qualités lor.rqt'nhî le
<-oiduilt dIans les bruîyères, dans les
chaîtîjai et danis !e-< ti l il. l'ou diffii-le
sur le c-hoix de ia nîourrituîre, il aime
néav-moins qu'elle soit vari4te; il se jette
avec la Ilîlêlîe alltésur les substainces
lég(ialets e't li-s substanes< animales, ;sur-
tout sur lesà Inset-teut et leslvs des t*--
Jéoptères donît Il est trèsu friand. Jeunîe
1l pré-fère à t-otute autre noîîrritîrle les
baies et J'herbe tendre; en auttoutnîe, Ji
mîangé les glands avec gloutonnerie.

La dindle diomestique ponid <le qtîinze à
vIn&' Oetufs dans lat sison, elle 1kt ra-
elhe ordinîairemnîit danîs tit nil quî'elle
tortute (laiîts las herbes hates dles î<s
ilanj, !4-4 hale&s et les btiieonsý, et toujiours
à une assez granlde distance (le I*habital-
Lion. On est par cons<qtîeîîl, olriigéî dot
la suirveillier atttentivenient afin le poiil-
v-oir dé-cou vrir son nul vt reiuilU r Int
octa que l'ot con fie ensute à une poule
couveuse pour les faire érlore.

].Incuîbatilon (les Ocîtifs <le dinde diiie
lie vingt-six à t-rente Jours, les petits sor-
tent presquîe toits en mêéme temps (le lelites
coquilles, à limtita tion leys faisans. 1 &S
dindonneauîx, de leur naissanc<e jîtiqn'lA la
crise du rouge, sont délicaits e-t llîffit-*i 1 M
à élever; Ils craignent h.- froid et riit
inidi lé; le soleil leur est ég:îhienliýt t-on-
trai-re. Il fatut, at début, les tenir dains
un local chaud et sec, et lie les likusr
sortir quiauix montents favorables.

('oinm1re nouîrriture, quelqules ~u~eî
et, non tdes moins habiles, ne leur dionntent
le premier jotir qu'un mélange d'eau et dle
vin q1î'On, leur instille dans la bouche; le
dieuxièmue jouIr, un peu de pain treutité
<Ians <lit vin sucré, et enfin, pendaint les,
auîtres Jours de la Première semaine, une
piltée faite d'oeulfs mIollets et de Jeuines
feuilles d'orties finemrent hiachées.

Entre . âtge <le six semaines à d"Iux
mol-s, le dindlonneau traver'se la période
critique, la crise dui rouge, qu'on a coin-
parée, non sans quelque raison, à l'époque
de la dentition des enfants. A ce moment
les carond-ules et barbillons Commencent
à Pousser et A rougir, de là l'e nom qui
caractérise ette période. Le volatile
prend alors une démarche lente, un ai]r
triste. Son pluimage se ternit, l'appétit
disparaît et -la diarrhée survient. C'est
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lîInsant critique, et il fauLt toute i ii
bileté de l'éleveur et de la fermière p,,
ce poi'nt perdre d'élèves.

C'est le moment 'de veille à la nou r,
ture et de donner des ttortifiant. A .

pâtée quotidliennie on ajouteUm de la vint,
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de oulte et hbhée trèe fin', oeutide bo'
et tous autres ban unoriceax, à défaut i.ý
la farine de viande, de l'oignon harl.-
très menu. Au lieu de 'lait on ajoutent )~
la pâtée 'du vin; certains éleveurs (tii
nient même du café, qui est -un tonihlt
et réussit bien.

Mais le mieux, pour permettre aux (Iii,
donneaux de passer lia crise, c'est de leu.
donner avec la pâtée un peu de poîdri-
de Mille, dont voici la compositilon ..
que chacun peut préparer voi-m&nme: cati
nieile de Chime, en poudire fine, 15 gratti
mes; gingembre. 50 grammes; glenrtiant.
5 grammes; anisa, 6 gramnmes; carbona.*
de fier, 25 grammes.

Cette poudre se donne à raison d'uni.
cuillérée à. café Par Jour et pour dli\
dlnidonnemsr. On peut l'admi-nistrer, moi
tié le matin et moitié -le soir, ou le mati ii
seulement, mais toujours la mêler à a
pàtés.

On obtient les meilleurs effets en don
nant la poudre dix à quinze jours avant !-
momenrt probable de la crise rouge et eni
continuant, après, pendant le même lail*:;
de ltps.

Quand la crise du -rouge est passée, on
peut considérer les dindonneaux comm',
sauvés.

A quatre mois le dindon.neau est bon il
être employé aux usages culinaires nmais
il est meilleur à six. C'est le moment
alors, quandi on veut obtenir -une belle et
graisse volaille, de le soumettre à -len
graissement, lequel se pratique au moyen
de méthodes particulières et d'une nourri
ture spéciale.

Une 'dinde engrolesée. bien à point
pèse en moyenne de il à 13 livres, un dlin
don dle 15 à 20 livres.

Pour préparer les dinides en vue de l'ex.
portation, x>n les étouffe, après les avoir
suspendues la tête en bas, en ayant soin
de ne point les faire saigner, ce qui
amoindrirait leue valeur sur le mambéh
de Londres; puis on les livre aux p'luaneu
ses qui travaillent Jour et nuit à raisoI]
de 10 oentimes par dinde plumée. De
l'ateIier des plumeuses, les volailles p)as-
sent à l'a.telier d'emballage, où eUl sont
rangées dans des caisses spéciales fabri-
quées em Angleterre.

En visitant la pflumnerie que l'on pour-
rait appeler la tuerie, on pense mal~gré
sod aux établissements de Chicago. C'est
vraiment curieux de v'oir dans une pièce
relativemen t pet-te, aoixante'..personnes
aU moins dépouillant 'les o"~x de leuir
plumage avec une activi.t6 fée. lie tra-
vail des hommes est particuilifiremnt
remarquable: Ils opèrent Par groupes de
trois, debout, autour d'une sorte de po-
teau allant du sol au plafond. A oe po-
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