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| LA SCIENCE POPULAIRE.

le plus puissant qui existe. Le soufre est absorbé par
la chaux caustique ou par l'exyde de fer dans les ta-
mis purificatenrs. Lacide carbonique est aussi ab-
sorbé par In chaux, mais acide sulfureux ne peut
Otre enlevé et il passe avece divers autres guz étrau-
gers avee le gaz d'éclaivage, quelque moyen que Fon
prenne pour I'en dégager. Ce sont ces gaz érangers
qui donnent Vodeur i ce dernier.

Par la distillation du gondron on obtient la
naphte et I'asphalte qui est une huile morte trés uti-
le pour la canservation du hois. De P'asphalte, on ob-
tient V'acide carbolique qui forme le plns important
des désinfectants connns et ui est beaucoup employé
dans les opérations chirurgicales. De la naphte. on
:dire la benzine, Penmoléne, la toluéne, et cymoléne.
L naphte, sufisamment connue, est employée com-
me huile & brulé. La benzine, est un dissolvant pour
les corps gras et vert an lavage des gants de kid, an
Jégraissage, et
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La benzine, traitée par Pacide nitrique, donne !

I nitro-benzine, laquelle, singularité assez remarqgua-
ble, est employée comme parlam par lesconliseurs et
les marchands de savon, pour remplacer 'essence na-
furelle d’amandes ameéres. Ce parfum artificiaf porte
dans le commerce le nom d'essence de myrrhbane.
La nitro-benzine est un poison terrible, .mais pas
anssi dangereux que d’antres. substances employées
dans la conliserie.
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RECETTES,

CHARLOTTLE.~Un denos abonnés les plus assidus tronve que le
recettes que nons donnons sont  then clialsies et géndralement ntiles,

1
nous demande pour e prochnln muméro une boune méthode de fairey
Clrlotte Russe. En o attendant In psponse aux 1élagrnmmes que ,w“;

nvons expédids a St Pétesbourg, Moseou,  Nowgorond, Hatraloam,  Ap
eangel et une foule dautres loealitss de PEmpire Rasse, nous donnons wye
recefte pour une Temple Chnrlotte.

Aprés avolr beared le fond et le-tour de votre moule, vousie gypyire
de crontons frits tatilds de fcon qu'ils forment un second moule upres la
culssony remplissez le moule de marialade de pounimes, of recouvrer, de
moreeaux do mte de pain talligs de telle fagon que votrs marmalade wi
entidrement couverte ; mettez surun few doux, ayunt soln de nutre st
votre moule un couvercleavee du fou ; vous In laisseres entry pendang une
demie-heurs, puts tuservirez  enln renversant sur un plat.

CHARLOTTE RUSSE—Nous venons de recevolr un télégeammand.
Moscon.  Paur fufre tne bonne Charlotte Russe, prouezde b eréme fraley
battez-ly, suerez by etaromatissezdanvee de Pessense dienan les woy oo,
Ce drssert est servi glacd.

POMME S 1I'R1 PES.~Deux Hvres de tarinsyune ealllerds de canelie ey
powdre j une cuitlerdée & thé de poudee a patisserie trols aetfs; une bolle de
suere ot plednune citilter & thdd'es<eneo de eltron, A ree [e ol Lotesune
pite Wegare, puis fultes cuire vos pommes e tranehes. St voas pla
VORS pouves Jes e

—

UNENAULE AUX OBUFS SPODUR LU PODINSO N~ dter doux fa
nes droeufls dans un plat en y ajoutant ya prade Gueloe de sel de pojvred
st on 'aime de muscide. Faltes en sorte quit n'y att pas de gromea. L

benillie Ctant bien préparrée, gjoutez  uvee preécaution e jus d'oun eitron en
remunnt blen poarqutil e sofoem s padde gramenax,  Ladssez e polsan
et avee un peode Pean gl servi 3 Je boulllie,  AJontez un pen de perell
puls Pessenea dont 1 vlent d'ttee parlé, et vous noas endirdades noas el
upres Pavoir gottes.

on rend les houchons bnpermdables enkes plongennt -l melileures
quulités—prndant quelques heures dans une solution d'une deml-oncede
colle forte dans un mélange de trols quarts d'once de glycérine of une che-
plie d'onu chanflée 8 environ 120 F. Qo rendides bouchons ndnst préparés
A Pepreave des ncides etantres  prodults chimiqnes en lus plongeant pen
dant dix on guinze minales, apres qu'il sont sees, dans un maknge fondae
de quutre parties de parnphine et d*oane partie da vaseline.

——————

LAU GAZLUZY.—- Volcl Ia recet!e pour falre & lu minute une cat ga
zeuze excellonte : Faltes dissoudre dans une bonne boutedlle it champagne
ou 1 brandy remplie denu d deux dolgts pras,un huitiéme d'once de hicar-
honnte de soude, puls miontez-y autant d'aclde tartrique et banches vivi-
ment avee un bouchon blen njustd dlavanee. 8 vous wvezajouté s I'eas
du suere on mieux eueore du sirop de groselbles,de citron, doringe on aptn
vous obtivndrez nne bolsson trés agréable et trés salutaire ada suntd
raditeurs los deux ingrédiens se vendent partout & Lrés baw priv.

TACHEN DE GRAISSE SUR L1 PAPIER.—Tour enlever 13 lft‘
ches de gridsso du papler,on applique une pato de la conststance do In ot
mo fidte avee do ln terre d pipo et de Peaun; on ln laisse pendant quatre
heures,

CLARIFICATION DES EAUX.1'alun est tegs-bon ponr elnrdler
fes enux bourbeuses,

- —

EISSUS IMPERMEARLES. Pour rendre les tssus de toutes "‘)"I"i
Impermeéables on omplole 1o melange suivant pour 100 parties: 1.0 "“_" l.
d'huile de ln 846 d'nclinte do plomb, 10,0 delitharge ; 0,4 de terre d 0;".
bre s 12de suvon en poudre; 1.3 do clre végatales ;0.7 de gomine "e?':.
nille ; fumée, de 6.0 do nolr 2.0 dfessence du thérdbenthineg et 1,095 e ¥e

nis au caontchoue,

volel un bon reméde pour los baddfares : mdlez_quantee
raenred eingoneesde glyedrine,

onens e janee




