* sait comme maftre des cérémonies,

- nir des belles gqualités qui ornaient son-ccenr.
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GAZL‘TTE DES CAMPAGNL‘S R ST 4"3' -
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. dn collége de \Iicol.ef, et Michel qurecque- qvicéqiex}t

comme ddiacreet sous-dincre. M, Pabbé Morissette portait

1t croix devant Son Eminence; et M. Pabbé G'lﬂ'uon agis-
‘Les Révds MM, Legarg, curds de Be'mpm't et dc St-

Jean Chrysostdome asmt.uent aux funem‘llcs d.ms Ja

‘saeritie.

- Le cheeur e Yorgue des éléves du Séminaire, sous Ja

- direction de M. abbé Beaudoin, a chanté 1a messe des

morts. M. Gustave Gagoon était & 'orgne. M. Joseph
Lamontagne, a interprété de sa voix vibrante et sympa-
thigue quelques morceaux funéraires. '
‘Mge T. E. Hamel, a prononcé Poraison fundbre du
défunt’: il o retracé en termes émus la carridre si-bien

remplie do Mgr Legaré ; il o fait P’éloge de ses vertus et

de zon ‘excéllent cavactdre ; il a dit que.le clergd de
Tarchidiocdse perdait en lui un prétre éminent et dévoud ;
les pauvres qu'il a tonjours enrourds de sa protection, le
regretterons longtemps, ¢t ses amis de collége, ses parents
ct.tous cenx qui 'ont connu gardevont tonjours lo souve-

- Aprés cet éloge funtbre, Son Emiuvence lo cardinal a
faxb Yabsoute.

- Les restes mortels ont été dépocea sous le cheeur de la
Basxhque, du ¢6té de Vépitre, a°cdté de- Mgr Casault et
de M. le curé Auclair.

CAUSERIE AGRICOLE

Proypos d’Etgble.---Suite. ;

LA CUISSON'DES ALIMENTS ET LE PROFESSEUR GROGNIER,

Nous terminions notre dernier article en promettant &
nos lecteurs Vopinion du professeur Groguier sur la cuis-
son des aliments du bétail, Voici comme il a traité ca
sujct.

La pratique de Ja cuisson des fourrages est usxtCe en
divers licux,

Dans les Etats de 'Union, on fait cuire ala vapeur
non seulement les pommes de terre et le turneps, mais

-encore le foin et la pailie. Les vaches alimentées ainsi

presque exclusivement fournissent en aboudauce un lait
excellent.

Des cultivateurs anglais, frangais, allemands, ont
adopté avee snceds cette méthode américaine,

On fait en Allemague des soupes daus lesquolles: entre
du soti, de Pavoine moulue, des pommes de terre, du
turneps cuit et der: asé, de la farise de semle et dorge
forten:ent salée. On fait prendre ces soupes tantdt chau-
des, tantbt épaisses, tantdt presque froides ; et dans ce
dcrmer cas on les nomme buvées vu luLmllcs. 11 est des
grandes fermes oi Pow'a coustruit tout exprés des four-
naux’ pour ces préparations et les avantages quelles
offrent; compensent ]'nwcment; les h‘ms de consn ucuon et
de mmn d'oauvre. ' :

Ce ne sont pas seulem nt les bctes bovmes mais encow
les bétes 3 lnine'et méme les chevaux que'dans la Flandre
on ‘alimente avee ‘avavtage en Jeur’ donnant pour touta

-frourriture des soupes dc¢ fourrage dont la pomme de terre.

est Ia base. Ca: taberciile est Apé; -jeté dans uue cuve
vapeur, “Quand tout est ‘enit on laisse refroidir et Pon
apporte au Létail. Pas d’autre nourrxturo, Phiver commo
1’666, que ses sonpes, dont senlement on varié la compo-
sition. Il en est dans lesquelles il n'eutre pas-un brin de

d’artificiel. - - - SN ¢t

L'alimentation par des soupes était- be'mcoup plus
répandue davs ces campagnes qu'ou-ne le supposait; clle
¢était plus connue pourrait-on dire, des praticiens que des

une conférence agricole & Binche, dans Ia province belge
da Hainaut. Aprés cette couférence, une fermisre des
environs nous demanda quelques conseils sur la tenue de

les lui efimes donnés elie’ nous it observer qu'il existait
dans le pays un usage que nous ‘ne ‘connaissions proba-
blement pas et qm nous paraitrait intéressant. '

Avez-vous jamais vu préparer do la soupe pour les
veaus, nous demand.x-t-el!e ?

—Jamais,

--Une autre fois vous ne le dnez plus.

—De Ia soupe pour Ies veaux'? Do Ia vrmc soupo?
demandimes nous d’un air étonné.

- —Oui, certainement, tout: ce quit y 2 de plus vrai ; et

proviuces, comme vous nous parlez & nous autres do ce
qui se passe de curieux chez clies.’ Elles s’on moqueront
peut-Ctre, mais dés que vous’les anrez amendes ) essayer
de la chose, elles ne se moqueront plus.

—Et'1a récolte de celle fameuse soupe 1

--La voici en deux mots,

Je prends de Veau, comme qui dirait la valeur d’un
gallon ¥ un peu de sol gris ou bhiaue, la couleur u’y fait
rien, un quart de livre do bon pain de ménage "que jo
coupe en tranches minees et une forte poignée d’ortics
bien tendres. Jo mets le tout dans la marmite, Je fais
bouitlir et réduire de fagon i oblenir une sorte do panade;
puis 'y verse 3 pintes
moitié non éerémd. Apres cola jo sers la soupe en deux
fois & mou vean, et cu wmoins de cinq semaines j'ni une
béte superbe. Lies bouchers pas plus qite Jes véiérinaires

veau nontrri & In soupe d’un veau nourri selon les vienx
usnges .

—Est-co quo votre méthudes est généralo dans lo Hai-
naut ?

—Générale, non ; mais clle §'y répand chaque jour

davantage, parce qu'elle est sfire e¢f économique.

avee de-la paille eb du: foin hachés ; on y divige de la: _

foin, et'cela pav la:raison qu’en quelques.fermes dece -
pays on n'en récolte pns du tout; p'ls plus de paturel qno :

éerivains. Témoin Particle suivaut paru dans ' Echo de
l'Agrzculture. L’article est de M.,Joi"nenux tJ11i "parlait'
ainsi o

“flya quelques années, nous fimes invité ) donner

ses étables et sur la culture de son potager et quand nous’

j'espire que vous en parlerez anx mémn‘eres des autres’

de lait, dont wmoitid Cerémé et

du pays, ne se trompent quand il s'agit de distinguer un’

Noug




