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la méme substance en solution aqueuse. On peut encore faire, Ja nuit,
des applications de la pate suivante:

Pommade de zinc............ 20 grammes

Poudre de rizicveeriessreenes 5

SOUfT€erieeere vesre evsennee 2 —_

Pour reconnaitre la fulsificantion des bonbons

Sous le nom de pralines on ne vend la plupart du temps qu'un
mélange intime de platre, de gélatine et de farine, maintenu autour
d’une semence de courge au moyen d'une fine couche de sucre. Pour
reconnaitre ces falsifications, on place un ou deux bonbons suspects
dans un nceud de linge fin, et on suspend celui-ci dans un verre d’eau
froide, de fagon & ce que la partie du linge contenant les bonbons
soit seule immergée. Aprés quelques heures le nceud ne contiendra
que les substances ihsolubles normales (amandes noisettes etc. ), se
Peau, colorée ou non, aura conservé sa limpidité, si le produit soumis
a Peffet n’est pas falsifiée.

Siles bonbons sont colorés par des substances nuisibles, on les
retrouvera dans le nceud; les substances de cet ordre employée
jusqu'ici, étant insolubles dans I'eay, tandis que les colorants inoffen-
sifs s'y dissolvant. On retrouvera également sur le linge le platre, Ja
farine, les graines de courge, etc.

Empoisonnement par des bougies comntenant
de I’arsenie

L’an passé, & I’époque des fdtes de Noél, on avait constaté chez
des enfants et des adultes ayant assisté A une distribution de
cadeaux autour d’un arbre de Noél, des vertiges, des malaises, des
vomissements, L'enquéte qui fut faite & la suite, a démontré que
ce qui aveit été bu et mangé ne contenait aucun principe nuisible,
mais qu'il était vralsemblable d'incriminer des bougies de couleur
briilant dauns 'arbre, bougies qui contenaient de 'arsenie,

Il est possible que de ces bougies, brillant dans une chambre
peu vaste, se soievt dégagées des vapeurs toxiques qui ont produit
les symptdmes +lent il a té question.

Soupe pour les msiades

Beaucoup de personnes seralent trés heureuses de savoir com-
ment faire une soupe pour les malades, soupe ayaut toutes les
qualités du bouillon et au-deld, et n'ayant aucun de ces inconvé-
nients. On obtient cette soupe avec des haricots, des pois ou des
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