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AUTRE PLAT ECONOMIQUE AVEC
DIVERSES VIANDES CUITES. °

Coupez la viande par petits morceaux.
Faites dissoudre de la gélatine que vous
mettez dans du bemillon en quantité sufhi-
sante pour faire prendre le tout en geléc.
Coupez par moreeaux des ceufs euits dur;
i mettez-les an fond du moule. Vous pouvez
mettre des cormichons ou du persil frisé
entre ehaque morceau d’euf. Puis mettez
be Ia viande au fur et 3 mesure. Quand le
f ! moule est rempli, versez le bouillon préparé.
| Pour le servir, on tourne Ie moule sur un
plat. -
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i - Ce met se fait avec diwerses viandes cuiles
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Aprés avoir haché la viande bien fin, on
Pasgaisonne a som _gofit; on y ajonte de la
‘ eréme et.um pen de bearre ; onméle le tout
) ensequble. pour ep former de petites boulettes
! que 'gn. yompe dans des auls bagius ; puis
on les roule dans de Iy mie depain, et-on




