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AUTRE PLAT CONOMIQUE AVEC

DIVERSES VIANDES CUITES,

Coupez la viande par petits morceaux,
Faite» dissoudre de la gélatine que vouS
mettez dans du bouiilon en quantité suffi-
sante pour faire prendre le tout Pn gelée.
Coupez par morceaux des oeufs cuits dur ;
mettez-les au fond du moule. Vous pouvez
mettre des coruichons ou du persil frisé
entre chaque morceau d'ouf. Puis mettez
la viande au fur et à meàre. Quand le
moule est rempli, verse z le bouillon pré paré,
Pour le servir, on tourne le moule sur un
plat,
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