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*\Iontrea’ ct scs ulonlours poscedont des tox Tos qul

sont certuincment bien: adaptées d la culture des pro- |
‘duits do 1n laiterie;” mais'nos -cantons do 'Est; surtout
©¢eux qui sont: llmllrophes des Etats;du- M.uno, New-

.E[umpshlro ot.Vermont, semblont étre encoro.mieux

' favorisés sous co rapport:ilel Ia configuration du ter-
rain est générilemont ondulde ot .xccxdcntée et le-sol |

¢st d’une grande richesse; ayant l’.tvanmage d’étre ar,
. T0gé, en beaucoup d’endroits,. par-une quantité infinia
‘de peutes riviéres ou'de gr‘mds ruisseauy, conditions
~ de succds.considérées comme essentielles pour féussir
~“dans la culture des produn.s de la laiterie. On y. trouve;
on général, des animaux.de races super:eurs uu\quols
on donne beaucoup de soins. -
Mout nous porte il croire que, 4 -uno epoquo qui o esL
peuc 8Lre pas tros éloignée, nous dépendrons en grande
p.xrt.le des:Cantons.de I"Est pour.la fubricution et I'ex -
yportation du beurre et du:fromage dont los: qnalités
‘excellentes sont généralement admises | par_tout lo
“monde: D’nutres régions ont également ln réputation
“de. px-oduxre in excellent beurie, entre nutres les com-
tés do1'[slet, Knmouraska ot Rimouski, sans parler de
‘ceux do Huntmgdon, de Chntauguay, et de beaucoup
d autres, :

Jusqu a €03 années dexmores l’nttentlon dos (,ulLI-
- vateurs a 616 attiré plutdt-vers-In  fabrication du fro-
mage que sur celle dn ‘beurre; aussi le fromage Cana
dien a Alequis une réputation d‘exce]lence qui le fait
“rechercher avee avidité par nos co:nmen(;unls qui
l'exportent en Europe et réalisent ainsi d’énormes bé-

néfices tout on faisant lu richeste du producteur. Au-|

jourd’hui l'industrie-de la-fabrication _du beurre pu-
rait devoir se" développer r.xpldement et nul doute
qu'avant longtemps elle aura atteint des proport.ons

qui en feront.une de nos plus importantes et produc-

tives industries agricoles et nationales, .
"De nos'jours peu de- personnes, compamtwemenu.

fabriquent le beurre avec perfection ;’lo succéds dépend |
moins de la connaisgance de formules scientifiques |

que de la vigilance, du soin, du travail, de I'adresse,

~de In propreté et de I'attention dans les détails. - Cot
~art, comme beaucoup d’'autrés, ne g'acquiert puis par

Pétude do livres spéeiaux: qui traitent cette question

v Jong, Pexpérience unie 4 une disposition naturelle
. et 4 dus habitades d’une serupnieuseé propreté ot d'un
travail conseiencienx, est une des, moilleuros garanties
de ruccés. Bt ces précieuses quahtes se rencontrent le

plus souvent chez les femmes qui généralement en

tous’ les pilys, et notamment on Canadn, sont les
- meilleures beurridres. La fondation d’une école ol les
filles'de nos c¢nitivateurs pourraient sans beaucoup

- de dépenses, -étudiar A fond l'art de fuire le beurre,
serait donc une institution nouvello en ce pays,

¢écoles de co genre, existent'on grand nombie ca Bu

" rope o clles. donnent la plus grande euu~f‘|cuon, ot,

en les établissunt en Canida, le gouvernem nt forait
certaingment une. ceuvre - d’autant _plus’ ‘patriotique
- qu'clle ‘serait” entreprise ‘en- favonr des filles de- nos
cultivatours pour-lesjuelles, Jusqu'it présent, :rien n'a
ele fuit pour ameliorer leur condition. .

"En termivant qu'il roit permis 4 votre’ Comlte do
s'ncquitterd’un devoir de reconnaissance bien agréuble, |
u,lul d oﬂru' ses’ plus ~mcérw rcmermmeuts aux b en-

.velll.mtus per

jnature A favoriser-sa mission.  Parmi ces dorniér
MM Thurbur et Peck. l'un’ propriétaire’ 'autié_gé-

venant de cetto e\:ploxmtmn. C'est un

milis

. dont ley effsts-sersient.incalculubles pour la produc:
“tion ‘d’un beurre d’une qualité irréprochable. Des

onnes qm l ont tequ‘ L
toisie 6t 8o sonl montrées 8i ompressées d’ lui’ donner "
tous los’ ronselgncmonta et Loutcs Ies'informutions de

rant do *¢ Commercial. Manufacturing Company, ! Tla
seulo manufacture’ leg'lle aux; Btats-Unis ol ‘se fal
briqne le beuire artificiel, méritentine mention'toute ..
particulidre, M. le Professeur X. AL Williard de- Uti-
cny N.X ynia fiit des étades’ spéeiales sur les fromas
gerics ot los bourreries aux EtataUnis, o égaloment

roit i la reconnaissince’. de, votre Comité  pour les
précionx ronseignements. qu'ii a- bion voulu lui: don-
nor avee la‘meillourc des; grﬁoes '

En sommoe, votxo Comité n'a eu qu i se louer (le l.!.

cordmle réception qu'il 4 regue ‘partout e, -il espéro . -
qua une epoque f'ut,'lre, le gouvemement nommera: -
une commission spéciale chargée d’étudier. la question .
de ln produchou da beurre et du fromage au"Canada;
de préparer des statistiques établissant Je nombre des-
fubx'lques. le montant-de" Pexploitation. de chacune .
d’elles’et 'immenise sotirce de richesse nationale pro-
vaste: ch'xmp
pour une’ étude sérieuse, mais dont la’ connaissanco
démontrers; ‘sans. aucun - doute, que le .Canada n'est
pas resté, muchf qu'il ‘a hardiment emboité 1o a8
derriére sos voisins des Etats-Unis, qu'il marche de. -~ ‘
paire avee eux et: peut 8tre aussi qu'il les 8 burp.maes A

Lo tout humblement soumls. ‘ ; S S .
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 L.H. MASSUE, P: esulcnt R
J.M.BROWNING, & o -0
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Montréal,

La graine.

Si nous ouvrous un traité do bofanique, nous trou-
vons ‘* qu'une graine. est 1’0\'ule fécondé arrivé a son
développement complot. " Lu formo, la grosseur, la
conleur sont anssi v.xrlees qu’il ¥y a do pl.untes sur
Ia surface du globe.

Si nous voulons-aborder le myatel'o de la gcrmln.l-
tion,  nous voyons qu'il suffit d’un peu d’humidité et
de chaleur pour faire développer- le -principe vital;
mais ici nous constations des différences consldex'ableu
entro I'époquo de la germination des diverses espéces:
aingi, tandis que le Grosson.alénois, le Lin ot quolques
antres variétés germent dins deux jouss, il fuut deux’.
ans ngx graines d’Aubépines qu'on a eu le soin de
conserver duns du sable. Lin faculté germinutive doa -
graines varie également :beaucovp. Les somonces do-
Choux, ‘de Ch’coréas se conservent bonnes pendant
six & sept uns; d’aunires, comme I'Angéliquo, le Sul-
sifls, les Oignone, ne dépassent pas dou/c mois, mais "
on. cro:t que toutes les gmmes 8o conserveraient indé-
finimont dans une atmosphére d’acide carbonique. Dos
semernces recioillies dins. des tombenux, ol olles so
trouvaient enfonis dopuis seizo cents ans, out non souf
lemenc germé, mais fleuri et fructifie. - 0 ‘

~ Clette persistunce de lu vitalité do cel't,nnos grumcs
s obscrv encoro alox-s méme qn elles ont 6té oxpowes



