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Les Manufactures de Conserves du District Niagara é o
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Nolre représentant a visité un cer-
fain nombre de ces manufactures el
rapporte que les conditions y sont bon-
nes en général. 1l n'y a nullement licn
de s'alarmer. La main-d'ocuvre st
difficile a obtenir et il est ausst diffi-
cile de loger des ouvriers et ouvricres.

Le distriet qui €’étend entre Hamil-
ton et Niagara-on-the-lake ost recon-
nu comme e “jardin du Canada”; c’est
ce qui forme le district e Niage ar,

I1 est indubitable que ce  distriet
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beaucoup  plus  grande qmmflltv (que
toute autre portion du Dominion, ot
cest [a quiest situé un tres grand nom-
hre de manufactures, pour la fabrica-
tion des conserves de fruits et de lé-
gumes, des confitures, des gelées, ole.
(‘e district qui produit des fruits en
abondance ot qui s'tend de la “Cite
Ambiticuse™ jusqu'aux puissantes cata-
ractes st hornée dans toute sa lon-
gueur par la montagne d'un ¢4té et
par les eaux du lac Ontario de 1"autre
cote.  La nature a non seulement placé
el un des jardins ks plus fertiles,
mais elle I'a entouré de eldtures pour
montrer le soin qu'elle en prend. Na
renonunée x'est répandue au loin, griice
aux nombreux visiteurs qui 'ont vu
dans toute la gloire de sa floraizon.
Une récolte manquée dans le distriet
du Niagara a énormément d'impontan-
ce pour fout le payvs. Dans ce distriet,
¢ont les manufactures des Canadian
Canners Co. ainsi qu'un certain nom-
bre ’¢tablissements importants.  En
raison du caractére du rapport tant dis-
cuté «du Dr. Hmlmﬂx on a pensé qu'i!
Hait temps et & propos denvover un
représentant. do ce journal dans ce dis-
trict pour prendre des renseignements
dans un certain nombre de manufactu-
Tes de conserves of pour faire une ins-
pection sévere, sans emindre d'exposer
les conditions qui v existent.

A ce sujet. on pourrait mentionner
quune requéte subséquente a été faite
par les Canadian Canners et un certain
nombre de maisons indépendantes o
toutes Jes facilités ont o nffmfm« our
atbeimdre le but désiré. 11 v a & St.
Catharines environ cing ¢ nh]i.c.mar»monfs
de conserves on opération: en dehors
de ce nombre, il'v en a troix ou quatre
qui sont fermés. Tn outre, il v aurait
dans ce distriet, snivant une estimation

plutot en dessous de la vérité, environ
quatorze  ou  quinze manufactures.
Celles qui ont ¢té visitées sont énumé-
-rées et Je fait que les autres n’ont pas
oté visitices ne doit pas étre pris comme
une indication qu’il y régnait des con-
ditions mauvaises.  Le temps, ni I'é-
tendue de cette enquéte n'ont permis
de visiter ces manufactures. I rap-
port du Dr. Hodgetts n’était pas basé
sur une visite faite cette année.  Cette
visite a ¢t faite I'antomne dernier et,
A canse d'un délai dans la législation

/
ve sont bout aussi purs et hygie-
Digues, grice aux méthodes cmploves
que ceux qui sortent des cuisines de
tout- hotel ou restaurant e |m-mi--r
ordre. -

D’une maniére générale, on ne peut
pas trouver les lmammfactums en faute
sérieuse.  Elles donnent des prenves
qu'on les lave & gramnde eau et quon les
nettoie fréquemment. Un tres grand
soin est pris pour maintenir des con-
ditions compatibles avec 1'industrie,
Il n’y a aucune malpropreté ni aucune

of dun aufre délai provenant o= im-

primeurs, ce rappert n'a ¢ rendu pu-
Dlic que réeemment. 11 ne se rapporte
pasimanédiatement aux conditions de
cetfe année.  Dans son rappont, le Doc-
feur dit—que les senles—manufactures

quil avait visitées au moment de son

rapport ¢taient situées a St. Cathari-
nes.  Ce rapport est done basé sur les

conditions d’une ville seule.  Tne des
manufactures de cet endroit était com-
pletement. fermée a cette époque et elle
o restera probablement.  Cependant,
2 cause du peu de renseignements con-
tenus dans e rapport, idée erronde
~est répandue récemment. que tous les
LCtablissements combinds «de ce district
(taient dans une condition qui méritait
In censure,  Des milliers, des centaines
de milliers de dollars placés dans cette
ndustrie étaient sur le point «’étre mis
peril par ces Tapports incomplets.

Les inspeeteurs qui font de tels rap-

ports devraient exereer du soin et du
Jugement dans une telle matiére ; quand
iis trouvent un ¢tablissement de con-
=rves qui ne répond pas aux exigen-
ils devraient s’adresser & la loi et
avertir ceux qui sont a la téte de ces
(tablissements et, si les conditions con-
tinuent dans le méme état. fermer é-
tablissement immédiatement sans per-
mettre sa wouverture, jusqu’a ce que les
conditions justifient sa nnso on opéra-
tion de nouveau.

Fin faisant un rapport, ils devraient
avoir le courage de leurs convietions,
specifier les manufactures qui semblent
continuellement ignorer les réglements
sanitaires et ne pas condamner une in-
dustrie dans son entier dans un district
queleonque & canse des fautes d’un pe-
tit mombre. Fn somme. la visite faite
a cu pour résultat cotte conclusipi gé-
neérale: le public n’a avcune raison de
~‘alarmer. Les aliments mis en conser-
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chose peu désirable qui entrent dans les
boites en fer-blanc ou Jes jarres. 11 n'wst
employé que des légumes et fruits hons
et sains. Au moment de la visite de
notre représentant, c’était le moment
~«de—ta—fabrication des conserves deto-
mates dans la plupart des dtaliisse-
ments; c'est Popération qui produit le
p]us de gachls dans cette industric et.
a cette époque, on voit les établis-
ments de conserves au moment le plus
désavantageux. Au point de vue e
thétique, il n’y a rien de beau dans
cette opération; cela dépend de la na-
ture méme de lanticle. Les tomates
sont d’abord mises dams un chaudron:
opération qui fait qu'elles se peiont
plu° facilement ; elles passent alors 4
Ja table ot elles doivent tre peldes. on
les ouvriers et les ouvriéres commen-
cent leur travail ; il y a un fransporteur
giu circule autour de cette table. (-
que Ouvrier ou ouvrieére a un récipicnt
ot les pelures, etc. sont placées, le bon
fruit étant mis dans des seaux sur l
transporteur qui les emporte jusqu'i la
machine de rempllsaa.ge Des insjre-
teurs sont placés 4 des imtervalles frv-
quents, pour surveiller les seaux. !
sorte que rien que des fruits bons «f
sains n'arrivent a la machine de reni-
plissage pour remplir les boites de co-
—serves.  ['ne inspection attentive a v
moment nous a montré que les tomat:~
entrent dans les boites de conserves
I'état solide ou, dans quelque cas, -
langées a de 'eau salée ou 4 du sucr.
de l'eau et du sel, suivant la un(rtlm_«‘v
particulicre employée par Douvric
chargé de cette opération. Dams h
manufactures visitées, on a obser:
qu’aucune matiére colorante n’était en:-
ployvée pour la mise en boites des to-
may des fruits. Ies boites rem-
plies sont alors transportées & la mu
chine & boucher et continuent leur che-



