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Pour -empécher les bouilloires de se cou-
vrir de. chaux. -Souvent les eaux em-
ployés pour, les usages domestiques
sont chargées!d'une qnantité considé-
rable de corbonate de chaux qui.s'y
tient -en suspension à l'aide d'un excès
'd'acide carbonique. Lorsqu'on fait
bouillir ce eaux, l'acide. carbonique se
dégage et la chaux ou plutôt le carbo-
nate de chaux se précipite au fond du
vase. Il tapissse alors toute la partie
interne de la bouilloire[bombe ou canard
d' ue croute calcaire qui diminue l'ac-
tion du fua et retarde l'ébullition de
l'eau. Pour préven-r cet inconvénient
on jette dans la bouilloire, une écaille
d'huitre sur laquelle la chaux viendra
se deposer au lieu d'encrouter les pa.
rois intérieurs de la bouilloire,

DEsTRUcTIONs DEs PUcERONS PAR LE
TABAC.

Il est peu de nos lecteurs qui ne sa-
vent qu'une forte décoction de tabac
est toujours plus ou moins efficace pour
opérer la destruction des pucerons. En
prenant 'une pinte de cette nicotine à
laquelle,on ajoute cinq pintes d'eau, on
obtient un mélange qui, projeté sur les
parties attaquées par les pucerons, fait
mourir ceux-ci. Si deux jours après

Les gens de la campagne était en
petit nombre. au marché Bonscoours
vendredi,.ceci est du an feu qui sévit
dans -les bois et empêche les bateaux à
Vapeur de marcher. Le : nombre des
acheteurs étaient considéables et tous
les effets app-)rtés se .sont vendus à un
haut'prix, excepté les fruits qui sont
en quantité et se vendent à des prix
très réduits. Les fruits de jardins sont
en abondance, mais les choux sont
rares. Les patates sont d'une qualité
supérieure cette année. Le beurre salé
est en demande et sont à la hausse.
Les viandes-friaîches font raros et très
difficiles.

A propos de la récolte, j'ai eu le
plaisir de converssr longtemps avec le

vd. M. Gaboury, curé de St. Marcel,
arrivant d'une excursion dans la vallée
de la Mantawa. Il y possède une fer-
me dans la petite colonie des Rvds.M
M. Brassard et Primeau. Il m'infor-
me que là le foin est venu en abondan-
ce et que le grain y a la plus belle appa
ran-:e. C'est à pleines clôtures et a rou-
ler, comme disent les gens. Les colons
sont donc dans l'abondance et dans la
joie. Outre .cela, la pêche abonde
dans cette contrée, dontM. Gaboury fait
les plus grands éloges, tant sous le rap-
portde la beauté que de laqualitédusol.
Il ne craint pas de dire que c'est là que
se trouvent les plus belles comme les
meilleures terres du Canada.

-- Pionnier

BULLETIN COMMERCIAL.
cette opération on s-apercevait qu'il y La semaine qui vient de finir a vu
a encore des -pucerons, on recommen-- peu do transaction à Montréal, sur-
cerait une seconde aspersion. Il est tout peur le! marché à 1 a fleur qui est
bien rare qu'on soit obligé d'aller au- de 95 cts meilleur marché sur le mur
delà de'doux fois. ché en.gros. Be mentant de quarts de

fleur au magasin et dans les moulins
était de 120'925 quarts, le là Août 18
'70, contre 52, 976 Vla~t dernier à la mê-

MOYEN POUR OBTENIR DE GRoS RUFs. Me date.
Là marché aix farines est trauquille

Un .fermier nourrit ses poules cet avant-midi. Paq de changements
de manières qu'elles lui font des dans les prix depuis la fermeture du
oufs d'un poids énorme, quelquefois marchélhier. Des ventes pour consom

mation locale comprenant quelques pe-
deux ou trois jaunes en hiver comme en tits lote de farine forte, ont été faites à
été. Voici sa méthode: Il prend une $5.80 et 5.90. 1l-çu par leGrand
mesure de gousses de lin sans grairies, Tronc. 2,794 qrst.
qu'il met dans un four médiocrement Farine par 196 b- é xtra, 8a.
chaud pour les sécher ; il les fait battre 40 à $. 50 à E5tra;86.00 à 86.10é do
ensuite comme des grains et les met Canada$5.25 à $530.; Suporhino blé de
dans l'eau bouillante ; il y mêle une l'ouest $4.90 à 85.00; Superfine forte
mesure ~de son de froment, et autant du Canada, 65.50 à 5.60 ; farine foite
de farine de gland ; il en fait une pâte de Boulanger 85.75 à $9.00 : superfine
avec une quantité d'eau propor tionnée blé de l'Ouest (Canal Welland) $5.25 à

.ropo 85.30; marques de la cité superfino blé
et en rôifrit ses poules, qui lui payent de(l'Ondst) $525 à85.35;Superfine
richement sapeine.--Revue d'économie du Canada Nu 2; 84.75 à 8490 Nu 2
rurale. des Etats de l'Ouest- $4.75 Fine 84.40

à 84.50; Moyenne 84.00 àl 84.25 ; Fanl-
-M. Cochrano, de Compton, % ache- ne en sat du haut-Canada $2.90 par 100

tè dernièrement -des animaux -i o race lbs. selon la qualité; farine en sac de
en Angleterre qui viennent d'arriver la citt(livrée)3.OO.
par le Norh .American. Une 'vache, arine davoine par quart de 200
entr'autres, lui coûte 88,000d 5.-Tranmuille, m5.25, selun la qualité

Blé par mts de 60 lbs-Aucune trans
action. No 2 Milwaukee et Chicago
du printemps nominal à $1.07î en en-
trepôt.

Pois, par 66 lbs.-Peut être coté à
S7½c à 909.

Orge, par 49 lbs. -Mes côtes sont no-
minables à '70.

Avoine,tqar mts de 32 lbs-Dernière
vente pour exportation à 38 à 40c.

Saindoux,par lb.-Lourd, à 14c.
Lard, par quart de 200 lbs-Ferme

Mess $25.00 à 82G.50 ; mess mince $26.
50 à 827.00 ; prime mess, 824.00 à
$24 50 ; prime, $22.00 à $22,50.

Beurre, par lb.-20 à 20nc pour le
commerce de la cité.

Fromage par lb.-Forme : 11 à 111
pour manufacture de choix.

Alcalis, par 100 lbs.-Prenières $6.
50 ; secondes $5.75. Perlasse nomidale
$7.35.

Voici« sur la récolte en France un
correspondant :

Terminée dans le midi, la moisson
est actuellement en pleine activité dans
le contre de la Frpnce.

" Sur tous les points on coupe les blés
et, d'après les renseignements transmis
par une correspondai.ce igricolo, la po
santeur des gerbes, leur grand nombre
et la qualité du grain assurent une bon
ne récolto, pluas satisfaisante qu'on ne
l'e apérait.

Les seiglQs rendront autant que
les froments. Les avoines laissent à
désirer ; la totalité n'a pas une parfaite
maturité, une grande partie est encore
verte, ce qui en diminue la valeur.
Cependant, on général, la récolte ne se.
ra pas mauvaise.

" L'abondance des fruits sera consi-
dérable et de bonne qualité, selon les
apparences. Les foins deviennent de
plus en plus rares, et l'on se prémunit
contre les oventualités de l'hive.
L'agricultur sait que la patate contient
cette année beaucoup de substance ali-
mentaires ; aussi se propose.-til de la
donner hachée, avec une addition de fa-
rine, de pois, seigle et de févroles qui
sera aussi très abondante.

On dit que la récolte de foin est
complètement nulle en France ot ei
Atigleterre, Le Tines, de Londres,
annonce que dans les campagnes un-
gîaises le foin se vend déjà $40 le cent
bottes. Il est encore plus cher en
France, à raison (le la consommation
de l'armée. Les deux -pays seront
forcés d'importer du fourrage pour
hiverner les animaux.

En cette ville, le 24 du courant, à la rtsiden-
ce de son fils, de Théophile Dupont, Sieur Char-
les Duplont, bourgeois ci-devant de St. Damase,
I 1-age nVncé de 75 ans, 7 mois et 2 jours.

Les funrnilles antront lieu vendredi, le 26 du
courant, à St. Damase; le convoi funèbre lais-
sra la demeure de son fils,'ù St. Hyacinthe A
six heures du matin. Les parents et amis sont
pTés d'y assister sans autre invitat.on,


