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Pourempécher les bouilloires de se cou-|.

" vrir de. chauz.—Sonvent les eaux em-
ployés pour les usages domestiques

. sont chargées.d'une gnantité considé-

. rable de corbonate do chaux quis’y
. tient -en suspension & I'aide d'an excés
d’acide oarbonique. Lorsqn'on fuit
bouillir ces eaux, I'acide carbonique se
dégage et la chaux ou plutot le carbo-

. nate de chaux so précipite au fond du

vase. Il tapissse alors toute la partie

interne de la bouilloire[bombe ou canard

d’une croute caleaire qui diminue l'ac-
tion du feu etretarde I'ébullition de

I'enn. Pour préven'r cet inconvénient

on jettedans la bouilloire, une écaille

d’huitre sur Jaquelle la chaux viendra
"se deposer au licu d’encrouter les pa-
'rois intérieurs dela bouilloire,

-or-
DESTRUCTIONS DES PUCERON3 PAR LE
TABAC.,

I} est peu de nos lecteurs qui ne sa-
vent qu'une forte décoction de tabac
est toujours plus ou moins efficace pour
opérer la desiruciion des pucerons. En
prenant une pinte de cette nicotine a
laquelle,on ajouto cing pintes d'eau, on
obtient un mélange qui, projeté sur les
parties attaquées par les pucerons, fuit
mourir ceux-ci. Sideux jours apris
cotte opération on 8’apercevait qu'il y
a encore des ‘pucerons, on recommen-
cerait une seconde aspersion. II est
bien rare qu’on soit obligé d'aller au-

- deld de doux fois.

MOoYEN POUR OBTENIR DE GROS RUFS.

Un  fermier mnourrit ' ses poules
de
cufs d'un poids énorme, quelquefois
deux ou trois jaunesen hiver comme en
été. Voici sn méthode : Il prend une
mesure de goussos de lin sans grairos,
qu'il met dans un four médiocrement
chaud pour los sécher ; il les fait battre
ensuite comme des grains et les mot
duns l'ean bouillante ; il y méle  une
mesure de son de froment, et .autant
do farine de gland ; il on fait une pite
avec une quantité d'eau propor tionnée
et on néurrit ses poules, qui lui payent
richement sa peine.—Revue d'¢conomic
rurale. . '

—M. Coclirane, de Compton, n ache-
. té derniérement ‘des animaux .c o race

en_Angleterre qui viennen{ d’urriver|

parle North American. Une ‘vache,
entr'autres, lui colite $8,000,

maniéres qu'elles lui funt dos)

Les gevs do 1a campagno était en
petit nombre au marche Bonscoours
vendredi, ceci est dit au feu qui sévit
'dans les bois et empéche les bateaux &
vapeur de marcher. Le :nombre des
achoteurs étaient considérables et tous
les effets apportés so sont vendus 4 un
haut prix, excepté les fruits qui sont
en quantité et se vendent 4 des - prix
trés réduits. Los fruits de jardins sont
en abondance, mais les choux sont
rares, Les palates sont d’uno qualité
supériearo cette année. Le bourre sulé
est en demande et sontd la' hausse.
Les viandes fraiches sont raros ot trés
difficiles.

A propos de la récolte, jai eulo

laisir de converssr longtemps avec lo

vd. M. Gaboury, curé de St. Marcel,
arrivant d'une excursion dans la vallée
de 1a Mantawa. Il y posséde une fer-
me dans la petite colonie des Rvds.)M
M. Brassard et Primean. Il m'infor-
me que l3 e foin est venu en abondan-
ce et que le grain yala plus bello appa
ran:e. (’est & pleines clotures et a row-
ler, comme disent les gens. Les colons
sont donc dans 'abondance et dans la
jole. Oatre gela, In péche abonde
dans cette contrée,dont M. Gaboury fait
les plus grands éloges, tant sous le rap-
portde la beauté que de [a qualitédusol.
Il ne craint pas de dire que c’est 1d que
se trouvent les plus belles comme los
meilleures terres du Canada.

‘ —Pionnier

BULLETIN COMMERCIAL.

La somaine qui vient do finir a vu
peu do transaction 4 Montréal, sur-
tout - pour le'marché 4 14 fleur qui est
de 25 cts meilleur marché sur lo mar-
chéen gros. Iie montant de quarts de
fleur an magnsin et dans les moulins
était de 120,925 quarts, le 15 Aoiit 18
170, contre 52, 976 I'nn  dernier g 1a ma-
me date,

Le marché axx favines est tranquille

cet avant-midi. Pas de changements
dans los - prix dopuis la fermeture du
marché hier. Des ventes pour consom
mation locale comprenant quelques pe-
tits lots de farine forte, ont été failesa
$5.80 et 5.90. Recu pur le Grand
Trone: 2,724 qrst. .
Farine par 196 lba.—Supér. Extra, $6.
40 4$6.50 ; Extra $6.00380.10; de
Golt §5. 50 4 §5.75; Superfine blé du
Canada $5.25 4 $5.30 ; Superfine blé de
I'Ouest $4.90 & $5.00 ; Superfine forte
du Cannda, $5.50 & 5.60 ; farine forte
de Boulanger $5.75 i $6.00 : superfine
blé de I'Ouest (Canal Welland) $5.25 4
$5.30 ; marques de la cité superfino blé
de(l'Oucst) 85.25 # 85.35 ; Superfine
du Canada No 2; $4.76 4 $490 : No 2
des Etals de I'Ouest- 84.75 : Iine §4.40
A $4.50; Moyenne $4.00 & $4.25 ; Fari-
ne en sac du Maut-Canada $2.90 par 100
lbs, "selon la qualité ; farine en sac de
la cité: (livrée)$3.00.

Farine- d’avoine par quart de 200
1bs.—Tranquille, $5.25, selon la qualité

-

Blé par mts de 60 lbs— Aucune {rans
action. No 2 Milwaukee et Chicago
du printemps nominal & $1.07} en en-

trepot. L
Pois, par 66 Ibs,—Peut étre coté A
87%c 4 90c.

. Orge, par 48 1bs, — Mes cOtea sout no-

minablesd T0c.

Avoine,tqar mts do 32 Ibs—Derniére
vente pour exportation & 38 A 40c.

Saindoux,par 1b.—Lourd, & 14c.

Lard, parquart de200 Ibs—Ferme
Mess $25.00 & $20.50 ; mess mince $26.
50 & $27.00; prime mess, $24.00 i
$24 50 ; prime, $22.00 & $22,50,

Beurre, par 1b.—20 & 20%c pourle
commerce de la cité.

Fromage par 1b.—Fermo : 1144 113
pour manufacture de choix.

Alculis, par 100 1bs.—Premiéres $6.
gg ,3 secondes $5.75. - Perlasse nomiriale

.35, :

Voici' sur larécolto en France un
correspondant :

Terminée dans le midi, la moisson
est actuellement on pleine activité dans
le centro de la Frence.

¢ Sur tous les points on coupe les blés
et, d'aprés les renscignements transmis -
par uno correspondas.ce agricole, la po
santeur des gerbes, leur grand nombre
et 1a qualité du grain assurent une bon
ne récolte, plus satisfuisante qu'on ne
'epérait.

% Les seigles rendront aulant que
les froments. Les avoines Inissent &
désirer ; la totalité n’a pas unc parfaite
maturité, une grande partie est oncore
verte, co quien diminuc lu valeur.
Cependant, on général, Ia récolte ne se-
ra pas mauvaise.

* L'abondance des fruils sera consi-
dérablo et de bonne qualité, selon les
apparences. Les foins deviennent de
plus en plus rares, et I'on se prémunit
contre lcs oventualités de I’hivex.
L'agricultur sait que la patate ‘contient
cette année beaucoup de substance ali-
mentaires ; aussi se propose-t-il de Ia
donner hachée,avee une addition de fu-
rine, de pois, seigle ot de févroles qui
scra aussi irés abondante.

On dit que la récolte de foin est
complétement nulle en France ot en
Angleterre, Le ZTUmes, de Londres,
unnonce quo dans les cumpngues un-
glaises lo fuin se vend déji $40 lo cent
bottes. Il est encore plus cher en
France, & raison de la consommation
de I'nrmée. Les deux pays seront
forcés d'importer du fourrage pour
hiverncr lesanimaux. .

En cette ville, le 24 du courant, i la résiden-
ce deson fils, de Théophile Dupont, Sieur Char-
les Dupout, bourgeois ci-devant de St. Damase,
i l-ige nvencé de 75 ans, 7 mois et 2 jours,

Les funérailles anront lieu vendredi, lo 26 du
courant, & 5¢. Damase; lo convoi funébre lais-
sora la demeure de son fils, 3 St. Hyacinthe A
six heures du matin. Les parents ct amis sont
priéad’y assister sans autre invitat.on,



