78

AMALIORATIONS AGRICOLES EN IRLANDE,
Dans le Farmer Herald, journal agricole
1rés utile ef trés bien védige, il parait wn
long article habilement éerit sous le Litre
ci-dessus, signé ¢ Un Admiratewr de tous
genres d°Améliorations.” Nous recommen-
dons la lecture de cet arlicle, et en méme
temps nous en reproduisons mw extrait,
faisant voir la connaissance de Péerivain, du
progrés rapide et du développement extraor-
dinaire, de Pexcellence ngricole en Irlande,
par Pagence du Bureau National ¢'liduca-
tion.  Cet extrait est certainement surpre-
rant, et ealeuler powr faire dresser les
oreilles aux agricuiteurs Anglais :—

“ Le pas le plus grand, le plus rapide et le
plus heareux fait dernidrement dans Pamé-
lioration agricole en Irlande, est introduc-
tion de fermes modcles, qui doivent fure
plus pour Penseignement du jeune agricul-
teur, que toutes les lectures sur la chimie,
fes discussions agricoles, et les publications
pour preuve de cela, on dit qu'un de ses pu-
piles a dernicrement 6t nommé divecteur et
instructeur  pratique de fa jeunesse qui
frequente la Ferme Moddle Albert, Glas-
nevin, Jit ce qui ajoute & Péelat du progrés
rapide de ces institutions, ¢’est que le mon-
sienr quia OL¢ le candidat heureux pour ia
situation ci-dessus, Pa obtenve & la face
Penviron soixunte-dix candidats ¢lrlande,
P Angleterre et 'Teosse, dont plusieurs, il
est compris, Ctaient des howmmes de longue
¢t grande expérience, cufin des agriculteurs
de premicre classe. It si ce choix a ét¢
judicieusement fait, ce dont il v’y a pas de
doute, cette circonstance vaut des volumes
qui annonceraient la rapide édueation agri-
cole en Irlande, et tend A faire disparaitre
celte vieille idée encore existante, que
Plrlande est bien en arridre de I Angleterrve
et de ’Eeosse dans les amdliorations agri-
coles, efe.

—0——

Culture des Tomates—Ceux qui aiment
les bounes tomates se donneront le trouble
de les cultiver, pour les amener autant que
possible & perfeation. "1l v’y a pas de fruit
qui aime antant & dtre en plein air et au
soleil que les tomates, Llles doivent avoir,
cependant, beaucoup d’espace, on doit cm-
pleher les vignes de tomber & terre.  Jai
trouve quune rangCe de pefites branches
autowr de la plante, ¢tait le moyen le plus
convenable & cette fin.  Lies branches out
la place pour s’étendre & volonte, et les
petites branches les tiennent dans leurs posi-
tions. De cette manidre, le fruit est plus
cxpost aux influences naturelles de Vair et
de la clartd du soleil, ce qui fait qn’il 2 un
golit délicicux, qu'il est plus gros et parvient
plus vite a matwite.~-Rural N. Yorker.

—i—
L'HISTOIRE DU BEURRE,

D’apres ce que nous voyons dans Ihistoire,
on peut conclure sans crainte, que Ja décou-
verte du beurre ne doit 8tre attribuée ni aux
Grees ni aux Romains, mais que Ies premiers
Ie connurent par fes Scythes,les Thraces et
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les Phrygiens, el les derniers par le peuple
de PAllemagne. 1 parait, dit Beckman,
fiue quand ils eurent appris Parvt de le faire,
ifs Peinployaient sculement comme un on-
guent dans leurs buins, et surtout comme
médecine, Il nlest jamais mentionand par
Galen ct autres comme nourritwre, néan-
moins ils'en ont parlé comme applicable &
d'autres fins. Tt sen est fait aucune remar-
que par Apicius, et il n’en est rien dit par les
auleurs qui traitent d’agriculture, quoiqu’ils
aient donné wne information exacte du lait,

du fromage et de ’buile. On peut facilement.

s’en rendre raison par le fait, que les an-
ciens Ctaient enticrement accoutumés i se
servir de bonne huile.  De méme, le beurre
west pas beaveoup en usage anjourd’hui en
Italie, dans Ispagne, le Portugal et les
partics méridionales de la Ifrance, mais il
s’en vend dans Jes apothicaireries pour des
fins médicinales. Pendant les figes du paga-
nisime, le beurre parait avoir &1¢ rare en
Norvége ; il est parle par les historiens d’un
présent de beurre si gros quiwn homme ne
pouvait le porter, et qui fut considéré canme
un don trés estimable.
——iOt——

CONSERVATION DU LAIT. |

La méthode suivante est recommandée
pour fa conservation du lait, soit sur la mer
ou dans des climats chauds:

Ayez des houteilles, qui devront &ire
bien nettoytes, lavies et séelites j trayez le
lait de la vache dans les houleilles, et &
mesure qu’clles sont remplies bouchez les
bien et aprétez les bouchons avee du bon
fil ou de la broche de fer: alors étendez un
pen de paille au foud d’une bouilloire, sur
laquelle vous placerez vos bouleillesen met-
tant de la paille entre, jusqu’i ce que la
bouilloire ¢n conlienne wne quantite sufii-
sante.  Remplissez la dcan froide ; faite Ia
chaufler, et aussitdt qu'elle commencera i
bouitliv, retivez le fen, et laisser le tout
refroidir graduellement.  Quand elles seront
assez froides, retirez les bouteilles et empa-
quetez les avee de la paille et du bran-de-
scie dans des paners que vous aurcz soin de
mettre dans la partie la plus frafche du
batiment, ou au moins dans une place
frajche.

Ty a quelques années il y avait un vais-
seau Suédois ou Danois & Liverpool, qui
avait du lait & bord, préservé de cette
manicre. Il avait ¢t6 emporté deux fois anx
Tndes Oceidentales, et remporté an Dane-
mark, et avait ¢16 environ 18 mois dans les
bouteilles ; néanmeins, il était encore aussi
doux que quand on I'avait trait de la vache.
---London New Monthly Magazine.

A ce sujet Péditeur du Chimiste dans le
numéro de Mai, remarque :

« Nous avons gofité dernitrement & In-
stitution Royale, du it préservé par le
procédé de M. Mabbrun, et qui avait été
présente par PALbE Moigne & M. Barlow,
qui y a fait allusion dans sa lecture sur les
viandes ct les legumes préserves. Ce lait
¢tait trait depuis un an, ct Ctait aussi doux

que quand il ful trail ; wne quantitd considé-
rable de créme s¢tait amassée dans le
goulot des bouteilles.”

e 10—
LE SORGIO, PLANTE A SUCRE NOUVELLE.

La rareté du ble-d’inde en TFrance, nous
dit un contemporain anglais, a attiré der-
ni¢rement Pattention sur une plante nouvelle,
derni¢rement importée de la Chine, qui pro-
met de bien reinplacer usage de la better-
rave dans la manufacture du sucre et la des-
tillation de Palcool. Le Comité Agricole
de Toulon & dernicremept adressé un rapport
au Ministre de In Guerre, touchant usage
de la plante en question.  Iifle est appelée
le Sorgho ou Holeus Succharatus, et fut
d’abord introduite en Irance, en 1851, par
M. de Montigny, le Consul Trangais en
Chine, qui en enveya quelques graines au
gouvernement,  Depuis la culture de cette
plante a ¢t¢ commencée avec succés en
Provente, et promet &tre d'un grand avan-
tage d PAlgérie. Le Sorgho a ¢1¢ appelé la
“ Canne & Suere do Nord de la Chine » ef
on a fait plusicurs expériences pow voir 'l
avait les proprictés pour produire un sirop
crystalisé, qui rivaliserait avee Ia canne a
sucre et la betterave. “apres le rapport
de PAssociation Agricole de Toulon, il
appert qwil a cespropriétés,  Le fait ac¢ié
¢tabli par plusieurs expériences faites dans
le département de la guerre. Il appert
aussi qu'il est plus ricke en snere qulancune
autre plante, & I'exception de la vigne. La
betterave contient de huit & dix par cent de
suere; e Sorgho domne de  dix-huit
4 vingt par cent, dont huit & dix par cent de
pur aleool, canvenables & toutes fins domes-
tiques. Le rebut en est une cxcellente
nourriture pour fes bétes & cornes, qui Pui-
ment beauconp.  La plante evoit avee rapi-
dité, et ne requiert avcune irvigation. Le
Sorgho n'est pas une, découverte nouvelle
vu qwil a €& employé de temps immémorial
par les habitans du nord de la Chine, qui en
cxtraient wne grande quantité de sucre.
Mais c’est la premidre fois q'on le cultive
sur une si grande échelle en ¥urope.—
ITunt’s Merchant Magazine.

———

CORRESPONDANCE.
A PEditeur du Journal dw Cudtivateur.

Monsieur,—Je profiterai de ’occasion de
Pexhibition prochaine pour éerire les quel-
ques lignes qui suivent, pour informer vos
lecteurs qui dsirent voir progresser Pagri-
culture dans notre pays, d’une des causes,
entre plusicurs, qui retardent celte branche
d’ou dépend nécessairement Pavenir du jeune
Canada.  En eflet, monsieur Péditeur, sans
P'agriculture que serait le commerce, les arts,
ete.  Malheurcusement on n’y songe pas;
est-ce Pignorance ou I'apathie? Voici toute
la question.  Si cst Pignorance, celui qui
en est coupable, PPest beaucoup, car if a tous
les moyens de s’instruire 5 pour six sous par
jour seulement il peut se procurer quatre oy




