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GAZETTE-DES CAMPAGNES.

bon en poudre grossiére, et un-lit de débris de tuiles, lequel
empéche; l’eau qu'on verse dans la fontaine’ ds déranger les
couches. Quand ce filtre n’a plus d’action sur l’eau, on 'le
change. ' ’

-Autre moyen dépuratif pour unc petite quanltité d’eau.

- Prenaz le plus grand entonuoir qus vous pourrez. trouver ;
bouchez-le par le bas avec uue petite éponge ; remplisgez-le
au tiers avec de la poudre de cg’larbon de bois bicn lavée ot
recouvrez le tout de deux travers de doigt de sable propre:
Fixez ’entonnoir ainsi préparé au-dessus d’une carafe, ct ver-
sez Bur Je gable I’cau puante, qui sera bienté!l filtrée ; recumn-
meancez a verser, 51 vous avez besoin d’une plus grande quan-
tite, On peutremplacer le charbon par de la braise. On pro-

are le charbon en ls passant au tamis, el no gardant gue
re charbon qui reste sur la surface du tamis.

On purifie Peau en y mcttant quelques milliémes de son
poids d’une solution da chlorure. Lo charbon pour filtre se
prépare en prenant de la braise du four, la lavant avec soin ot
la faigant secher. On la place dans un vase de grés ou dans un
creuset, on lute le couvercle avee de 4 terre g?uiso, ct quand
ells est séche on. place le vase au milieu d’un amas de char-
bon qu’on allume; quand le vase est rouge, on éteint’le fen

_eton laisse refroidir la braise retirée ct propre a ’usage qu’on
la destine. On augmente la solidité du filtre en portant cutre
chaque couche des séparations de buis de chéne ou de chatai-
gnier qu’on fait préalablement bouillir dans [Peau, et qu’on
perce de petits trous. On nettoie le bois avec du sablon quand
on renouvells le filtre. Si pour faire une [ontaine a filtre vn em-
ploie un tonneau, il faut carboniser Pintérisur, ce qui so fait
en ’enduisant aveo un pinceau d’acide sulferique a 66 degrés.
Ou lave ensuite le tonneau, jusqu’a ce que I’eau soit privee de
tout acide. I.’eau qu’on fait bouillir devient légérement astrin-
gents, mais elle perd ses mauvaises qualités. :

Pour détruire les qualités malfaisantea de Peau des mares,
Je meilleur moyen est de conduire dans les mares les eaux
pluvieuses par des conduite bien propres. Les bords des mares
doivent étre construits en talus, garnis de gazon pour empécher
Péboulement, et plantés d’arbres qui previennent Paction fu-
neate des rayons solaires. On doit avoeir soin de curer souvept
les marer, st d’en enterrer les joncs et ler grandes harbes.
Quand on prendra de celte eau pour les usiges domestiques, ou
anra toujours soin de la filtrer plusieurs {ois, ot de la méler
avec-un peu de vinaigra ou d’eau-de-vie. i

L’eau de pluie est tres-pure, trés-propre au savounage, clc.
Si on recueiﬂe cells qui tombe des gouticres, il faut laisser

erdre la premiére eauv jusqu’d ce qu’elle soil bien nslloyée
Eeu citernes qui la regoivent doivent étre trés-propres. L eau dis-
tillée est la boisson la plur salulaire, on la diatille avec un pe-
tit alambic dont le serpentin est d’étain au tire. Ou doit 'aé-
rer avant de 8’en servir. Sion ne veut employer ’eau de pluie
aux usages domestiques, an peut |d faire servir a des jets d’eau.
On regoit 1’ean des toits dana un réssrvoir de briques ou dans
une auge en pierre qu’on a soin d’elever au-dossus du niveau
du bassiu oz I’on veut pratiquer le jel ’eau, 6t on la conduit
dana ce bassin par dey tuyauz dont PPextrémite dirigée vertica-
lemsnt et fermeée d’un robinel; la laisse échapper a volonte.

~ La bonne eau doil élre bien transpareute, laisser échapper
de pet tes bulles d’air, quand elle est transvasée ; elle doit
cuire facilement los légumes, et faire crever lea pois sccs ct
autres legumes dont la farine n’est pas eutiérement soluble
duns 1’eau : chargée de substances hétérogenes, ne pas alté-
rer la couleur des légumes verts qu’on y fait cuire, donner un
produit fort et savoursux, quand on y fait disgsoudre du savon.
I.e repos est un moyen d’assainir 1’eau. Quand ’eau est char-
gée de chaux, de magnésie oit I’hydrochlorate de chaux, ces
matiéres tendent 3, se séparer des particules aqueuses, ct te
precipitent au fond du vase qui'contient I’eau. -

LYeau qu’en emploie en industrie doit 8ire trés-pure: pour
la'fabrication de la biére, pour celle des couleurs, I’eau douce
est’ préferable & ’eau dure, c’est-d-dire chargée de sel et d’un
goilt prononce.

L’eau la plus limpide est nécessaire pour le blanchissage ; le
rouissage ne saurait se faira dans I’ean dure. Dans la teinture

des élofles, [’eau dure empéche la dissolution. des matieres
colorantex, ct cndouunage les nuances par le télange des
substances.dont elle-est saturée. Eu meédécing ’edu s’ciploie
4 Pintérieur. en boissous ; 4 Pextéricur an lotions el ‘en Laiu.,
Dans presque toutes les tufusions ou décoztions, olle agil seuly,
el Paddition deflcurs, de feuilles ou:de fruits, est complele-
ment insignifiantc. Elle forme le principal ingredient des -
garismes, des cataplasmes,, des ‘injections, “Jes fomentations.
L0au chaude sucree caline presque’ instantanémont les dou-
leurs stamacales et infestinales. Llle est’ excitante, sudun-
fique, expertorante. Appliquée d la peau clle’gonfle les tissu,
y appelle le sang, et hdte la suppuration, * L’eau chaude, dit
Hippocrate, adoutit-la peau qui est dure, relicho, celle qui e«
trop tendue, ouvre les pores, loud les humeurs, dispose any
sucurs ; elle est somnilére ; elle soulage et adoucit la tousion
des nerfs. et arréle les convulsious. ”” Administrée ou ubou-
dance et coup sur coup, ’sau tiéle provoque la vomissement ;
elle cst calmante et Taxative 5 appliquée a la peau, elle amol-
lit les tissus suns y appeler le sang. S

L’ciu froide’ est la-plus salutaics Jdo-toules les boirsous;
clle est rafraichissante, calmante, diurélique ;- a Pinteérieur,
elle est sédative, enléve Pirritation, et prévicut la suppuralion

des plaigs. L’cau a.1%8lat-de glace, se donne,_daus les fievre:

graves, par petits morceaux, pour calmer la roil 1 glle ést as-
tringente, repercussive, tonique, résolutive. "Leau agit ¢au-

‘tant plus efficacement qu’clle est plus pure.” Aiusi au premier

rang se trouve ’eau distillée, puis ’oau de plnie, de source,
de riviére, et enfin I’eau de puils et celle de mer.
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Le porc nowrri et engraisss avec du lait

Nous trouvons les ' lignes suivantes -dans Impertiul -
P Est: L . ) ‘

#¢ Un Aunglais, M. Besvur, trés-counu par las, éleveurs de
I’espéce porcine a cause de ses nombreuses expérisnces et ds
ses perséverantes recherches, a trouvé que les hiaricots, dounés
comtue aliment prédominant, rendunt la ¢hair du pore’dure,
indigeste, et lui communiquent un gofit fade. Los pommes de
terre la rendent molle, sporigieuse, sans saveur, legérc, ot lui
font éprouver de grandes portes par la cuisson. Clest ainsi que
le porc irlandais, qui regoit panmi ses aliments wue forle pro-
portion de- palates donue de la viaude et des jambous pe-
sant 3;10 de moius (lua ces mémes produits fournis par le
porc anglais. La chair des pores nourris au tréfls a une
teiute jayne; ells est peu subslantielle et de peu_ds gout.
L’an;fraissexnenl.aux glands de chéno la rend égaloment dure
el indigeste. Les tourteaux ‘donuent a Ia fibre musculaire uue
consistance grairseuse ; cetle alimeulation remplit Ja chair du
porc d’un suc trés-fluide, qui fui communique un goitl répu-
gnant. . : . i .

¢ La mcilleure de toutca lus alimentations est celle du lait.
Elle produit de la chair ’un got fort deélicat, tiés-substanti-
clle vt d’un fort bon poids. Les jambons des pures engraisse-
dans les exploitations baséas sur les produits au laitage sont
les plus savoureux, les plus substantiels, en un mot los meil-
leurs de lous.' L’expéricncs a démontré qu’en -paut fort bieu
engraisser les porcs, et méme los pousser jusqu’a fin gras, ricu
qu’avec du lail, saus aucune. autre nourriture, ainsi que cels
e pratique en Angleterre daus la plupart des exploitatious gl
ont pour but lIa production du laitage.

« Aprés le lait, et commo lui etant presque égal, se place e
mais, aiusi que M. Belz-Pcnot, le zélé propagateur de co mule
d’engraissment pour les veaux, !’a péremptoiresmeut -démon-
tré; puis vienunent les pois, Porge et ’avoiue concassés.

‘ L e A, Bronswicn.

Noux ne savons ce qu’il peut y avoir do vrai'dins ces as
sertions, mais nous n’engagerons Jamais les habitants des can-
pagnes a nourrir'el a4 engraisser ‘spécialement las porcs ave
du lait. Se figure-t-on’ & (’luul prix reviendrait la viande d’un
porc traité de cette fugon ? ' - ‘

Le, potc est Panimal qui 8’assimile-le misux toutes lvs
nourritures ; eh bieu, alors, sans se posecr dans Jdes conditions
anormales exceplionnaelles, il faut donner au porc tous les ali-
ments dont on dispose dans la ferme, sans accorder la prefe-



