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bon en poudre grossière, et un lit de débris de tuiles, lequel des étoffes, Peau dure ecmpèche la dissolution des inatieres
emnpéche.l'eaàu qu'on verse udanis la fontaine' de déranger les colorantes, et endonmnage les nuances par le nélange de;
couches. Quand ce filtre n'a plus d'action sur l'eau, on le substarices dont elle est saturée. En'médéci"o l'eau s'emploiE
change. à l'intérieur. cn boissous ; à P'extérieur oni lotions et en iai c..

Dans presque toutes les itîfusions ou décoztiorns, elle agit seciu,
Autre mîoyen dèpure if pour une petite quanlité -d'caui. et l'addition de flîiurs, de feuilles oude fruits, est conipleit-

ient insignifianite. Elle forme le priiîci pal in rédient des wnc
Prenez le plus grand entonnoir que vous pourrez trouver garismes, des catapl;srces, des injections, les foîncntatior..

bouchez-le par le bas avec une pette éponge ; remplissez-le L'oau chaude 'sucrée calne presque instantauémoit les dou-
au- tiers avec de la poudre de charbon de bois bien lavée ot leurs stomacales et intestinales. Elle est" ecitaito, suduri-
recoúvrez le tout de deux travers (le doigt de sable propre. tique, exportoranto. Appliquée à la peau ello gonfle les tissr,,
Fixez Pentonnoir ainsi préparé au-dessus d'une carafe, et ver- y appelle le sang, et hâte la suppuration. I L'eau chaude, di
sez sur le sable l'eau puante, qui sera bientôt filtrée ; recun- lippocrate, adoucitla peau qui est (ture, relâcho celle qui eîr
mencez à verser, si vous avez besoin d'une plus grande quai- trop tendue, ouvre les porcs, fond les humeurs, dispose aux
tité. On peut r-amplacer le charbon par de la braise. Oi1 pré- sueurs ; elle est somnifère ; elle soulage et adoucit la tonisioni
rare le charboî an le passant au tamis, et n gardant que (les nerfs. et arréte les convulsions." Adciniiistrée on abui-
le charbon qui reste sur la surface du taiis. dance et coup sur coup, l'eau tiède provoque le voinissriient ;

On purifie l'eau en y mcttait quelques millièmes de soi elle est calmante et laxativo ; appliquée a la peau, elle anol-
poids d'une solution de chlorure. Le charbon pour filtre se lit les tissus sans y appeler le sang.
prépare en prenant de la braise du four, la lavant avec soin et L'eau froide est laplus salutaire do toutes les bois.ousî;
la faisant sécher. On la place dans tii vasa de frés ou dans un elle est rafraîchissante, calmante, diurétique ; à l'intérieur.
creuset;ion fute le couvercle avec de la terre g aise, et quand elle est sédative, enlève l'irritation, et préviotit la suppuration
elle est séche on. place le vase aci milieu d'un amas de char- des plaies. L'eau à-l'état de glace, se .donne dans les fiavre'.
bon q'on allume ;'quand le vase est rouge, on éteint le feu graves, par petits morceaux, pour calmier la soif: elle est a.
et on laisse refroidir la braise retirée et propre à P'usage qu'on tringente, répercussive, tunique, résolutive. 'L'eau agit d'ai-
la destine. On augmente la solidité dci filtre erc portant entre tarit plus efficacement qu'elle est'plus pure. Aiisi au preiicer
chaque couche des séparations de bois îe chène ou de chütai- rang se trouve l'eau distillée, puis l'eau de pluie, de source,
gnier qu'on fait préalablement bouillir dans l'eau, et qu'on de rivière, et enfin l'eau de puits et celle de mer.
perce de petits trous. On nettoie le bois avec du sablonu quand
on renouvelle le filtre. Si pou¯r faire une fontaine à filtre un cm-
ploie un tonneau, il faut carboniser l'intérieur, ce qui so fait Le porc nourri et engraissé avec du lait
en l'enduisant avec un pinceau d'acide sulférique à 66 degrés.
Ou lave ensuite le tonneau, jusqu'à ce que l'eau soit privee de Nous trouvons les lignes suivantes dans l'lmpertial d,,
tout acide. L'eau qu'on fait bouillir devient légèrement astrin- l'Est:
gente, mais elle perd ses niauvaises qualités. Urn Anglais, M. Beever, trés-connu par les, éleveurs (le

Pour détruire les qualités malfaisantes de l'eau des mares, P-espèce porcine à cause de ses nombreuses expériences et dle
le meilleur moyen est de conduire dans les mares les eaux ses persévérantes recherches, a trouvé qu les haricots, donnice-
pluvieuses par des conduite bien propres. Les bords des mares comme aliment prédominat, rendent la chiir du porc*durci
doivent être construits en talus, garmis de gazon pour empelcer indigeste, et lui communiquent un gert fade. Los pomme r dc
Péboulement, et'plantés d'arbres qui préviennent 'action fu- terre la rendent molle, sporlgieuse, satis saveur, légère, et lhi
neste des rayons solaires. Oi doit avoir soin de curer souvelt font éprouver de grandes pertes par la cuisson. C'est ainsi que
les mares, et d'en enterrer les joncs et les grandes herbes. le porc irlandais, qui reçoit parmi ses alimîenîts ue.forte pr-
Quand on prendra de cette eau pour les usages domestiques, ol portion de patates doînnce de la viande et des jambous pr-
aura toujnurs soin de la filtrer plusieurs fois, et de la méler salt 3/10U de moinis quîe ces mailes produits. fournis par le
avecun peu de vinaigre ou d'eau-de-vie, porc aiglais. La chair des porcs nourris au tréflie a u

L'eau de pluie est très-pure, très-propre au savoniniage, etc. teinte jauni ; elle est peu substantielle et de reu.de goùiL
Si on recueille celle qui tombe des goutiéres, il faut laisser L'en graisseîment.aux glands de chéno la ren-[d également durs

perdre la première eau jusqu'à ce -qu'elle soit bien nettoyée et intdigeste. Les tourteaux lontiont a la fibre musculaire une
Les citernes qui la reçoivent doivent être très-propres. L'eau dis- consistance graisseuse ; cette alimentation remplit la chair du
tillée est la boisson la plus salutaire, on la distille avec un pe- porc d'un suc très-fluide, qui lui communique un goût repi-
tit alambic dont le serpentin est d'étain au tire. Oc doit 'aé- gnanit.
rer avant de s'en servir. Si on rie veut employer l'eau de pluie Il La etilleure de toutes les alimeitations est celle du lai.
aux usages domestiques, on peut 1a faire servir à des jets d'eau. Elle produit île la chair d'un goût fort délicat, tiès-subtaili
On reçoit l'eau des toits dans un réservoir de briques ou dans elle et d'un fort boi poids. Les jambons des pores engraiss-
une auge en pierre qu'on a soin d'élever au-dessus doi niveau dans les exploitations basées sur les produits ail laitage suffc
du bassin où l'on veut pratiquer le jet d'eau, et on la conduit le, plus savoureux, les plus' substantiels, en iii mot les mccl-
dans ce, bassin par des tuyauz dont l'extrémité dirigée vertica- leurs de tous. L'expérience a démontré qu'on -peut fort bieni
lement et fermée d'un robinet, la laisse échapper a volonté. engraisser les porcs, et inéme les pousser jusqu'à fin gras, rie

La bonne eau doit étre bien transparente, laisser échapper qu'avec dcc lait, sars aucune. autre nourriture, aiisi que cCe
de pet tes bulles d'air, quand elle est transvasée ; elle doit se pratique en Angleterro dans la plupart des exploitations qin
cuire facilement Les légumes, et faire crever les pois sees et ont pour but la production du laitage.
autres légumes dont la .farine n'est pas entièrement soluble " Après le lait, et comme lui étant presque égal, se place lu
dits l'eau : chargée de substances hétérogènes, nue pas alté- maïs, ainsi que M. Belz-Peniot, le zélé propagateur île ce mioIl
rer la couleur des,légumes verts qu'on y fait cuire, donner un d'enîgraissmrnnt pour les veaux, l'a péremptoirement dLlénii
produit'fort et savoureux, quand on y fait dissoudre du savon. tré ; puis vieniiet les pois, l'orge et l'avoine cotîcassés.
Le repos est un moyei d'assainir l'eau. Quand l'eau est char- . . A. noiswcen.
gée de chaux, de magnésie où d'hydrochlorate de chaux, ces Nous ce savons ce qu'il peut yavoir dt A iLs ve< a
matières tendent à, se séparer dos particules aqueuses, et se sertions, mais nous n'engagerons jamais les' habitatiis des c;ili-
precipitent au fond du vase qui'contient l'eau. pagnes a nourrir età enigraisser 'spécialement les porc. aveL

L'eau qu'on emploie en industrie doit étre très-pure: pour du lait. Se figure-t-on-à quo prix reviendrait la vianIde d'ir
la fabrication de la bière, pour celle des couleurs, l'eau douce porc traité de cette façonî.î
rat' 'préférable à l'eau dure, c'est-à-dire chargée de sel et d'un Le. porc est Paniimacl qui s'assimile- le mieux toutes Je-
goût prononce. nourritures ; eh bien, alors, saris se poser daits des condition'

L'eau la plus limpide est nécessaire pour le blanchissage ; le anormales exceptionnelles, il faut donner au pore tous les ah-
rouissage ne saurait se faire dans l'eau dure. Dans la teintura monts dont on dispose dans la ferme, saris accorder la prefc-


