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LE PRIX COURANT

admet que le temps de coagulation
est inversement proportionnel 3 la
quantité de. pressure employée et i
la température : 8i 1 de présure coa-
gule 10,000 de lait en 40 minutes a
36 degrés, 2 de présure coaguleront
ces 10,000 litres en vingt minutes.

Et autrement si on opére & 28 de-
grés (82¢ Fahr.) au lien d’opérer 3
35, le temps va étre augmenté dans
le rapport de 35 & 8, c'est-d-dire
que la coagulation se fera en 50 mi-
nutes au lien de 40.

Les fromogers feraient bien de
s’habituer d exécuter ces petits cal-
culs ou de se construire pour eux-
mémes des tables donnant des ré-
sultats calculés d’avance. Il est
absolument nécessaire dans une
bonne fabrication d'opérer toujours
dans des conditions identiques : un
caillé fait en 20 minutes ne jouira pas
des mémes propriétés que celui qui
aura exigé un plus longtemps pour
apparaitre et il faut faire en sorte
que le temps soit toujours l¢c méme,

Cependant il faut bien remarquer
que le temps peut étre le méme
avec des conditions différentes,

Si on met du lait en présure i
une température de plus en plus
basse, on peut arriver 3 un temps
constant de coagulation, en em
ployant des quantités de présure de
plus en plus fortes ; maisle résultat
pratique au point de vue commer-
cial n’est plus le méme, il est dé-
montré que l'on a avantage, aussi
bien au point de vue pécunier qu’a
celui de la qualité de la marchan-
dise, & employer aussi peu e pré-
sure que possible,

Le fromager doit doue en arriver
a se fixer & lui-méme les conditions
optima de la réussite et enjoindre
ensuite A ses ouvriers de 8’y main-
tenir strictement.,

Un dernier détail A noter est de
n’employer toujours que des pré.
sures diluées ; il ne faut pas ajou-
ter dans le lait la présure pure me-
gurée, il est infiniment préférable
d’étendre d’eaun cette présure avaont
de la verserdans le lait, de 1’étendre
de 4 3 5 fois son volume au moins,

On congoit la raison de cette ma-
niére de procéder : sion verse dans
le lait de la présure pure, il se fait
immédiatement & D’endroit méme,
une précipitation malgré 'agitation
continue du contenu duy, vase.

Cette précaution de diluer la pré.
sure doit étre particulierement ob-

—_servéelorsqu’on se sert de présure

en poudre dont la force est counsidé.
rable; nous recommandons aux fro-
magers de s’adresser & de bonnes
et puissantes maisons pour l'achat
de leur présure; on trouve en effet
malheureusement dans le commerce,

des produits falsifiés exagérés d’a-
cides et dont les effets dans la pra-
tique sont absolument désastreux:
il ne faut pas oublier cependant que
I’acidité est nécessaire, la présure
n’agit que trés lentement on méme
pas du tout sur des laits rendus a!-
calins par des additions de carbo-
nate ou de phosphate de soude ou
de carbonate d’ammoniaque. 8’il
arrive dans la fabrique des laits
ainsi additionnés de sels conserya-
teurs, il sera bon de les ramener
tout d’abord A la neutralité, soit en
les laissant surir, soit en les neutra-
lisant par des acides lactique ou
acétique étendus.

Ainsi qu'on I'a vu précédemment,
Paction de la présure se passe 2
chaud et dans l'industrie on pré-
pare les caillés 4 des températures
variant entre des limites peu éten-
dues de 20 & 45 degrés environ (68 i
136 degrés Fahr.)

R. LezE.
(A4 suivre).
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COLLE DE POISSON

La colle de poisson ou ichtyocolle,
provient de la vessie aérienne de
diverses especes d'Accipenser, qu'on
trouve en quantité assez considéra-
ble dans le Volga et lesautres grands
fleuves de Russie qui se jette dans
la Caspienne ou la mer Noire,

Le graund esturgeon (accipenser
ITuso) en fournit la plus grande
quantité, C'est un poisson de 12
pieds de longueur et plus de 1200
1bs de poids. Avec ses gufs pressés
et salés on préparele Caviar, avec sa
vessie natatoire on obtient 1" Iehtyo-
colle ou colle de poisson.

La Guyane et la Chine fournissent
au commerce de grandes quantités
d’ichtyocolle provenant de différen-
tes espéces de poissons i vessies na-
tatoires volumineuses.

Entin avec des peaux de raies, des
intestins de morue, etc., on prépare
une colle de poisson factice.

On fait bouillir les intestins dans
I'eau jusqu'd division, on concentre
les liqueurs puis ou les coule sur
des pierres polies.

Cette colle se vend en rubans rou-
lés et est offerte comme colle de
poisson,mais n’en a pas les qualités.
C'est une gélatine qui n’a que les
propriétés de la gélatine. Elle doit
étre rejetée par les vinaigriers.

Aspect et propriétés physiques dela
colle de poisson vraie. — La colle de
poisson vraie est constituée par une
fibrine spéciale blanc mat en petite
couche et trés résistante a la trac-
tion. Elle est translucide et parait
coustituée par des fibres longitudi-

nales comme le tissus fibreux. Elle
s’aplatit sous le martean et ne se
pulvérise que difficilement, & la
fagon du cuir. Dans le seas des fi-
bres on la divise assez facilement.

Propriétés chimiques.—La colle de
poisson est insolnble dans I'eau
{roide, dans laquelle elle se ramollit
sans gonfler. Dans l’eau 2 212 de-
grés Fabr. elle se divise, gonfle
légérement et se prend en masse
par le refroidissement, sans avoir
perdu toutes ses propriétés et sans
se transformer en gélatine.

Dans une ‘eau froide acidulée au
10° elle gonfle dans une mesure
considérable et prend une consis-
tance de gelée qui permet de ren-
verser le vase qui le contient sans
écoulement de liquide.

Cette propriété permet d’appré-
cier la bonne colle de poisson. La
colle est d’autant meilleure que
cette gelée est plus dense. Ainsid
parties égales de colle et d’eau aci-
dulée, la meilleure ¢olle sera celle
qui dans le méme temps donnera 3
l'ean la plus grande consistance.
C’est 12 le mode d’essai le plus sir
pour juger de la valeur comparative
de deux colles de poisson. -

Mode d’action.—La colle de pois-
son n'agit pas absolument commwe
I'albumiue ou la gélatine daus 'opé.
ration du collage. C'est ce qui en
fait une colle précieuse pour la cla-
rification des liquides qui ne con-
tiennent pas de tanuin.

L’albomine et la gélatine se coa-
gulent au contact du tannin pour
former une tannate insoluble qui
emprisonne toutes les maniéres en
suspension daus le liquide et la pré-
cipitation se fait.

La colle de poisson agit en for-
mant dans la masse du liquide un
résean fibreux qui entraine en se
déposant, tous les corps insolubles
en suspension dans le liquide. T’est
un tamis 3 mailles serrées qui laisse
passer les liquides, mais entraine
tous les solides qu’il rencontre en
se précipitant: Elle forme bien
aussi un tannate avec le tannin con-
tenu dauns un liquide, mais elle agit
également dans un liquide qui ne
contient pas de tannin. C’est ce qui
expligue sa supériorité pour la cla-
rification des hiéres, cidres, vinai-
gres d’alcool, infusion de café, etc.
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A D'avenir, les colis postaux seront
regus pour les colonies Australiennes de
Queeusiand, Victoria et Australie du
i8ud. Lo tarif de ces colis envnyés via
' Vancouver et Syduey ¢st le méme que
celui pour les paquets postaux A desti-
nation de la Nouvelle-Galles du sud soit
24 cents par livre ou fraction de livre.

. Les colis ne devront pa+ dépasser le
poids onze livres.




