
LE PRIX COURANT

y sommes parvenus par l'applica- heure. Il est évident qu'il faut que
tion prolongée de la chaleur, les vases soient submergés dans

lo Température convenable, l'eau chaude et qu'il est à recoi-,
Nos premiers essais ont été faits mander de les remuer légèrement,'

à des températures variant de 158 à de les retourner de temps à autre;
167, mais nous avons reconnu que on laisse refroidir dans l'eau du,
le résultat n'était pas parfait; la bain-marie, on retire les bouteilles,:
température de 1670 est insuffisante; On les essuie et C'est tout.
celle de 15' convient bien, il est Le lait se conserve ensuite sanis
inutile de la dépasser. autre pr'écauLtion et dans des cir-

2o Temps de l'opération. constances quelconques.
Il est évident que cette tempéra- Nous avons des laits qui <latent, de

ture doit être longtemps appliquée plus de trois semaines et que l'on a
pour que les spores soient atteintes, gardés huit àl dix jours (tans les
et si nous avons eu quelques succès étuves;- le lait ne sulbit aucune mio-
en conservant le lait à 185 0, pen- dification ap)parente; toute la crème
dant 20 minutes ou une demi-heure, monte comme àt l'ordinaire, mais on
nous regardons cependant ce temps 'la réincorpor-e au liquide par une
comme insuffisant. Il faut appli- simple agitation.
quer la chaleur pendant une heure A la dégustation, le lait ainsi con-
pour avoir toute certitude. servé e.qt au(itoux, aussi frais que

3o Mode opératoire. 1 du lait natiel ; l'acidité uie subit
On verse le lait dans des bon-, aucune augmentation.

teilles ou dans des vases, que l'on Essayés il la présure, ces laits
emplit aux quatre cinquièmes ou donnent un coagulumu porcelamîque
aux cinq sixièmes seulement : le tet homnogènme comme dut lait frais
vide étant destiné à ménager au hi- naturel, tandis que le lait bouilli se
quide une dilatation libre lors du coagule en gî'uuueanx indépendants
chauffage. et non en mîa-sse.

On ferme hermétiquement ; si En résumîé, c'est du lait.
l'on a employé des bouteilles, on Ce lait ainsi stérilisé à 185 0 a été
ferme avec de bons bouchons que conservé à la chaleur sous pression
l'on assujettit par des ficelles ou de et les gaz qutii auraient pu se dégager
légers fils de fer. du liquide à cette température se

Vases ou bouteilles sont mis au redissolvent partiellement lors du
bain-marie et l'on élève doucement refroidissement. On n'a plus,
la température -jusqu'à 185 0, on la comme dans le lait stérilisé, un
maintient à ce degré pendant une liquide dépourvu de ses gaz natu-
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rels, nmais bien le lait lui-mêmiie tel
qu'il était à l'origine.

Déjà, (tans le procédé Popp et
Beekeýr, on avait songé à réintro-
duire de l'air Stérilisé dans le lait
stérilisé et MX. Popp et Beeker fai-
saient remarquer que leut- lait sem-
blait d'un gofit plus agréable que
les laits conservés dtans le vide.

Nons avons reconnu enfin, et cela
était à~ prévoir-, que notre procédé
(le conservation n'était pas lin
moyen (le guérison :(lu lait déjà
trop altéré ne peuit pas se régénérer
et il est presque inutile (le (lire que
la limite de l'application (le la tné-
tho<le se trouve a pboint d'appari-
tion (du coagului par la chaleur.

Si le lait se coagule tout seul
qluandl on1 clatitTe, o1 lie peuit pas le
<'hauiffer sanîs le dénaturer, sanîs le
dlétruire ; la méthode nouvelle est,
aussi inlapplicable (Ille tou tes les
autres, (lu reste.

N otis avonlstu-.ou ré <111e <et te l iiite
corre-spondait à peu p>rès 1. 2 gr.
d'acide lactique par' litre. On ne
peut et oui ne (toit traiter que des
laits frais;' marquant (lants les envi-
rons de 18 a aut plus ; 20 a tierait
déjà trop.

R. Lrnzfl.

LE PL&TRE EN AGRICULTURE.

Le plâtre cru ou cuit, dit M. Garola,
influence gén6ralement d'une manière
très favorable le d6veloppement des
plantes fourragères de la famille des


