LE PRIX COURANT

y sommes parvenus par l’applica-
tion prolongée de la chaleur.

lo Température convenable.

Nos premiers essais ont été faits
4 des températures variant de 158 3
167, mais nous avons reconnu que
le résultat n’était pas parfait; la
température de 167° est insuffisante;
celle de 185° convient bien, il est
inutile de la dépasser.

20 Temps de I’opération.

Il est évident que cette tempéra-
ture doit 8tre longtemps appliquée
pour que les spores soient atteintes,
et 8i nous avons eu quelques sucees
en conservant le lait 4 185°, pen-
dant 20 minutes ou une demi-heure,
nous regardons cependant ce temps
comme insuffisant. Il faut appli-
quer la chaleur pendant une heure
pour avoir toute certitude.

30 Mode opératoire.

On verse le lait dans des bou-
teilles ou dans des vases, que 1’on
emplit aux quatre cinquiémes ou
aux cinq sixidmes seulement: le
vide étant destiné & ménager au li-
quide une dilatation libre lors du
chauffage.

On ferme hermétiquement ; si
I'on a employé des bouteilles, on
ferme avec de bons bouchons que
I’on assujettit par des ficelles ou de
légers fils de fer.

Vases ou bouteilles sont mis au
bain-marie et ’on éléve doucement
la température -jusqu’a 185°, on la
maintient & ce degré pendant une

-
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heure. Il est évident qu’il faut que
les vases soient submergés dans

de les retourner de temps i autre;
on laisse refroidir dans l’eau du
bain-marie, on retire les bouteilles,
on les essuie et ¢’est tout.

Le lait sc conserve ensuite sans
autre précaution et dans des cir-
constances quelconques.

Nous avons des laits qui datent de
plus de trois semaines et que 1’on a
gardés huit A dix jours dans des
étuves ; le lait ne subit aucune mo-
dification appareute ; toute la créme
,monte comme & ordinaire, mais on
tla réincorpore au liquide par une
i simple agitation.

, A la dégustation, le lait ainsi con-
servé est aussi doux, aussi frais que
du lait naturel ; Pacidité ne subit
aucune augmentation.

. Essayés 2 la présure, ces laits
donnent un coagulum porcelanique
et homogene comme du lait frais
naturel, tandis que le lait bouilli se
coagule en grumeaux indépendants
et non en masse.

En résumé, c’est du lait.

Ce lait ainsi stérilisé & 185° a été
conservé & la chaleur sous pression
et les gaz ui auraient pu se dégager
du liquide & cette température se
redissolvent partiellement lors du
refroidissement. On n’a plus,
comme dans le lait stérilisé, un
liquide dépourvu de ses gaz natu-

I’ean chaude et qu’il est & recom-
mander de les remuer légdrement,

rels, mais bien le lait lui-méme tel
qu’il était & Porigine.

Déja, dans le procédé Popp et
Becker, ou avait songé A réintro-
duire de 'air stérilisé dans le lait

(8térilisé et MM. Popp et Becker fai-
.8aient remarquer que leur lait sem-

blait d’un goft plus agréable que
les laits conservés dans le vide.

Nous avons reconuu enfin, et cela
était & prévoir, que notre procédé
de conservation n'était pas un
moyen de guérison: du lait déjd
trop altéré ne peut pas se régénérer
et il est presque inutile de dire que
la limite de 'application de la mé-
thode se trouve au point d’appari-
tion du coagulum par la chaleur.

Si le lait se coagule tout seul
quand on chauffe, on ne peut pas le
chauffer sans le dénaturer, sans le
détruire; la méthode nouvelle est
aussi inapplicable que toutes les
autres, du reste.

Nous avons trouvé que cette limite
correspondait & peu prés A 2 gr,
d’acide lactique par litre. On ne
peut et on ne doit traiter que des
laits frais; marquant dans les envi-

rrons de 18 a au plus; 20 « serait

déja trop.
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LE PLATRE EN AGRICULTURE.

R. LEZE.

Le platre cru ou cuit, dit M. Garola,
influence généralement d’une manidre
trés favorable le développement des
plantes fourragdres de la famille des
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