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c ON DES FRUITS EN HiVER
CONSERyTIO Le spéimeni

riue Méridionale, Phy telePh long. le 2 pes,

(lue flous possédons, de forme i , e lton cn

que nous poss t à l'exception d'un petit e sfonCen -
éipais d'unk pouce et ,quar ; . contient l'emllbryon, le rest (r

à l'une des extrémites, quiblncie et -dure, que 1 on seie p

risperme) est une substac déc'e ensue l'n e n

tranches, dans lesquelles on découpe eit èulqes aits

boutons, q.i arriveront la t raricl es ntres-
opérations. ,y a ici que P

IRÈÎGNE MINÉRle ~~ya mentionnerons seail intéries

sat l'hstoire naturel '. ous Bckinghan et se umnt le

éèhantillons de Phosphate de leihl' et icéa d

ve de P t n, acturés avec l'asbeste.

et les divers produits .ana c ai précède, bien qu'i

Co e t enjuger par t dites-d'lus-

ny eût pas à l*exposition de collCtions proprent

toire naturele le naturaliste pouvait pou rencotrer

toire natur • d'Observation.
beaucoup d'utiles sujets

n----- - · uite de 'étude
a roch-.liu nlumélro ars

Nous renvoyons au pro DJ nr e

de BYTANIQUEg ICATE de N Dr jhilPru e

OOMMENT DETRLUE [,'ES INS uTE
LES FOURRURES

h tdea la poudre dé Pyrè'-

Mêler par moitié du.camPn et de la btequi con-

thre, et répandre ce mélange dans le fond (le cetac.

tient les fourrures.--n donne ce moyen comme certii

CONSERVATION DES FRUITS EN HIVER

NousvoyflS~dan laRevUme horticole deRs Bo4ICIes-(Itt-
Nous voyons, dans oa fondé sur la théorie de l'acide

RhAne, l'annonce d'un procédé, nàéat aslment frais des

carbonique> pour la conservation l'état absolu envoytan

raisins, pêches, fraies, icosquau printenps. en

1 fr. 50 à M. Lebrun, 8, rue Victor Mas

la recette nécessaire.
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