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mjoute A la boune: qualité du sucre, en, passant la liquenr
A travers une 6toffe de laine on de toile,. soit .avant dela
verser dans la chdudlere. ou aprés qu'elle a- subt la moitié
de I'évaporation, pour I’empeuher de debordcr de la chau-
digre pendart, Pebullition. y
--On-méle a la liqueur iine dncn de beurro, de cqm—do ax
~On emploie pour I clusifier dé la, chaux,des
ceulson dn 1a t nonvean. -La proportion est-d'une cuillerée
de chanx, d’on blane d'eenfon d'une’ demi-pinte de lait
pour 15 eallons de ligneur,:  On préfere Perploi du Init,
mais on pent elarifier sins ancun. de ces ‘ingrédiens. - La
seve doit . subir, le plvN pmmprompm p()~~1b19. l"‘lml-
litbon: on ne: duxt Jamuis ‘la différer. de plus de 24
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heéwres.
Plus Ia chl-uhbrp prMcntP de anrface, plm on nh!u’nt

de suere. Uiie (huuhow de lcuivee lui ddune-uné rou-
Jenr plus blanche que les vaisseanx de terre ou :de.fer.—
PDans les étatsde New-York et de Pennsylvaniejil y a
des familles qoi fabriquent de, 2 3 400 Ibs. deé. sucre par
An. Un eoltivatear en 4. vendu.600 Ib<. pesani, le tout
fait par hsi-méme, en une  seule saikon. Un antre en n
fabrique 640 Ibs. sans assistance dé nprw‘mne. en.moins
de 4 semines, et. ot en ~'umnt les or'(‘lumllmm |ournn-
ligres de s ferme. Mais il 0 “avait pash pircoirir denx-ou
-trois lieves ponr, st rendie an bois comme beaucoup d’en-
Are nous sont'obliges de le faire. 1l en retira: _{:)G 0 )
(430 fr. environ.). Un» famille cnminosée de nois pers
sunnesle pere et <es deux fils, ont fait dix-huit quml'xux doe
SUCTE £N HNe Sison.
~ Lasqualite de.ca sucre, hwn traité est ~nn6npnro a rp”e
dur suere des colonies ; Al dqmm mmn~ de yésidn 'mrcq
=a (h“ohumn dans !’ e, II est-bon povir les |hum?% o1
les mala ltex de poitrine. Au reste l’e\p"nmw-e a prmwe
-dans |(’~Ll-ll\ Ui qire quatte bonx ouvriers, bien pourvus
den .m‘>r9 vt d llstmhlle~ necessaices, penvvnl fnre rldns
la saison (de 4 8’6 semaines) 40 quintanx de bon suere,
11 vaut done bien la peve de refl »chir anx mnywns nnn
,'aeniwm»ni d’v\’plmler llllh N un.md, ma\ de quw ‘ex-
J)lmwr cefte branc hP «l'lmlihhw eu Citaada surfout ol les
‘ «.mvmresfnm ce xitere’ de temps umnmuurml et ol nns
"m« -@tres ant cmnmen«-o aen. raffiner des fa ﬁn du 17e
sieelr. Les .nv.una'res qui en resulteraient p()nr le pays
sm'uvut |m nensess Je vils  esdayer dP m’en’ mudw
cUm; te. Supposoins qie ch.ulue arbre pros imw une ane
¢ (1] yena qm pnr‘lmult it

par arpen: de-teirein, nous lmnvvru-h qvm 0. UOO arpens
-nons donnent 7,4€0.000, Ibs. de suere. ‘Mais aina con-”
yaissance I th grande importanon de siiere, (y comoris
e g est anny“ danx le TTaut-Canada) fut ci-llie de 1832:
elle se’ mouta a 6,571,752 Ih<. de cas<ouadé et A un peu
plis’e d’un mllhun de suere Fathins,” Al lll)l‘HDn\ nue seule-
meit nn sixieme de cette qn.mlltﬂ de siere =oit allé dans
le Hant-Caniida : 1l noas résteiait done dans<-le Bas Ca-
nivda tant de Pune gue'de Paufre es néro de.qucie 6,35 3,237
b5 52 10 sols 1a Livre (on conviendra, qne je ven:1~ ameil-
‘Jéur compte quaucun mare hand du pays) cela donne nne’
somime annuelle de 3,176, 6!8 fr: 10 je dis Irms‘
“nilljois, cont spizante seize. mille, siz cenl d;r huzl Iures,
dix sols, aucien cours, i festeraient’ ddns le pays au heu
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den sorlir,si nous voulipiis p'oﬁter de ce’ que ‘Dien nous a
‘donnéy

ét plus 8'un mirchand’

én, gno et en delall qul
remxrde ayed dédainle cu ey '

i ateur, preC:één ent
.cx atou_]oars et pou _loutes choses :!])

lui, quie de fabriguer . son savon et sa. chandelle.
rable .notis a- eteé .. donné par-la pxm:de‘nce. évidem-
ment dnos le hot de. nous amener & une grande prmpnmé
= et nous n'avons qu’a vou!ou 10! J('ill).delhl(’.J eurmre

pur fois. .

‘ont la tacdits de’c mmr un peu
‘amEl var éllesimBnies lesivers, les

serve
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rerait plus:poli-et.phis honuéte, a raison de trois mllhom
et tant de mille livrés ancien.de cours.
.. Mais il est cerfain que chaque cultivateiry pneee«eur de
20. arpens seulément, pl.mles en: érables, daus. l’mm ‘ordi-
naire de'notre culture; c’est it dire un cinquieme de sa
terre.et les quatre autres cinquitmes défrichés et enltivés,
peut-faire, dvec: ile, secours de:sa fermme et d’un enfant dc
10 ans, 4.2.600 Ibs. de sucre. ‘Il .$’en suit ique 20,000
famille=, telles qiie célle qm a.61é mentionnée : ci-dessus,
occupant chartine 100 afpens.de terre dont 20-en érables,
et toutes ensemhle 2,000,000 arpens dont: 400,000 en
érables pourraient : faire, &. 500 (b=, pf’\llllt chacune,
10,000,000 Ibs=. pesant de sucre.: T yauralt donc '3,000;-
000 Ibs.de sucre a vendreysupposons a6 sols. ~xeule-mcm.
nous anrons 900,000.fr: (45 [r.par fumlllﬂ) et pas de sucre

A acheier ponr le pays.

"L procedé de fabrication est des: pluq fx('xlns et xl ‘n'en
coliterait. pas plus au cultivateur de faire son, sucre ¢ hez

L’é-

POULES.
La ponh‘ est I'un des plus miles animanx que nous

’\ymm '\ppnvm«u, et fait servir A nos besoins; elle’ est
Phéte le plns m\pml.mt de' ros basses. f-n|1r<.‘ En’ effet,

ses cex(xfs ot ses poulets oflfent de trés nmndew ressoiirces
ponr a mh:e
tems, sous’ ‘cent fmimeés differentesy

des czifs surtouti s’y pre\emem en’ ,tout

L\u epté: pvndam les geldes et les neiges, on'ne donnp pas
ot pr(«mw pas (h, nmmnnre Anx vnlmhr's, lnr~qn eHes
au toin HEE “Hea se procorent
aiitres - insectes 1 les
graineés ou fnnH qui ~ervem & ledd nowrditure. benh‘mert
a Pepogue de ta ponte, on’ peut leur fommr un pcu de
;__,mm le soir en réntrant wu pould iller.,

Dans les pays ot oz fuit de ki hidre on pent leur don-
ner iy marce i c«mte fort peu ol uiymis au fiaig, se con-
¢ environ qisinze jotus o quand on eramt quil Wentre
en fermc nl.nmn, on jétte dessus umn p(*u d’éair fraiche. Co

“marc aide a noorrir nion-seulemest les poules, m(ua en-
: cole les antres animaux de la basse- cour.

"Les cogs et lespoules out suwepuhle% de vivre dix
ans environ 5 mais on ne les garde pas. au-defa de six’ 2
Un-coy suflir- pour t'eumder plus-de’ vinut poules.

! n'est pas necessaire d la prodeetion des eols quis ~ans
ni, ne Serant i mnms abondans, nmnw bou=. Il doit
glre conrageux, fr|o~ “fort,” pmuvu ' dmpl(‘: pattes, de
cilisses chanines, dhin'beau bee e -mulw' avoir P'aeil vif
et porter la 8t alevéc. Lca poules dul\'(..nl reumr a ptu
prés les mémes quahtes, ‘

Pour fa propagition des poulets on préfére les ‘grosses
variétés 3 mais pour la poule, il fau( fuu, (.hox'( dea vanc-
1és mnyenne:. :

- L.es bonnes pondensas,qui sont de moyenne 1mlle et de
divers’plumages,’ prodmsenl des wufs presque toute lan-

“née;'a I’exceplmn de’l4 partie’ nmmreu~e “deIPhiver ot de
'l’epoque de la'mue."
' commencement du prm(ems et de l’automne que les poulel

(mpgndam ‘st prln(:lpdlemeut au



