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tire conîseillé. Nonr îuus que lit c'loc
eoit illiJos4i hIe, dîie :lîi i ai-
la région de Mo ntréal où' Jo climat vert
bieni moines ,.vèro que celui dis district
de Qîîélcc. 3lui,ë, iltiolleti quoe oiunt

leit lréeautions pritest, cet hivernage eui
pleini air se fait toujours :ti détrimenout
do l'orgniitioi (lu la rucei. l'*ex1îé
riunenitionm de îlii'ieurs années, îîî':
pirouvé qtue [luts étaîit certin et l'auitr'e
îîo l'était saîs.

i.a réel itioi dure cinq mifs dIv
novembr e à avril. Fit ég:îril un.\ chauis-
gemnîeîta lit lllo>1îlél Illiie:à, lat pruîdencre
coinîiiais ide e 0 pas termni uer li.:l
Itîtin piritaièr<e salis donnîer aux
ruches; Ilne toilette hîiverniale ; ello, cii
s;ont délîotiillée.4au conilîieneîneuît (le
jinl 1.e couvain Ct l'aloeille ni s'cun
portenit (Iple uiîx.Ici,l'lilIiîî
rég!le tmî :oiîverailîe. El le e-,t genil le<,
.ýîVcî ilbnîiii'.e; ciié,lîi,î, b-oin

:11i1îi10o1 tii le cédo à aîuunm autre de

ro[wu ido (li jéi:loqij. iîscf:ît

Sumn aiuteur il Monî jugé et ailer ivié la
gituattiosi oun gilnéral dii cualU vateil r. Cuir
ccllii ci, ci etfl'i, ga:rdu dle aibeilîle.,
jîluil't qui'il lue les~ cul tive.

M1 Borti aîê,l fruppau. la ioto jubt<'.
quland il la ,jîî:îlli:iî J',. sWleît lio-

Jîisqiti'àâ 'e., derniiers toiîi J', je iIii
eStis ltin à la Dovetailcd, làjoiî d'écu
nionait, do bi Iifflicité. (lo facilité de
mlaipJuilat ioin et plifaiteliiiiu, adapjtée
:111 ilcii snecuiole. 3:,cornt iii> rieni

il'e.-t jîarl'ait. i-a pet ii>diîîicînhioî in oet
la1 colonie qu'elle conîtient à essaitier
p:ir trop i ouvent ut piar la mêmeîi *à
ti'affailiî; lua récolte vit souffre. Pour
tirer lu meilleur pDarti ps-ilo do ce
matériel, jusqlu'àl tiouvulle ocuureuice,
j'ai divi>é mois r-ucher cii deux Jia-ics,
l'11810 comlue>-e du slic. 1)ovciailed
fouirbit des mîiels cru sectionsl des

csiîî,consttruit des4 ray'ons etc.,
l'autre, foi'iéo du> grandes ruches à
graind', Cadreo-, tratvaille excluivenient
au mniel extrait. Fous- mîoi, toutec-liose
égale d'ailleure, plus il y n d'ouv~riers
dine; tit chiantier plus il se fait d'on.
'vrage. Or les grandese ruches donnenît
loti gros vwsaims-, les gros cs:insfor.
ilîetît lesl forte.; toloiîiçs et les furtes
colonîies pilus pi><':ne.jlus actives
quadriulenît la récoilte. Deux facteurs
comnportanît ave la fé<conidit4 de l:î
reinu Jo tu aiufeau du l'agrieîîhuro
rationneille.

Cette ire s s tac iit cii tsonvenir
uîn fait qlui inouitre ien la ritipériorité
des; grandes niches et populatielîs bur
les pectites. Dlans uitre . mecs oxcuî'.
M iouns, je pzis-ai, un joui', devanît n
rucher assez garni mîais composé du

p)tite3 ii>chics, étonnté d'y'orijr
ésaetlà <les barils vides (Jo farriîe,
jedeadai aut luroluriétuiro, qui étaîit

tixiéte, laî raibon d'une telle inttalla'
lion : "lEh 1 liiolusieur, siue répondiut'il,
commneje nî'avais pas aiset du incue
poeur receivoir les c.,saiîîus qui m'urri-
vaietyjai pris eu qui iu'esî torii senti
la siuîî. Et ilinnu,.Ijouia.t.il, j'ai été
oblige do réunir 2, 3t et 4 essailis ot de
ls loger ensembloe" C'était Io temps

de la récolte ; piqué par la curiotâte,
e*xaminai ces mouulnoîts 'pioe
Res mirapudal1 ils étaient comblIes du
liant cil lias. Et comme conuclusionî
piratiquuejetrie sois dit : moi aussi j'au-
rai do grandes ruches et de forbes
populations. Puis 11Xxo0Tr.

Esbition de trefle.-il ya oneu à lau
fît de juin derniier, parmui lesz mnembres
dii cercle agricole, de NAl). de St-
]Iyacintho, minuexhuibition puour lesý
deux meilleure% arpents de trèfle. M.
Joi Coté, du Grandu ]tanig, a obtenu la
premier prix, et M. Jus Desunaruis,
du Putit Ranug, lo 2eýprix.
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DESSICATION DES FRtUITS.

3àleitlél, 8juiii 1891.
,ITr,,u leur 1'. lssiLilit C'eîmîuiss'aire'

,ile !'slriulmtire, Qîîéec'.
cr .lIu'zscijr,

El réuuuuîýu à votre lettre du 7 juîin
donner je < oisvtid<ite qumo l'iiduitrie

tle lit clesiva:tionti <li fruit- ilu'il jaimuais
été. jo crois. essbayée sii ulule grandel
éc'helle. 0)ut îîe petuit l'expiloiter' ave
uvaitag> &trio pur traiter les; fruits

prodluiite en excès s.ur la toniiî'uîiiatiouî
et ul:iu:s le.; e'ndroits oùi il, pîeuivent W'a-
eheiter -à l'au pi x.

Il i mti u't Jeuý fruî ils Il airbre, friiGer,
I uiowi de*% oui.îs li îuborn'r, clau-4 cettle

-ovn iur, 1% la <leb>z-i:tit ,ii Ic uu pommes,
et artpr'uunsiuuiruuuii 5  il îî'et'
)u:u pi ouiialle lie cle,--'litr lesi poimmeics
à milîuus i oue iu 3uisse su es îî îIbctiruîl
à 25 ct-4 lo muineot. I.cs aîutre'. fruits telIý
(jIe lus iwire, les îuruiucî et le,. cerises
hoit tci tu és ici cnu trlop fauible qulan.
lise. et ?-out It lîo iruî!Ilti lt rait i rr îr-

uxpliltatiuio éiuie Daltire part il y
:u quuelque ce-e, à faire aev les pietits
fruitsq. fraises't, frailoic.:Jle ->c.

m! it' s 'imnlplanut er quue ,lauiî les loe:u-
lités4 où les fruits'onit îîu nd uits cil
albiculauvo£ ut à lon uîurché. ]a
cettu. pîrovince TIuteu u'avcus 'taluai ci
jiu-qaiîà eu jouri' î u prî"hit ýin >uiia
boi'.d:uio (le pI:tl frutit. et, ici, ceuîx
qui po-dct e 'rgei'sdîe pouinmiu'i's
snmt j:îuuîis été obligés, je buiu't lieu

reuux (l lu' <lingc, de ventdlre. ni.'mIeo le
huirlluti de lotir' pouliinezz, à 25 centîs
par ifluuucut.

Il ct ce'rltain, ceju'.'idaiît. qcîo danis
le.. districit recuulé. do lit Provinuce, ois
pourrait <-abhir <jneljue.u fim i'1ues de

cuuîs-erî'es (ho frute ; ce serait aui bon
moyen d'expédier' ce-- frîîit'. pluus rapi-
denueuîtet pltu écouuoiniqueineiit sur
les; marchés éloigtiés4. L'iidtiitçio des
fruits secs eist très onvcouhô 'o i-

t:um'io et alux letats-unis et les prîocédés

poAd dû MM Slcuîr.BroUie et
DIuilloj le tioilà d'o r tle es dAttik-Z

cumuleu les trains a;:rrivenità Kiiolwl-
toitd li onne heuire dains lit soitée, il
fut décidé <111 lu 11 août tiu soir, il y

attîrait lite vonfdrece, donniée par lo
1n&-éideit, sur les poîlai d'été et
(l'automnne, qui lie terin ierait paîr lisse
dlictlsionl. Les directeurs itrcit
de la soirée p otir i3o réunirot fi'occupei'
dcs, alh~ires do la Poeiété.

Le 15, )l iatifîdo .caconsaicrée
(lux travaux, conîférenîces et dîliisioiis
he rapportant -à lat cultitre des melns
f'ruîits.

Laprès>i~5nli bera emîployé à fiuira
titre promeinade dans le.; a loti i.poil
(tarit laiquelle oit vi.-itera quelquies
verigerra.

1>îIns la sirée, il y aura ulue grandeo
,te;!-eblée puîbliqueo pour' enitendîre le-
conhférenices dui pîrof'. Saisi leris, de0
lIlion. J0l3' do J.otbititr-g dor M. Jý C.
('lapai.q, ec. :i'ique les i Cin:iîqlieCs
et IL..; di:.eutsioniqtii crn seronît Jo, coim.
piémonît ilstérec--aîît.

C'c.,t l:î premîière foiî quo l'on aura
unie réunionî d'été do ce geiie, itiaîo
danis l:1 pîrovince do0 Quiébc, et eit aî
lotit lin de,(Spés or que tois le, auraa

teoir, do fîinit', et fitrns veux q11e I'luoi-
tîvîîltio itr.s 'tocriî dy

Des .1-;bctnblées tzcmblaîJles teueis
cil Ontiario 01,ît es u opluî grand huvcê',
et ont été hîautemenît applîiéciveS.

liilowItou ehit reîîoiîîîné pour>~ 60ii
site,. Jo 1lc de flrîino entouré do s-e,
bellee promnades oilrrc uîî elariîiaiî
coup d'oeil et do plus ii ltî pus.
:eédù une> t-oei.té localo d'ailrbriulture
qui al travaillé :Vûsîc à f'aire, con.
naître et à introdiiie dlans Jo pay:i du
niouveIlls variétés do fruit.-, puoirie.,
etc.

Le-, dtirecteuirs Ct les membîilres de la
Société provincindo d'arboriculture
sont invités- cordi:îloeiinita:inti qu> lo
publie et) général, à -às.i.,tcr à la rots.
tiion, et à p'rofter de.. enuseiguuneents
pricieux qui cil découleront-

nos POMMES.

du prépatrauioni s'aniélioroîtt et le pirix Danus uîî article sur le commeîîrce
de revienit diinue. dl'expuortation (le )uoluuuue quo tieus

Si le Gouivernemenit envoyait titi ou Faisoieuvec l'Aigleterre, lit écrivain
d,'uix délégués; visiter pendanit la saison fraîuçais-, M. Georgo .Michel, fait les
le,- ditricîs d'Onitario et de l'Etat <le obiservatiotns tsuivani .
New-York où cettet itiiîtries est le "1 Lus agriculiteurs cana:dieuns, qui
îiluîi développée, oiu eut retirera:it, j'est livrenit actuellemnt sur les nmarchiés
sauis certin icils prixeîierieit' juanuglaisplusd(lu5,0iOtonnnrs de lIotnttite
tiques cle granule uîtilité. prun'llent de ces fruits un soin donitt

Rî. W. Su EVIn>,) Jit. lion-s iuû biaurionis ntous douter. Citez
eux les cueilleurs platent av-e piécant.

-. tiouus des échelles venutre loi branches4
SOCETE OVN~ILED'ARBO. dos arbres peur cii faire lai écolîe, et

PbCLTR.dtci<»euîit lesi pomnuîioz- danîs Jouir*
tabliers ; Ils les îicenit censuite etitre

- des couches; du paille d:uos des voituresl
Lien et date de la rénnion d'étô. ingée-iunI molyeni do toiles gros'

,ires cmi forme du caiîot et les portent
Lo buireau de dii cetiouî de cette sio- :uiluni à la ferme où te fait le triage.

ciété nc'est réussi, le 7 join dernier, à "l Les plus belles pomnies sont pla.
Montréal. Ltnett irsents: Mh. J. cées danus;dcs caisses lîorieutuuidicatemî
.M. Fibl, <h'Abboittsfurg, préAieut, X. de l'originue et eenutitucnt les fruits de
W. Slieplierd, 'rice-Iprésidcnt, M.M. lesi luxe ; clest sont ctiiveloppées daîns un
diieteurs . Boicdtaliuefli double papier do soie colé; il y a
Dunîlop, d'Outremout, Fislier, de des ca2isees, des diicaissesl, doit quarts
Kneu'lton, P>'lw. d'Hludson,~ et M. do c.'îisso contemu:ît de lcinîqcnts à cent
llanîiltoli, secrétaire, pièces. Au fend de chaque rilcipienl.

Le )jol du la prechaine réunion est placé une couche do papier de soie,
d'été est IZiioivîtoni, comté de Broume. et lo couvercle repioso snur une conclue
et la date a été fixée aux 14 et 15 semblable, audessus du laquelle est
aioût prochuainî. Le secrétaire fut placé une feuille de papier blune fine-
chargé d'adresser taune invit.ation à M. nment découpée, afin que la caisse à
lu professeui' Saundus, directeur dle la l'ouverture prélento un agréa3ble coup
Feram> cxlérinuieutÀle d'Oinawa ainusi d'oil. Les fruits du deuxième choix
quià MM. les îîrofoe5suii Crziig, Flot- sent livrés en tonneaux, maitsles pareis
cier, do la mèniie inbtitution, danîs l'es- et la partie inféricure do ces récipicuits§
Jueir que ces snc5sleurà vonduront bien sont taissdo pallier et les couches

dontuu' esconérnce àla convention, depomnmes tout sîtruiotitées égalemntt
Oit discuta ensuite le prograunîne de d'tmuîe couche de coton. Ce sontlà dcii

cette rélinion et eut adopta titi plan gé. 1détails, si l'on veut, mais des détails
aéraI tout cen haissaint à un comitd cein- 1qui ont leur valeur au point de vue

commercial, et il '.': <Jo soi qu> ces
fruits i'îit>in inballéi doivent
firei meilleure tigîire à l'arrivée que nos
fruits fninîçaia qu'elle qti'e2n soit la
JIrovetna l eo."

Il oit regrettable qîto tous noi uîgri.
cuîltcîirs canîadions n> m6rituîît pas les
éleoe qui lotir hent déCorI-fés par lit.
Michel. Mnîlloîircuienîont dans la
pirovinice do Qu -nue, plusieurs produe.
touirs <Jo fruits écont toit% de donner à
I'enîluall:îge tous les soinîs désirables.
Si trotte voulouuî que lit production des
poitrine-- se d6rcloppe, noure devrons,
dns notre pirovince, nious occuIper
davaiîtage du msodo et du choix <les
eîîli:ulI:igeâ.

VINS DE TABLE, ROUGES ou
BLANCS.

MA.tPu IDF L.ES S'AitE -CoXIiTIONS
rsîîsî's's~uu.v. roiuit qu'ti.s %-lits.

SENxT S~ E EiVi ET i'A.MÉI.Ioiltit.

Il ezt bîien entenîdu qîleje lie parlo
ici que dve vinis (le table. Les vin-, de

los',tiut Io monle Jo tait, doivent
i. t ro pritcin u r,îun, ira contenir

.*1 u ljus du riini. 1l faut de Wrantls
soriiîs pîour bien îéî-.ii' danus les vins
<Jo >uec.

Je ii'ati pias à inudiquer ici la muantière
du les faire.

Oit a dit i-oiiveiit, on dit enicore que
le climat (1i1 caniadaî est pets 1*1voralb J
à lat culture de la vigne. Oui dit qu'il
fait tropi froid, quo Je rvéisin ii îmûnfrit

pua., . sez piour derniecr unI viii couve-
stale. C'*est là tino erreur quue veux
faire ipirii'

l)au e but, j'indique ici ulie bonno
îîîaniêue do faire ct de conîserver lcs
viii-s. Et uinîqueo voudra seulement
suivic les inidications quo> je donnîe, t3o
conîvauincra pîar lui-iiuisie que nos rai-

Si pieuventt faire de boîîq, d'excelloiit.
vines. Je dirai plue, nos raisin.s, quoi-
que inîférieur;à veux du Stil do la
Franco, de ['Espagnol, du l'Italie, de la
Sicile, puvent is<éaitniointi, :iion prend
les précalitioiîs mdcsîr',nous four.
aii- des vieîs qui feronît bonnei fiuire, à
cOté d*uî grandîu niombre do vins iun-
p>ortés.

Si donc jusqu'ici le euectès n'a pas
répondut à uios .'.îé ic la faute doit
eii être aîttribuéc, trois pas au raisin,
muais . notre îîî:îîquo d exjiéricticis
dans cette br.îîîcho d'indmîbtric.

Titra L.-CnDziitions pÉ-liminaiirc.

Ayons ,oini dl'abord (Ie ne cueillir je
raisinu que quanîd il cst bien mûi'. Ont

lera -donc hes vcndanîges Jo plus tard
p)o>Sille, tut juste avanit les premières
gelées; c:ir à ltit prix, il faut éviter
qu'il gèle. Auissi lonîgtemps qu'un
raisin peut gagner un auscro,eîî couleur
cri tannini, etc.. il ne faut pas le cueil-
lir, tii Jo premier novembre n'est pas
puîsté, disait à..î proritaire do grands

%-ignobile--, pour l. Fý)race, et jo dirai à
plus fortu raison pour Jo Canîada. Si
treus no soinnioï pas prêts è. faire nos
vins dès que le raisin est cueilli, il faut
la cjnscrvcr dans un endroit lice et ro-
lauivouacat chaud. Si irons achetons
nos raibiîis sur les nuarcliésas3urons-

treus que ces précautions ont étÀ6
pies. Si le raizin était cru vente de-
puis quelque temîps, et que quelques
gr-tins conmceuuçaCt à moisir, il fau'

drait impito)yablemeint mettre de côté
tous Iei; grains attaqués.

Je dirai en commnçanit, et une fois
pour touites, qu'une condition idis-
îuensablt-conditioîî smo quâ ond
réussite, consiste dans la plus granîde
propreté postible, et dos tonneuu à
employer, et do la =a où se fera la
fermentationî. Il ne doit y avoir duns
cetto talle sai pommes do torte ni

a


