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ttro conseitld.  Non pus quo la chiose
goit impossible, principalement dane
la région do Montréal on 1o climat est
bion moins révdre quo colui du district
do Québee,  Main, quolles que eojent
lea préenutions prives, cet hivernago en
plein air so fuit toujours au détrimont
do Porgnanisation do la ruche. L'expé
rimentation do plusicurs années m’a
prouvd quo Pun était cortain et V'autre
no l'était pas,

La véclusion dure cing mois, de
novembio A avril. In égard anx chan-
gements atmosphériques, Ia pradenco
commande do ne pas terminer linstul-
Intion printaniére sany dunner sux
ruches uno toiletto hivernalo ; ellosen
sont déponillées au commoncement do
juin Lo couvain ct I'abeitlo no s'eun
portent que mionx. [ei, Fabeille noive
régno en rouveraine. Blle est gentille,
active, laboriense ; en méchaucetd, son
aiguidon no lo cddo 3 aucan autre de
»0N esplee,

L'6tudo spéeialo que jo viens de faire
de ki rucho Layens me prouve Ihew
reuso idéo qui @ présidé Aen canfection.
Son suteur a bion jugs ot apprécié ln
situmtion en général du cultivatenr. Car
celuier, en etlet, garde dex abalies
plutit qu'il ne les cultive,

M. Bertiand frappant a noto juste,
quand il la qualifiait. d'excellent mo.
adlo,

Jurqu'd ces derniers tomps, jo m'en
euis tenn A la Dovetailed, bijou déco-
nomie, do simplicité, do facilitg de
manipulation et pa fuitement adaptée
au miol en rection. Mais, commo ricn
west partait, sa petitodimension force
la colenio qu'elle contient 4 essuimer
par trop souvent ¢t par la mémod
s'uflubliv; Iu récolte en soutlro. Pour
tirer lo meilleur parti possible do ce
mutéricl, jusqud nouvello occurence,
Jui divisé mon rucher en deax partics,
luno composév de mes Dovetailed
fournit des miols cn scctions, des
casnimy, conetrait des rayons ete.,
"autro, formév do grandes ruches i
grands cadres, tuvaille exclusivement
au miel extrait. Pour moi, touto chose
Sgalo d'uilleurs, plus il y a d'ouvriers
dnng un chanticr plus il eo fuit d'on-
vrage. Or les grandes ruches donnent
les gros easaims, led gros cssaims for.
ment les fortes colonies ¢t los furtos
colonies plus puissantes, plus actives
quadruplent lu récolte. Deux facteurs
comportant avee lu fécondité do Ia
reinoe lo {u awnfem de Il'agriculturo
rationuelle, .

Cetto digression mo met en sonvenir
un fait qui montre Licn Ia supériorité
des grandes rochies et populations sur
les petites,  Dans uno Je mes oxcur-
vions, jo passai, un jour, devant un
rucher assez garni mais composé do
petitessuches ; étonné d'y voir disper
8§63 ¢ ct 13 des barily vides do favine,
jo demaundai au propridtaire, qui éait
fixisto, It raison d'uno tello in:talla.
tion : **Eh! monsieur, mo répondit-il,
comme jo h'avais pas uscez do ruches
pour recovoir les cssxims qui m'arri-
vaient Jai Fris €0 qui m'est tombésous
la main.  Et mémo, ajouta-t-il, j'ui éé
obligé do réunir 2, 3 ot 4 cssaims ot do
leg loger ensemblo™  Cétait 1o temps
do Ia récolto ; piqué par Iz curiosite,
jexaminai cod monutnouts apicoles
Res miranda 1 ils Staient combles du
haut en bas, Et commo conclusion
pratiquo jo mo sais dit : moi sussi jau-
rai dov grandes ruches et do fortes
populations. Fns Bexoir.
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Eszhibition do tréfle.—11 5 end In
fln de juin dernier, parmi les mombrey
du corclo agricolo do N.-D. do St.
Iyacintho, uno orhibition pour les
deux meilloars arpents do tdfle, M.
Jos C5t4, du Grand Rang, a_obtenu lo
premier prix, ¢t M. Jos Dcsmaruis,
du Potit Rang, lo 2eprix,

Arboriculture et Hortsculture.

DESSICATION DES FRUITS.

Montiéul, & juin 1891,

Monsicur Udssictant Commissaire
de U dgrivulture, Quéhee.

Cher Mousieur,

‘n réponse d votre lettro du 7 juin
deruier, je dois vous dire que l'industrio
do In dersication des fraits n'a jawmais
€16, jo crois cseayéo nur uno grando
éehollo. Onno peut V'exploiter avee
avantago quo pour traiter les fraits
produits en exeds sur Ia consommation
ot daus le< endroits ol ils penvent s'a.
cheter 3 bax prix,

A wyret des fraits d arbres fraiticrs,
nona devons nous borner, dans cette
province, A la dessivation des pommes,
o d'uprés mes jnformations, il nlest
pas profitable de desseher fes pommes
A MOINR g1 ot 1e puirse ro les rocurar
3 25 cts lo minot. Les nutres fraits tels
quo lea poires, les pranes et Jos cerises
sont culivés ici en trop faible quan.
Lité ¢t ront d'uno production trop ired
pulidre jour pouvoir &tro Pobjel d'uno
exploitition séricuse, Dantre purt il y
a quelque choso A fure wiee les petits
fruity, fraises, framboises, gadelles ote,
Irindustiio de k dessication dod fruits
ne pent s'implanter que dans les loea-
lités on les fruits sont produits cn
wbondasco et A Lon marché, Dans
cetto provinee nous W'avons jumais en
jusqud ce jour unv production sura
bondanto do petits fruits et, 1¢i, ceux
qui pos-ddent des vergersde pommiers
n'ont jumais &6 obligés, jo suix heu
reux dele dire, de vendre, mémo lo
surplas de lenr pommes, & 25 cents
pat minot,

Il ¢ot certain, cependant. que dans
les districta recnlé: do I Provinee, on
pourrait éablir quelques fabiiques de
conzerves do frunts ; ce sernit un bon
moyen d'expédier ces fruits plus rapi-
dement ¢t plus économiguoment sur
les marchés éloigués.  TLlindusteio des
fruits sees est trés doveloppée en On-
tavio et aux Etats-Unis et les procédés
de prépuration samélioront et lo prix
do revient diminue.

Si lo Gouvernemont envoyait un ou
deux délégués visiter pendunt Ja maison
les districts d'Ontario ¢t do PEtat de
New-York od cetto industrios est le
plus développde, on cn retirernit, j'en
suls certain des renscignements pra.
tiques do grando utilité,

R. W. Suernegp, Jn,
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SOCIETE PROVINCIALE D’ARBO-
RICULTURE.

Liou ot date de 1a réunion d'éto.

Lo burean do dircction do cetle so-
ciété s'cst 1éuni, le 7 juin dernier, A
Montréal. Etaient pr&ents: MM, J.
M. Tisk d’Abbottsford, président, N.
W. Shephend, vico-président, MM, los
ditecteurs N, Brodie, do Lachine-Bank,
Dunlop, d'Qutremont, Fisher, do
Inowlton, Pyke, d'lfudson, ot M.
Hamilton, secrétaire.

Lo licu do la prochaino 1éunion
d'¢té est Knowlton, comté do Brorao.
et la date a &§ fixéo aux 14 ot 15
aofit prochain. Le scerétairo  fut
chargé d’adresser uno invitation & M.
lo professeur Saunders, directeur do la
Fermo cxpérimentxlo d’Ottawa ainsi
qu'd M. les professemrs Craig, Flet-
chor, do ]a mémo institution, dans V'os.
poir que ces meseieurs voudiont bion
donner des conférencesd lu convention,

On discuta ensuito lo programtmo do
cetto réunion ¢t on adopta un plan gé.
néral tout cn Juissunt & un comité com.

pos6 do MM Shepherd. Brodio ct
Dunlop lo soin d'an réglor les détails,

Commo les traing arciventa Kuowl-
ton do bonno heuro dans la soivée, il
fat décidé quo lo 14 noilt au soir, il y
aurait une conférence, donnée pur lo
président, sur les pommes d'éé ot
d'wutomne, qui so terminerait puar nno
diceussion. Les directeurs proiteraient
do la soirée pour so réunir ot a'cccuper
des affuires do la rocidté,

Lo 15, la matinéo sern consacréo
nux traviaux, conférences ot discussions
+0 rapportant 3 ln culturo des menus
fruits.

Iaprdsemidi eera employé & faive
uno promenado dans les alontours.pen-
dant laguelle on  visitera quelques
vergem,

Daus la soirée, il y aura uno grande
assemblée publique pour entendro les
conféronces du prof. Saunlers, do
I'Hon, Joly do Lotbinidre, do M. J. C.
Chupaiy, cte. ninsi quo les remargues
et les discussions qui en soront le com.
plément intéressant,

C'est 1 premidro fois quo Von aurs
une réunion d'été¢ do co genre, tenno
dann la provinco do Québee, et on a
tout lien d'espéror que tous los ama
teur~ de finits et tous cenx quo I'hor-
tivtlttno intéresso »'etforceront 'y
n-sister,

Des assemblées semblables tonues
en Onturio ont et lo plus grand suceds
ot ont été hautement appréciées.

Knowlton est renommé pour son
site, 10 lac de Brome entouré do ses
belles promeundes offre un charmant
coup d'wil et do plus Knowiton pos.
s&do uno société localo d’arboriculture
qui @t travaill§ avee suceds 3 fiive cons
nnitre et 3 introduro dans lo pays do
nouvolles variétés do fraits, pommes,
cte.

Les directeurs et les membres de In
Société  provincinle d'urboriculture
sout invités cordialement ainsi quo lo
public en général, 3 assisterd In réu.
nion, 6t A profitor des enseignements
précicux qui en découleront.
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NOS POMMES.

Dans un articloe sur lo commerco
d'exportation de pommes quo nous
faisons avee 1'Angleterre, un éerivain
franguis, M. George Michel, fuit les
obscrvations suivantes :

¢ Les agriculteurs canadiens, qui
livrent actuellement sur les marchés
anglais plus de 5,000 tonnes de pomnmes
prenuent de ces fruits un soin dont
nous no saurions nous douter. Chez
cux les cueilleurs placent avee préeau.
tions des échelles contre los branches
dey arbros pour en fuiro la 1écolte ot
déporent les pommos duns  leurs
tubliers ; ils les placent cnsuite entro
des couches do puille daus des voitures
aménagées au moyen do toiles gros-
sitres on formo do canot et les portent
ainsi A ka formo ot o fait lo triage.

“* Les plus belles pommes sont pla.
cées duns des caisses portantindication
do Yorigine ¢t constitucnt les fruits do
lugo ; cllos sont envoloppées dans un
doublo papicr do soie coloyvig; il y a
dos canisses, desdomi-caisses, dos quarts
de caisso contenant decing centsacont
pitces. Au fond do chaquo rscipiont
cst placé uno coucho do papier do soiv,
ct lo couvorclo reposo sur uno couchio
semblablo, audessus do laquclle eat
placé uno feuillo do papier bluno fine-
ment découpbe, afin quo la caiscod
'ouverturo présento un agréable coup
d'@il.  Les fruits do deuxidmo choix
sont livrés en tonneaux, mais les parois
¢t la partio inféricuro do ces récipicnts
sont tapissés do papier ct les couchos
do pomunies eont surmontéos également
d'ano coucho do coton. Cosont Ik des
détaily, si 'on vout, mais dos détails
qui ont leur valour au point de vuo

commorcial, ¢t il va do 80oi quo ces
fruity roigntusemont emballés doivent
fuirvo meilloure figure A I'urrivéo quo nos
fruits frangais qu'ollo qu'on soit la
provenance,”

Il o4t 1egrottablo quo tous nos agri
culteurs canadions no méritent pas los
élogos qui lour nont décornés par M,
Michel.  Malhourcusomont dans la
provinco do Québee, plusicurs produc-
tenra do fraity sont 'lo'm do donnor 3
l'omballago tous les soins désirablos,
Si nous voulons quo Ia production des
pommes ro développe, nous dovrons,
dans notro provinco, nous occuper
davantago du modo et du choix des
cmballages.
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VINS DE TABLE, ROUGES 0U
BLANCS.

Maxiiee bE Les rAIRE —CoNDITIONS
INDISPENSARLES TOUR QU'LLS VOIS,
SENT SE CONSERVEN ET 5S'AMELIORER,

11 est bien entenda que jo no parle
ici quo des vina de table,  lLes vins do
Messe, tout lo mondo lo sait, doivent
étre parfuitement purs, no contenir
que lo jus du raisin, 11 faut do grands
soins pour bien réussir dans les vins
de sucro.

Jo n'si pas 3 indiquer ici la manidro
do les faire.

On a dit rouvent, on dit encoro quo
le climat du Canada est pen favorablo
Al culture de Ja vigne.  On dit gu'il
fuit trop froid, quo le r«isin ne mirit
pas ftssez pour donner un vin conve-
nablo.  Clest 13 uno errour quo ju voux
fuire disparnitic.

Dans ¢o but, J'indigue ici une bonno
manitio do fhairo ct do conserver les
ving, It quiconque voudra sculoment
suivio les indications quo jo dounne, so
convainers par lui-méme quo nos rai-
sins peuvont faire de bons, d'oxcellonts
ving,  Je dirai plus, nos raising, quoi-
que inféricurs A coux du Sud do la
France, de I"Ispagae, do 1'lwalie, do 1a
Sicile, pouvent néunmoing, sion prend
les précantions nécessaires, nous four-
nir des ving qui feront bonue figuro 3
¢otéd'un grand nombro do vins im-
portés,

Sidonce jusqu'ict lesuceds n'a pas
répondu A nos espérances, la faute doit
en &tro attvibuée, non pas uu raisin,
mais 3 notre manque d expérionco
duns cette brancho d'industrie.

Titro L—Conditions préliminaires,

Ayons =oin d’abord do ne cucillir jo
taisin que quand tl et bien war, On
fern done »es vendauges lo plus tard
possible, tout juste avant les premidres
gelées; car 3 tout puix, il faut éviter
qu'il gdle.  Aussi longtemps quun
raisin peut gagner en sucrs,on counjour
en tannin, cte., il no fuut pas lo cucil.
lir, si lopromier novembre n'est pas
passé, dizait un propriétairo do grands
vignobles, pour Ia Franco, ot jo dirai &
plus forto raison pour lo Canada. Si
nous no sommes pas préts 2 fairo nos
ving ddsquo 1o raisin st cueilli, it faut
le cunsercer dans un ondroit scc ot ro-
lativement chaud. Si nouy achotons
nos raising sur les marchés, assurons-
nous quo ces précautions ont &t§
prizes. Si lo raisin était cn vento de-
puis quelque temps, ot quo quelques
§r:\ins commungassent & moisir, il tan-

rait_impitryablomont mettro de ¢co1é
tous lea graing attaqués.

Jo dirai on commengant, ¢t uno fois
pour toutes, gu'unc condition indis-
ponsablo—condition sino qui non—do
réussite, consisto dans la plas grande
propret§ possible, et dos tonncaux 3
cmployaer, ¢t do la sallo od so fern la
fermentation. Il no doit y avoir dans
cetto salle ni pommes do tcrro, ni




