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téter. Mais dans la plupart des cas, il
est préférable de fuive Loire lo veau au
seay; alors on 'emporte hors de la vue
do la mére, dans un licu clos ot chaud,
condition indispensnble au développe-
ment rapide du veau. '

Le veau devra recovoir du lait chand
ou tiéde; lo lait froid peut Iui occasion-
ner des diarrhées souvent mortelles.
S'il est impossiblede lui donner du lait
sortant du pis de la mdére, on pourra
lui en donner d’sutre, ¢n ayant soin d'y
ajouter un peu d'eau ehaude.

Pendant les premiers huit jours, on
ne peut se dispenser dedonner au vean
le lait de sa mére; mais onsuite, on peut
bien en donner d'une autre vache qui
v'est pas trop vieille au Liit.—J. D. S.

Deleau chaude de la fermentation
comme moyens de menager les
fourrages.

—— s

En un tomps de pénurie de fourrages
il importe quo tous los moyens qui
peuvent procurer une économic réeclle
dans la consommation soient non-seu-
lement indiqués, mais expliqués avee
assez do détails pour quo coux qui ne
les auraient pas encore mis en prati-
que puissent les utiliser sans tditonne-
ments. Dans ce but; nous no pouvons
fairo mieux dit la Gazette des Campagnes
que de tranacrire ici quolques aliénas
d'un ouvrage justement estimé :
“Lorsqu'on n‘a pas uno grande pro-
vision do foin et do racines et quo 'on
o8t obligé d'avoir recours & I paille, il
est trés-avantageux de fauire couper
avec un hache pailie, 1a paillc ot 1o foin
uinsi hachées, ces matiéres deviennent
plus mangenbles et plus fucile o digé-
rer. Los frais que nécessite cette mé-
thode se trouvent amplement compen-
sés par les avantages que I'on on roiire
surtout lorsqu'on pent fiire mouvoir
le huche paille par la force d'un filet
d'eau ou par des animaux, C'est lors-
que lo foin renferme beaucoup d'Lor-
bes & tiges duros ot épaisses, lorsqu'on
# 6té avarié parle mauvais temps ou
aussi lorsqu'on veut mélanger les four.
ragos racines avec du foin ot do 1a pail-
le qu'il est principalement nécossaire
de fuiro hacher les fourrages secs ; cela
ost encore indispensable poir les four-
rages destinds & étro échaudés ou i étre
soumis & lu fermentation,
“ Pour échauder on met los balles,
los racines, les grains égrugés, les tour-
"toaux, les dréches les cosses do colze,

la paille ot le fuin hachés, le tout en-
semble dany unce cuve ou un tonnean
défuncéd ;on y verse de 1'ean chuude
agsez pour que les matiéros on  soient
guflisamment mouillées ; ¢'ost  ainsi
qu'on laisse tonjours tremper ce mélan-
ge d'un repas & antreeyafin qu'il puisse
so refroidir, car il ne doit jamais étro
donné chaud Il ast iportant du
reste d'observer la plus  grando pro-
priété pour les tonneaux ot los cuves,
afin qu'il ne 8'f trouve point d'acidi-
te.

“Lia cherté du combustible a faire
ressortir duns cos deruiers tewps les
avantagos de la formentation pour
préparer une espéeo de soupe, méthode
plus économique que celle qui cxige
I'emploi de 'ean chaude ot pouvant
conduire au mémo bat ; par les hons ré-
sultats qu'elle u donnés dans beau-

coup d'exploitativus  oit le manque
de fourage s'est fuit sentir, elle
mérite en  cllet d'étre  généra-

lement connue. Cette opération se
fuit dans des cuves ou des tonneaux on
aussi dans 'airde la grange ou dans
un compartimont spécial. A cet oifet
ou prépure un mélange de foin et de
paille hachée, de balles de grains, de
acines ot de sol ; on humcete le  tout
avec da l'eaun froide, de maniére que
toutes les partics soient suffisamment
trempés ; alors on pélrit on la musse
on en rowmplit des tonneaux ou dJes
cuves en tassant fortement avec les
pieds et l'on ferme avee le couverszle,
Cette masses'échaufle plus ou moins
vite, selon la température extérioure,
de maniére a pouvoir étre consominé
au bout de deux & (rois jours. La
chalour yui s’en dégage est tollement
forte quo les patates y sont eomme
cuites. Lorsque la quantité contonuo
dans un tonneau suflit pour le nombre
des bostiaux qu’on a & nourrir tous les
jours, on en établit trois pareils, dont
un se vide ct se romplit successivement
chaque jour, pour rester pleins les
deux autres jowrset en  fermention, en
attendant que son tour revionne; on
peut aussi continuer cetto alimenta-
tion eans l'interrompre. Pour rendre
le procédé plus simplo oncore, on
opére dans l'air on dans le comparti-
mont & fourrage. A cet offet, on ar-
roze au moyen d'un arrosoir; on pétrit
comme il le fuut, on entasse en piéti-
nant fortement ; la fermention arrive
bientdt et an bout de deux ou trois
jours ce fourrage ost égaloment & p 'int
Lorsque cette nourriture a été -bien

soignée, ot qu'il no 8’y ost pas produit

-

do moississures, ce qui arrive qud
lorsqu'on a t-op hamectd, les bestinux
si habituent fucilement ot linissent par
lu préféver aux fuurrages sees, Celte
méthode a surtout  pour avantage de
motiroe les nourrisseurs & méme, lors.
quily a pénarie do fuin ou cherté,
de faire consomuier beaucoup de paille
4 leur bétail sans que celui-ci maigrisse
etsans qu'il y ait diminution do laiu ;
car onest d’accord pour condidérer
cetto  espéce do fernimoention comme
propre & dovelopper des  matidres nu-
tritives duns les substances qni en
renferment pen, co qui les rend plus
pro- tables ot plus facilos a digérer.
Avoe cos soupes formeuteer, los hes-
tiaux restent alertes, bien nourris ot
s¢ conservent on parfuite santé. Los
oxploitations qui en ont fuit usage ong
pu nourriv ¢haquo piéce de hétail
avee nne valeur en foin proportionnclle
de84 9, nussi bien que si elles avaient
employé 11 4 12 de fourrages secs,
Dansune soule exploitation, on a pu
daus I'espace do six semaines, écono-
miser le fourrage nécesuwnire ponr une
semaine entiére, sahs ressentir aucuno
diminution de lait, ct suns que les
boeufs de travail en ait été affuiblis,”

Cotte derniére méthode, qui consiste
dana 'emploi du hache-paille ot de Ia
fermentation, bien connue et apprécice
en Angleterre, doit étre surtout recom-
mandée ; elle permet d’utiliser fou'e
espéce de fourrages et en  augmento
Ia valeur d'un sixiéme ; elle n'a contry
elle que la difficulté de fuire adopter
un cha gemeut quelcongue dans ‘yg
habitudes des servitcurs sur out »'il
apporte un surcroit de travail; muis
aujourd’hui les circonstances sont impé-
ratives ot il sorait deplorable quo lo
mauvzis vouloir ou la négllgonco fit
échoucr un moyen dont lo résultat
avantagoux cal asswré,

AGRICULTURE.
PROPREMENT DITH

DES QUALITES NECESSAIRES AU CULTI-
VATEUR ET A LA MENAGERE,

On a vu dos hommes, nés et délovés
dans les vitlos, rompre soudni :ement
avec les habitudes de tonte leur vin,
aller aux champs s'essayer aux rudes
travaux de la ferm., ot devenir, i Ila
longue de trds habiles cultivatedrs.
Nous connaissons de ces hommes-l3,
mais nous sommes foreé d'avouer qu'ils
sont bion rares. Lo nombro des cita-




