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les grains légors qui surnagent, et l'huîni-
dit. pormet ui plâtro de s'attacher à la se-
mence. Je ne sais dle quelle utilité colui-
ci peut étro au germe ; il so pourrait eo-
pendantt qu'il le garantit des atteintes des
taupes et des grillons (1). Il est hcrs do
doute qu'en hisant tromper le maïs plus
longtoups on haterait sa germination ; mais
cette mesure lie serait utile que dans le cas
où elle serait suivie d'un temps ivorable.
On pourrait semer plus tôt si l'on voulait hà-
ter la Croissance des plantes, et on le ferait
certainement si l'on ne craignait pas les go-
lées du mois de mai. Il a été répandu ue
erreur funesto par les enthousiastes le ha
culture du mîaïs,qui consiste à croire que les
gelées ne nuisent pas à cette plante. Si
Pon tient à ne pas voir pousser le maïs
avant l'époque favorable, on fera bien de
ne pas le tremper; d'un autre côté, il se-
rait peut-être utile de le faire quelques
jours avant qule do l planter, si lon était
en retard ; mais s'il survenait une sèche-
resse, ou risquerait de voir périr les ger-
mes.-A continuer,

o-

Nous lisons ce qui suit dans l'Jurore du
11 février:

" Nous venons d'apprendre qu'un culti-
ivateur de la paroisse de St. Mare, M.

Laclmpelle, a, par suite de ses propres ob-
servations, surtout par celle qu'il a pris la
peino; de fiire Ini-mmèni sur la manière
dont lo, formier. d'une terre, nous croyons,
<le 1. Molson, la. cultivait dans l'une des
île. qui sont vis-à-vis Bouchiervilie, trouvé
le moyen de mettre on pratique sur sa pro-
pre terre lo système de rotation suivi dans
la Belgique et dais la Grande-Bretagne.
Il cultive pendant cinq aunées sa terre et
lui fait iroduire d'abondanttes récoltes suc-
cessivemunt, comnine l chose se pratique
là, surtout daims le lremier de ces pays.

"Par contrecoup nous dývons dire qu>e,
dais quelkues paroisses mme dans le voi-

(1) M. Parmentier dit -qu'on se seit à
effet,- dans le loussillo, des cundros de
1ois vort lessivées dans:do l'eau, et -dans
-lesquelles on a fait dåtrompe'la sèmenco,
après quoi on bulressuic avec dehlu rd6
Soufro.--Noto e!M;'Sel rtz' a

'sinago do Mentréal, oU' ne pet gièreïG
procurer dit lait, parce qu'on ne peut four-
nir aux vaches l înourrituro convenable.
C'est le résultat de l'alseceo des plantes
légumineuses dont nous recommidons
si souvent la culturo et salis laquelle il
n'est pas possible do voir fleurir l'agricul-
ture, ni ceux qui s'y livreit se tirer de
l'état de soufrnnces et de privations qu'ils
éprouvent déjà depuis longues années."

CoMAIENT L'ON FAIT LE nEURRE EN NoR-
1ANDiE.-Les vaches sont de la belle race
du pays ; élevées avec soin, elles donnent
ui luit abondant et de qualité supérieure.
Une circonstanco: m'l frappé dans la ma-
nière dont on fait le bourre 'chez tous les
fermiers de la Basse-Normandie. Vous
avez vu battre du beurre, vous avez pu re-
maurquer qu'ait moment où le beurre se sé-
p)arc des autres parties du lait, ses molécu-
les se réunissent cin petits grains qui flot-
tout au-dessus du liquide. Ici on cesse le
battuge à ce moment mmine, -et on lave à
grande cau le beurre en grains. Dans

resque totutes les autres contrécs, on at--
tend qu le bourre soit formé en une masse
avatnt de le soumettre ait lavage; il est
impossible qut'il:ne 'retionne pas alors une
certaine quantité do 'petit-lait et do " ca-
seum" (la partio qui fait le fromage) et dela
suffit pour déterminer son altérationî on
très-peu de jours. Le beurre lavé enî grains
se conserve frais pendant huit jouis et
plus. t

La phuiect hé1midité"favorisit h v-
gêtLtion 'des mauvaises hîérbcs qui pàussent
dans les allées des 'jardins ou entre les
pierres que frîneiît le' pavé di cours. Le
ratissage est tinc jopriôtn elongue' et qui
demande à tre souvnéit ré-pétée. Le moyen
à employer pour dêtruire ces herbes est as.
sez simple: il s'agit.sulement de faire
bouillir cans unocliaudiêro dejfer de l'eau
dans la uoïllo on ajouto, par 60 litres, 12 li-
vrcs d laiui~ et 12 ot ivres d soufreen

poi'dY .d h uillirtetlque temps
' l nglPI iiaaï. 'h'lniisse repsýer

eétx onÛrros dYoo'ûùi? ' t icde
deux fos Son poidsý"d' leé a f6 1Isîdt' les


