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iLECTURE POUR LES
OLDAMES

'OTIRE MN CORD)ES

ýEcrltcexpregséticueit pour liti netne

Li gratvure itîsérée sur cette page î.e-
présonte une très artistique piortière cel
corde vert olive lit or, qtîi fait uîîo très

~, jolie séparationi entre tutu grnde pièce et
une alcôve, et aussi entre pièces d'égale

.L granîdeur. Oui l'ajuste à unn tête de ri-
deaux ordinaire. Chaque corde est finie

~j parý un gland, avec penidants gradués, l<.s
plus courts att mîilietu. D'Yautres cordes
Sont festonnées cri dessus, formant un

Joli effet.j Le mêmne ar'rangeen et i cordles posé
sur portières eii peltuche velours oti satini
est aussi très joli, c1tiane oui a le soin dle

4h faire coîitnîstev heîureusemnît la nuance
S des coudes avec lut draperie. Ainisi, sîiî-iI une portière dle pelutche ( brui uî tîordoté oit

peut cisîîusc. dlei coudes or et bleu muat
combiné. Uns autre 41d eit.t peîtt être ot>to
nu.tv,,e di: pannueauîx eii tItuIIchueeou velours:1 -doublé pouir leutr litsîe d corpis cispo

*sés (le chaqicue eùté (le lit Portière ent coi--
de, oit soigî;uuit tousjours le contraste <les
couleurs,. a<oîficetjgetée

Lorsqueladulresjué cs

'e~ saires- Pour uui #IIortière~, il imuporte qu'elle
fsseo colittas< ai'e uc fndioit. Il faut
aussi beaucoup (le p>iéci;aion danis l'ajuste-
m nent des dloulures, carIl, Si elles lie sont
Pas tatillées jtîstei*t la lonigueur du el-
dr-oit et nettemient cous>ues au rebord, la
draperie tomtbera eti poche, ce (lui gâtera

~t-tout letet.
~) Dans le choix des couleuîrs pont, rideaux

~;il nie faut janîait, perdre le vue les iiiuaîî.

ces des tapisseries et les mîeubles. Trop
Sde vitriét6 le couleues dans une pièce pro-
Sduit un effet dssru~

:1 TPlou.VEZS

S SOUPE EO<ulqe IT xOUiissSiAiTi:

S Prenez pour dix ceunts le louf oit de
veau maigre à bois mîarché, iiettez dans
une marmiite avec trous pi lites d'eaIu froide,
une tasse dle farine d'avoine, quatre oi-

- g nons Mloyenis, urge politue <le terre et une
~ipetite carotte coupe.s oit trtîcisuuucs

*jou tez du poivre et du sel, laisse? IInîJOI-

ter pendant trois heures au moinis, eit
écumant de temps eut temîps. Les niior-
ceaux de viande et les 1<--unies doivent
être alors défaits et former une botillie.

* POMMFS Dl. ThuFR EN -. ESCALOPES

Pelez et toupez les patates eurtie en
-tranches iiîces, miettez un ranîg dans
une casserole, et assaisonînez avec du sel,

Jdu pn)ivre et du beurre, ajoutez un autre
rang de Patates, et ainisi (le suite jusqu'à
ce que la casserole soit Pleinie; mnettez sur
'le.tout un peu de crènie ou de lait., qutel..1ques jnies de pain et (le petits morceaux
dmt beurre; cuisez pendant une heure, et
* ervez chaud.

Deux livres (le suif, deux. livres dle
boeuf crû, dleu-, livres de raisins, deux
livres de corinthe, quettre livres (le potin.
nies, une livre de citront, trois livres de
sucre, quatre oranges, une pinte (le viti,
tile pinte de brandy, avec épices au front.

CRoQUE'rrES »F GING-EMBRtE

Trois oeufs, une tasse de saindodx, une
tasse de mnelasse, une tasse et demie de
sucre bruts, une 'grande cuillerée de ioda
dissoute danis une ftsse à thé d'eau bouil-
lante, cinq tasses Pt demîie de farine. Mué,
lanigez parfaiteuîîett, laisser tomber une
grande cuillerée danîs une poifle bien gris.
Sée et. cuire vite.

RAiMBtIT FItANCAIS

Flacer dans un plat dle terre bien beur-
r.é unt lit de paini beurré, puis un lit
de fromage coupe fin, et uit autre lit
de pain et de beurre, puis (lu froma-so
ge, et ainsi (le suite jusqu'à ce que le
le plaît soit rempli, oit luisant le fromage
pardessus. Verser là-dessus deux twses
de lait atuquel oiu a ajouté deux oeufs bat.
tus, les nigttre au fouir, pendant v'ingt
iniuîutes.

.5ervice de .Siilery cittUouU twp. Lvs
l)épaits de St-Roituald:5, 8, 10Oa. in., 1,3,5 lien.
de Québc, 6, 9, 11.30 a. nus. 2, 4, 6.15 p. lu. Le
dimîanchîe de St.lloiiiuald , 2, 5 p. li. ;.di' QuE.

lý-I)Ig 3[ncxany-Départs de Québec, 4p.M
tous les jours, cxveît,é- sauielli 4.15.

tic»!,f de autl/rd on Ijesrhaybaetit L. r1,i
itre ( lyiilie).-..Jîsiju'à nouvel ordre, départ de
Il Etuite de iSt4eani lîuuîdi tt vendredi, touchant à
Gronines. Stc-Emulélle, >Desehambault, Lottsi-
nière, L'ortiîetuf, Cap-Saîît et Platuîn. Départ
do Québc inaTdV'et sa%11edi1. . Tous les 15 jours
yoyage à Montréal.-

HIUMERII ESCALOPE

Bourrez une lèche-frite, Iteîîdîee lin lit
de crackers piles bien, fin), placer un lit
<'l uîtres sur lu précédent eti les plaçant
c~ôte à-côte. Humecter avec l'eau (les
huîtres; ceha suilira pout- luuneo.r les
crackersj. Aassaisonner de sel, de poivre,
et, largement, de beurre en morceaux.
Poser -il% autre lit de crackers, puis d'huî-
tres, et alte3rnativement, jusqu'à ce que
le plat soit plein. Faire le dernier lit do
crackers plus épais que les autres, assai-
Sonnier, et enfin ajouter un peu de lait ou
de crème. Humecter bien,, et faire cuire
au four. Un fcu letet un fourneau
froid gâteraient tout.

PAI- BRUN CUIT

Ti-ois tasses de fau'i.ne Graliaitn, une
tasse (le farine blanche, une taisse de tié-
lasse dle la Nouvelle-Orléaîns, une cuillerée
à thé dle soda dissous dans de l'eau cliau-
de, tleux t-flsse' (le lait sure ; faire cuire
une hlettre et unedans un fouir pas trop
chanud<.

JOURNAL DE MODES
La livraison de novembre (lu Ddlinea-

lor vient do paraitre. Elle' est bien reln-
plie. Outre une superbe collection de
patrons et <le toilettes d'au tomnne et d'hii-
ver, il y est question de nouveautés
dans la, partie des nmodistes, (le tapis orien-
taux, (le leurs, du divortissemaents itou-
veilux, Sanis conlipter kas travaux dl'ai-
gruille et <le crochet. Les questions d'é-
cononuiie sociale et doinustique comme
toujours Y Sont traLitées; aVec uII Soit% ex
trêmue. L'abonnenmeu à cette intéres-
satite publication n'est (lue (lu $1 par Jinf.
Adresse-; Delineator 33 liclnuiond Street
WVest, Toronto.
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GUIDE DU VOYAGEUR

CHEMINS DE FER

PaeIiIejue.-A partir titi 30 telptctttibre, LI traints
Par jourý ý dé arts (le QlélieL', toue Jus jours 1.10

P.*.11. 10Il. toul10 j ourd ditiurîuthle excepté.
rieS il.- trainse par jour.

Dr.i1 arta de relb-llvlres . E.'cre(ss s2.21 ..
itett 7[t.30 a.ni. Départ (1,!s Grandes Ples

1.55 p.Uîi., 3.50 1p. ni.
33 a. ni1. ; fret - Il. ai ni.

<jcird.ivrc-2traitti par jour. Départ& de
t.vs ots les joîra ltxproces No> 3 1l.5.Sa. mr.,

Ex1,rebisi il 17.5ri 1). lti.; tou, le., jours aimit.
eites e2xepté.

rintereg,ei4i l. -. 'ride Lt-vlsl tus les jours,
dlîntatieliec xelîîe . Accuiiiii. Ptour Rivlère.du
Loup & P'ett Us 7.50; Exros st tJean,
îîîiti et Syvyv 14.W0 tt' lÔre.dtt.1.ttup,
Ï7.ff - Al-éest à Lévis Areoitî. de Rtivre.
du-Loup, -)h. :',0, Ex 1,reîà direct <le l1alip
fax (lttucl zcu Il.-W0. ; A\ccons. de Ri-
vivre.dutl.uu11 toios leS jita rs, 13.15.

lions. dittiaîclîe excepté:- 21.5 l.ii.
Québec et Luec SI.J ein.--?, partir dui 23 tteptein

bre, déuart (lu Qub Exprello dire, Illarel.et
Jeudi il7 la. M4 il. un. ; Po6te iîiealu tous lca jofirs
dltîistiteliîe exei- 1uté 4. 15 p). lis. sr Z-tisinond, et
Iiiiidi, sitercreili et veîidredl Juisqu'àIt iviére à
t'ieri e ; Express direct -utr Rouberval et Ulieout.
.iainedi soir àu 6 lu. 4t). lour . Poste louiale, de.
irL 'lu St.ItutIilo'ri toits les jour,- dlitit excepté

5.5a. lisi, et - Itivièreâ lerre iuiardi, jetudi
et sanuiedi ii 4.4i ; E lrs direct, dOpnit du Chii.
cuiiiiiîi lustui, îiceredi et venidredi ai 6 Il. s. uns.
et dle Rtoberval à S a. i.

)?ass.sî~reîtf1es-1)pslied Quiébec :Ex-
fîreso, tutardi et jeudi à 7h. 30an. it.,arrivéte à t-
l'île Jotittiot à I l. W0 p iii. Retour: dépîarts

<le St-Tite Jonictionuntdi, ineîcredi et vendredi

cal : départ de Rivière ïï Pierre Joieioti à 8 Il.
a. In:. lundi, ssiercredl, vendredi et saiitudi, orr. à
St-Tiue onclîni iimIdi. Dépa,:rt (le St Tite Jolie..
lion samledi Ù 2.10 p. iii., iiuar(il et jeudi à 2 h.3O,
arri R iivière à ierre Jfonioîz à 5 i. et 5.3-) res-
pectivoctinoult.

QaêîeCenri.-3 trains par Jour. Départs de
drvisb Express via Sheprbrooke, Botoni, New.
York, 2 Il. 1p. lisi. arrive àî Shîerbrooke 7.59 If. ni.,
a .Mregaîîtii: b.15 p). tli. lüostoti 8. La. lui., à New-
l7ork, 11.33 a. i. Ac.coiltnotàiatit, !1.30 p. M.
<(dliîîelie soir au lieu dus satinedl soir)- Mixte

Queorc. .IIoitin-prercy Il, Q/îf<x épa ria de
Quiébec sur Sle.Aiiiie :7.55 et 10 a. sui, ý ettS. 15
1p. nii., la setuaitie;, G I. et 7.10 a. Ill., Lh I. et 6.15
fi. fil, le diliiativiie-. Services 5îi.uîilan sur St.
.Joaeliiiii Dépîart ln scutîsîtto 5 1p. m., diîatîelic
2p. sa.

IA)InIiere- et -IlQ,«ntic.-Ddîîarts% pour Kitige-
baur «ous les jtour'. diuîîatîellîe excepté, pour

St.''llluîèuelunîdi, iitercredi et samedil. Ex.
presti pour Mlotîtréa.l V.45 p. li.

NAVIGATION
Service lie <r OitZansL. val. O#Zléais.-Départs de

l'Ise 5, (;45, 8.15; IU a. su, 1, 3.00, 5M01 p. un.; de
Quiéber-, 6, 7.15, U.5.I3>a. ni., 2, 4.00,.6.00 p.m.

1. 2.30. 4. G.

LA SEMAINE COMMERCIALE


