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de . Snltop de premiére qualité, était lejpriétés d’engrais seulement a P'huile de Iajla graine de navette ayant méme quelque

principal produit de la laiterie. Permettez-
moi de vous dire d'wbord que je suis assuré
que Pexceflence de ce fromage n’a été nul-

lement exagérée. Tout le produit de cette:

grande lniterie dont if avait 'honneur d’avoir
la surveillance, se vendait ordinairement le
double du prix d%utce framage, et on en
demandait tant que les pratiques réguliéres
enchérissaient les unes sur les nutres, et le
plus souvent le prenaient avant qu’il fut
tout & fait fini, on qu'il fut assez ferme pour
le couper,  Je donnerai maintenant ses
directions aussi succicntement que possible::

La créme de nuit, sans aucune partie du
lait écr@mé, est réunie au lait du mativ
avivant, et si Pou désire avoir du [framage
bien riche on ajoute un peu de créme,
mélée avec un peu de bewrre frais. ‘La
présure, sans aucune couleur, est alors mise
dedans, et quand le lait est devenu caillé on
ote immédiatement sans lu décomposer, et
on le met dans uu égouttair ot on le presse
au moyen de pesées jusqu'd ce que fe petit
lait en soit tout sorti. On le met alors dans
un linge net dans un moule, et on le presse,
Ie linge extéricur doit &tre salé.  Quand il
est suffissument dur, on le retire et on lv
met sur une planche nette et séche ; on I'en-
veloppe bien serré dans un linge (que on
change tous les jours) pour Pempécher de se
fendre.  Quani le fromage est entiérement
ace, on Ote le linge, et aucun autre soin w'est
requis, si ce n'est de le retourner tous les
jows et épousseter le dessus,

Le fromage n'est jameis gros, il pése
rarement plus de dix ou douze livres cepen-
dant il requiért deux années pour étre par-
fait, et parvenir & maturité, car on ne pense
pas qu'il soit bon avant d’avoir commencé &
vieilli.  Pour le faire mdrir plus vite, et le
préparer plus promptement pour la table de
Pépicurien fastidicux, on le met souvent
dans des caves chaudes et humides, on il se
putrifie plus vite, ou méne on Penveloppe
dans du gros papier et on l'enferme dans des
couches chandes qui le préparent bien plus
La forme de
ce fromage resemble un.peu & celle du
fromage commun, pressé dans de larges
moules, étant celle d'un pain de sucre, ce-
pendant il y en a de moins long et plus lnrge.
—Germantown Telegraph.

. J.B.J.

Duchess Co,, N. Y.

Notx.~Des chantitions admirables de fromage
de Stitton, manufacturé & Guelph, par Mr. Parsans
ont bté envayés & I*Exhibition de Toronto et furent
déclarés excellents par lea juges, et on 1ecommanda
de les envoyer & PExposition Universelle, Nous

avons ¢u le plais'r de les voir et les gofiter et nous
nuus unitaona au vote ‘d'approbation.— Ed. du

LA RAVE SXUVAGE,
La rave sauvage.verte. est bien connue

pour ses propriétés.nutritives ; elle est riche

en albumine et.en butle. - 11 est évident que

Jo mointient, ¢t ."augmentation: de Ia fibrine

o I3 chalr ¢35 due’ § Valbyaios, ef aga pro-!

rave sauvage. En luile ou en matiére
grasse, elle est sans doute le plos riche des
végliinux,

chose de mieux.
Clest un trait remarquable dans Péconomie

La navette a les mémes propri- animale, et sur lequel on a rarement attiré

€1¢s plus concentrées ; elle égale & peu présitattention, que les ¢léments de nourriture
la graine de lin en matiére albumineuse,/qui servent a lu nutrition, avec le phosphate

mais elle est plus riche en huile.  L’huile de
graine de lin, sa graine se vend plus cher.
Je ne sais pas si on ena fait Pexpérience
pour ln nourriture ; si cependant le prix n’en
est pas trop haut, je n’hésiterais pas & en
acheter pour cela, pour voir si le résultat
serait aussi {avorable que celui de la graine
de fin.

La graine de lin est irés en usage pour

vend plus cher que toute autre nourriture.
Elle a de £4 2 £5 par tonnean, ou prés de
50 par cent, de plus que la graine de lin.

riche’ en albumine et en nitrogéne, et

cette supériorité de prix peut tre attribuée
seulement 4 sa plus grande quantité d*huile,
qui est bonne pour engraisser, mais pas
comme engrais de la terre.

Daprés plusieurs analyses qui ont été
publiées, il parait que la navette est un pev
plus riche en albumine que Ia graine de lin.
La quantité d’huile dépend de Phabileté du
manufacturier dont I'intérédt est de presser I
graine pour ea faire sortiv I’huile antant qu'il
peut. Les analyses publiées montrent qu'il
yena 4 peu prés la méme quantité daus
chaque, et c’est aussi 'opinion du manufac-
turier de qui j’achéte.
nalyse définissant ce qu'on appelle les élé-
ments produisant la chaleur, la gomme, le
sucre, Pempois, etc., de la navette. Il
parait, cependant, qu'il y a wne semblable
proportion dans chaque, 41 par cent, y
compris la cosse ou fibre. Il y a une diffe-
rence dans la quantité de I’huile; Phwle de
navette est onctuense ou fluide, tandis que

roidir.

périence m'a prousé le contraire.

pen désagréable au gofit, ce qui est eflet

sur la propriété d’engrais.

Je naj pas vu d’a-[tion de vos lecteurs.

et les minéranx, et que 1'on dit seuls dire de

mavette btant de plus de valeur que Fhnile de|valenr comme engrais, sont regardés comme

fzisant Ja chair et les os, ou sout autrement
trouves dans les excréments que I'on met
dans Ia terve pour Pengraisser, tandis qu'une
grande partie est absorbée par Pair qui
T'avait donnée & la végétation. Liebig dit
que ce qui sort des plantes dont on se nour-
rit est de la plus grande valeur pour ces
plantes dont il dérive. Peut-&tre admettra-

Pengrais, si je ne me trompe pas; elle seft-on pas que les plantes ont Ja double qualité

de la nourriture pour Pentretien des animauy,
et dans ce quisort d’elles les moyens, ou
autrement la nourviture pour reproduire ces

Cependant comme celte derniére est plusjmémes plantes dans leur pleine intégrité. 11

parait alors dans le cas de graine de navette,

aussi en acide phospharique et en phosphate Jadmettant bonne la conlusion de la chimie,

qu'elle est égale £4 ou £5 par tenneau.

A Dassemblée de Lincoln, entr’autres
|stjets, je proposai Pintroduction de Ja graine
de navette comme nourriture. Jeus une
conver=ation avec les célébres agriculteurs
du jour, de Norfolk, de prés de Twee,
Kent, Lincolnshire, et autres comtés. Pres-
que tous P'avaient essayée, mais Pavaient
abandonnée, parceque leurs bétes & cornes
refusaient d’en manger; un ou deux n’y
voyant avcun aventage. Comme ma prati-
que m’a laiscé & différentes conclusions, j'en
donnerai une description pour la considéra-
1 'y a maintenant
quatre ou cing ans que jai I'idée d’employer
la graine de navette comme nourriture. Le
prix du baeuf ¢tait bas, la pratique de nourvir
a I'étable et Pusage de nourriture artificielle
dans ce district, qui est principalement en
fourrage, diminuaient beaucoup. Les en-
graisseurs  d’animaux qui auparavant en
tenaient de 50 4 80 pendant Phiver ont ré-

Phuile de graine de lin a Peffet de sécher et dejduit leur nombre de 6 a 8, ou ont tout-a-fait
Je pensais que I'huile de graine dejabandonné la pratique, préférant vendre
lin, ayant plus de propriété stéatite, pouvaitjlenrs animaux & moitié engraissés dans
augmenter le gras ou le suif, inais mon ex-{W’autres districts ot le navet était cultivé.
Il'y a|Mes premiers essais furent une mixture de
une grande différence dans le goiit ou lajgraine de lin et de graine de navette,
saveur, la graine de navette étant dcre etun|Aprés plusieurs épreuves, dont je ne vou-

drais pas remplic vos colonnes, je disconti-

de Phuile volatile qui n’a aucune influence|nuerai usage de la graine de lin en faveur

de la graine de navette. Jai trouvé par

J'ai ainsi cherché & découvrir le terrainjexpbrience qu'il est important de se procurer

sor lequel on conclut que Ja graine delde la graine de navette de bonue qualité.

nourriture, conclusion sur laquelle insiste I
climie,

celui de la grainé de lin.

ture et A Pengrdis ( fumier ). Nous trou-
vons ainsi qu'on"allove £4 a £5 par tonnesu
par rapport & la noutriture seulement, comme

\

la valeue de fertilité des deux est sgrablable,

navette est égale & ln graine de lin pour la|Le manufacturier avec qui je trafique, me

demande i quoi je dois Pemployer afin de la

Si nous copsidérons e prix dufaire préparer de bonne graine. La graine
marché nous trouverons qu'il y a une grande|qu’il me donne est d’une belle couleur verte,
distinction. Le prix de la graine de navettejet il ne parait y avoir aucune matiére étran-
est de £4.2 £5 de moins par tonneau que|gére, | {1

Il est d’un grand avantage de Ia

el ‘ ~ On attribue cecijgardér quelque temps avant d’en fuire usage.
4 ce qu'elle sert & deux clioses, 4 la nourri-|Je me suis souvent appergu que la graife

avait é1¢ refusée fraiche et que les mémes
animanx Pavaient mangée au bout de quél-
ques mois.,  Elle, devient plus douce et plus
fxcile' 2 miicher en la gardant quelque tempa.




