
Morue congelee
Crabe
Homard
Saumon congelé 
Crevettes
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Caractéristiques

Morue
Le marché est ouvert aux produits suivants :

Filets surgelés à l’unité (3-4 onces, 4-5 onces et 5-6 onces en 
boîte ou emballage multiple), pour l'industrie de la restauration;

Emballages séparables (normalement 4 x 15 ou 5 x 10) ou filets avec 
peau de 2-4 onces, 4-8 onces, 8-16 onces, 16-32 onces. Les petits 
filets sont destinés à la transformation tandis que les grands 
filets conviennent à la vente au détail et à la restauration ;

Blocs de morue, sans arête (normalement 90 X de filets sans peau et 
10 X de poisson haché, mais le polyphosphate est parfois 
acceptable). Ces blocs sont destines à la transformation,

Blocs de morue hachée, pour transformation.

Les acheteurs sont des transformateurs et des importateurs.

Crabe
La demande vise le crabe des neiges congelé, normalement sous 

emballage mixte 60:40, mais il existe aussi des débouchés pour la chair
Le produit est acheté par les importateurs et sertdestinée aux salades. 

surtout dans la restauration.

Homard
Le homard entierLe marché est ouvert au homard vivant et congelé, 

congelé et cuit est emballé dans du papier ciré (pour la restauration) ou 
mis sous emballage "popsicle" (pour la vente au détail), le plus souvent en
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Principal*» branche d’activité : 021 Poissons, crustacés et autres produits
de la mer

Importations actuelles ($ CAN)Débouchés pour produits précis
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