30

LE JOURNAL D’AGRICULTURE ILLUSTRE

15 Aour,

CONSERVATION DES GRAINS DE
CERLALES

La cooservation des divers produits
¢t denrées alimentaires, récoltés a la
ferme, est d'une trés grande impor-
tance,

A quoi servirait, en effet, que Vagri-
culteur ait beaucoup travaillé, beau-
coup dépensé pour mener i bonne
fin ses diverses cultures, si, aprés la
récolte, par un inangue de soins ou de
précautions, son grain, ses fourrages
ou ses fruits, venaient & se giter.

CONSERVATION DIES GRAINS DE
CEREALES.—L’épogque et les s0ins ap-
portés pour la récoite intineut, dans une
large mesure, sur la coaservation ulté-
rieure des produits. Nous y cousacre-
rous done, tout d’abord, quelques lignes,
& ce qui est relatif aux céréales.

* 11 n'est pas nécessaire, dit Mathieu
de Doumbasle, que les graing de céréales
golent parfaitement wdrs, au wmoment
ou P'on coupe la récolte. Quelgues per-
sonnes prétendent méme que le froment
est plua pesant, plus coulant & la imaiun
et donue plus de farine, lorsqu’il & &té
coupé quelgues jours avant sa cowmpléte
matwgrité, Ce ui est certain, ¢’est qu’on
évite par {4 une perte cousidérable
yu'ocecasionne légrenage, surtout pour
les variétés de froment et d’avoine dont
les graius se détachent trés facilement
de TI'6pi lorsqu’ils sont parraiteinent
mnfrs. D’ailleurs, comme la moisson ne
peut jJawmais sg'exécuter en quelgues
jours, et gu'elle est souvent retardéc
par les mauvais temps, il est toujours
prudent de la commencer le plus tot
possible, Cependant, il faudrait bien se
garder d’exagérer le principe de la
coupe prématurée des grains, car, si on
les moissonnait, lorsqu’ils sont em lait
ou encore trds mous, on n'obtiendrait
gue des grains de qualité inférieure.

“ 1/époque la plus favorable est celle
o0 la paille & presque complétement
perdu sa teinte verditre et ou les grains
de la majeure partie des épis ne se lais
sent plus 6craser en les pressant entre
les doigts, mals oll lomgle 8’lmprime
encore dans la substance du grain com-
me dans un morceau de cire.”

CONDITIONS AUXQUELLES DOIl-
VENT SATISKFAIRE LES LOCAUX
AFFECTES A LA CONSERVATION
DES GRAINS.—Les locaux situés au
rez-de-chaussde doivent étre employés
l¢ moius pussible & cet usage; ils sont
généralement trop bumides pour gue
les grains puissent 8’y conserver, sans
éprouver d’altératiomn.

1l ne faut, en effet, pas oublier que le
froment, orge, avolne, mais, etc., sout
irog hygrométriques o8 s’emparent
facilement de humiditd de lair, lors-
que celul-¢i en est lmprégné. Placés
dans de semblables conditions, 1les
graing se boursoufflent, germent eu
moisisgent et contractent, en plus, une
mauvaise odeur qui diminue beaucoup
leur valeur alimentaire et commerciale.

Les locaux les plus convenables sont
ceux situés au-dessus du rez-de-cheus-
sbe.

Lies grains qui sont conservés dans
de bons locaux, gardent, pendant piu-
sleurs années, leur couleur, leur saveur
et leur valeur nvutritive, si 'on a la pré-
caution de les tararer, de les pelleter
de temps A autre, pour les aérer et
s'assurer que certains inseetes ne Tes
arajuent pas.

Un préjugé, encore blen répandu dans
nos campagnes, consiste 4 croire qu'on
dolt, de préféronce, conserver les
graing de céréales dans les locaux obs-
curs. (’est 1A une grande erreur,
hiitons-nous de le dire. [La lumidre est

en effet utile & une bonne conservation,
en ce sens, quelle nuit aux divers rava-
geurs de nos greuiers, tels que charau-
qon, teigue, ete, iuscctes qui, tous,
fuient la lumiére.

Maig, sl Pon doit aérer largement les
greniers, ce D'est qu'a la conditivn ex-
presse que rair extérieur soit sec¢ ; Jdés
que l'atmosplére devient humide, il est
wocessaire de fermer les ouvertures,
pour les raisons exposées plus haut.

Les ouvertures du grenier doivent etre
wunies d’un c¢hassis vitrd ou dun volet
plein, pouvant s'ouvrir a volonté ; elies
doivent également toujours aveir un
grillage wétallique, empéchant les
oiseaux de rentrer dans le local lorsque
les fencures sont ouvertes, Dés que
l'air devient humide, on doit fermer les
ouvertures, atin que les grains n'absor-
bent pas cette humidite.

D’ailleurs, une excellente mesure con-
sigte & nettre dans le grenier quelques
pierres 4 chaux qui- absorberont la va-
peur d’eau de l'atwmosphére et préserve-
ront les graines de son action nuisible.
(Extrait du traité de conservation des
denrées agricoles de A. Desmoulins).
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CULTURE des PLANT&S-RACINES

Conférence de M. 1. J. A, Marsan.

(Suite, voir le No. de juillet).

Quantié de fumier — Composition
W6s Tacknes Jourtageres—rlace
duns lu T0Lulion—NDemis —dSuins
d’enti €Lien— LaClaircissage.

* Quantité de tumier.,’—La guantite
Je fumier & répandre par arpent varie

de lu 4 20 tonues, suivant le degré de
vichesse et la mature du sol, suivant la
Jualité du fumier iui-méwe et le mode
Jd application, et aussi suivautr lespece
et la dose d'eagrais minéraux comple
mentaires gqu'on applique au sol en plus
du fumier. Dans les terres légéres, les
jumures abondantes ne sont pas avan-
tageuses ; il se perd dans ce cas des
clements de fertilité que les pluies en-
wainent dans le sous-sol avant que les
piantes Dpuissent sen nourrir. Les
cograis ne doivent pas non plus ¥y
cire enfouis aussi protfondément que
itaps les terres argileuses. Dans ces
deruieres terres, les fumures doivent
¢tre pius fortes parce que le sol retiemt
mivux les aliments des plantes et qu’il
y a avantage & méianger le fumier avee
upe plus ¢paisse couche de terre.

Les fortes fumures au fumier de
lerme, élwe quaund celoi-ci est de
vonne qualité, en vue d'un rerdement
maximuim, ne sont pas toujours écono-
miques. Employées seules, pour les
racines, sur des terres un peu épuisées,
¢lles sont insufiisantes pour la produc-
tion des récoltes maxima. Le fumier
joue un role physique éminemment im-
portant par I'humus dont il enrichit le
s0l, et qui 1w donne des propristés
absurbantes et rétentives de Phumidité;
il fournit de PlUs aux racines tous leurs
aliments, mais 1ol dans des proportions
convenables et suflisantes 3 toutes les
phases de leur végétation. (est un en-
graiz général, Mals mal equijbrs. T
provogue souvent Une production folia-
cée trop considérable au détriment des
raciaes.

C’est pourquoi, dans beaucoup de ter-
rains, on pe pourra obtenir des réeoltes
extraordinalres de belles racines gang
leur fournir un complément de nourpt.
ture qui manque au sol et que le fumier
ne renferme pas en dose suffisante—

\géneralement 1a donionnte de 18 plante

--sous forme {’engrais minéraux ou en-
grais chimiques.

Les tableaux suivants qui donnent,
I'un la composition chimique des plantes-
racines, et 'autre, la quantité d’éléments
de tertilité enievés au sol par arpent
par une bonne récolte ordinaire, font
voir Jes exigences des cultures qui nous
occnpent sous le rapport des engrais.

favorisera la croissance des choux de
Siam. Aussitot les betteraves levées,
160 & 200 lbs. de nitrate de soude, par
arpent, saupoudré sur les rangs, ou un
arrosage au purin faible, bateront la
pousse des plantes et les mettront en
¢tat d’atteindre plus tot I'humidité et
les engrais du fond du billon.
L’expérience a démontrd que le cofit

GOMPOSITION CENTESIMALE MOYENNE DES PRINGIPALES RACINES
FULRRAGERES.—D’aprés MunTz el G1ragD.
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QUANTITE D’ELEMENTS FERTILISANTS ENLEVES AU SOL PAR ACRE

PAR LES RE.OLTES SUIVANTES:

Hecolte Acide
PLANTES, Azote. | phospho- | Potasse. Chaux.
par acre. rigue.
1bs. lbs lbs. 1bs.
PLALES covvvver soesernen s sesssvas seesss|£15 MILOLS. 57 2(} o2 17 a 18
Boleraves e 15 wonues. 94 35 122 42
Lt OLLES, oo saveennes mn - 72 31 87 sl
ChOUX 48 SI&M.ue.vevenvoners sereneee| 163 ¢ 133 84 183 151

Comme on le voit, les tableaux ci-des-
sus démontrent que, sur les sols pauvres
en chaux, les betteraves, les carottes et
les choux de Siam ne peuvent réussir
sans chaulage, 3 & 5 barriques de chaux
par acre. Le succds des guatre cultures
est ¢galement impossible sur une terre
pauvre en potasse et en acide phospho-
rique.

Dans ces conditions on obtiendra de
meilleurs résultats génaéraux avec uoe
dose de 10 & 15 tonmes de bon fumier
par arpent et— pour les patates, 10 & 15
minots de cendres vives de bois franc,
ou environ 200 lbs de sulfate de potasse
—pour les betteraves, 200 & 300 lbs de
superphosphate de chaux, 200 lbs ou
plus de sulfate de potasse—pour les ca-
rottes, peut-dtre un peu moins—pour les
choux de Siam, au moins 100 1bs de plus
de chague engrais. Ce sont les raclues
les plus épuisantes de toutes. Ces quan-
tités sont plutdt basées sur les données
de la pratigue que sur les calculs rigou-
reusement scientifiques, que Ton ne
peut faire sans connaitre au préalable
les réserves du sol, leguel n’est jamais
gupposé complétement dépourvu des
sloments des engrais que je viens d’in-
diguer. 11 me faut pas oublier que les
terres tant soit peu argileuses sont
ordinairement assez pourvues de po-
tasse et que les terres * jaunes” a bois
francs le sont sutlisamment de chaux et
souvent aussi de potasse. Alors le
superphosphate suffira généralement.

La chaux sg’applique l'automne, lors
du déchaumage ou sur le dernier labour,
de méme le sulfate de potasse, la Kai-
pite et les cendres (comme j1 a été déjd
dit plus haut). Cependant celles-ci peu-
vent avantageusement s’appliquer de
bon printemps, ainsi que le superphos-
phate. Si 'on a la preuve que le sol
mangque de chlorures, quelques centaines
de livres de sel favoriseront le rende-
ment des betteraves, et généralement
Tapplication de 1650 & 200 1bs de platrs

de ces engrais complémentaires est plus
gue compensé par la moinare quantité
de fumier employé et le surplus de la
récolte. il

Pour toute culture, et plus encore
peut-étre pour les racines gue pour les
avires, il faut mettre sa terre dans les
conditions telles qu’'d toutes les phases
de leur végétation, depuis la germi-
oation jusqu’d la maturité, les plantes
doivent trouver & la portée de leurs
racines toute la nowriture dont elles
ont besoin pour leur rapide et plein
développement.

La profondeur 3 laquelle il faut en-
feuir les engrais m’est pas indifférente
au succés des cuitures. La nature du
sol et des plants influe sur cette profon-
deur. Nous avons déjd indigué les dé-
tails pratiques. Le principe & suivre
80uUs ce repport est que, dans les sols
légers et chauds, les engrais, &tant plus
promptement dissous et entrainés dans
le sous-sol par les pluies, doivent &étre
déposés plus prés de la surface du sol ;
les mitrates, comme on I'a vu, se répan-
dent méme 3 la surface, dans le cours
de 1a voégétation, et dans les autres
terrains, il faut les déposer & la profon-
deur ol se développent les racines.

Les patates, les mavets et les choux
de Siam se nourrissent plutdt & la suw-
face du =ol, tandis que les betteraves et
les carottes tirent leur mourriture d'une
plus grande profondeur.

“ Place dans la rotation.”—Les cul-
tures racines tiennent la premidre place
dans la rotation et succédent ordimaire-
ment & une céréale ; mais elles peuvent
venir aprés n'lmporte quelle plante.
Cependant, le trofle est sQrement le
meilleur précédent pour les patates et
e blé-d’Inde, et aussi généralement pour
les racines pivotamtes, pour la raison
qu’il ouvre les pores du sol et Penrichit
en humus et en azote. Alors les fumu-
ves au fumier de ferme n'ont pas be-
sofn d'Btre auel abondanbes, ¢t s en.




