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T pieds carrés d’
viseau dafis le po
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,% ratique actuelle on né

iseaux que l'on éléve appartien-
' '%f{, ux races légéres. Plis la
!;%: de ‘plancher ,est grande
dang le poulailler, moins il faut
d’espace ‘par téte, et il n'est pas
rare, dans les.grands poulailler,

Rl de ne laisser que trois pieds car-

i Tés' par. oiseau,

... Presque tdus les poulaillers ont
1ine. charpente de bois. On recom
mande de mettre un plancher. de
héton, pour assurer la permanen-
ce.et la propreté et parce que ces

8 planchers sont 4 la longue les

us economiques, lorsqu'ils sont
‘n construits sur une fondati-
on_de pierres ou d'escarbilles.
pour faciliter le drainage. Dans
les di S ‘olt Ia température
Bidescend au-dessous de zéro, il est

bon d’avoir un grenier de'paille;[

| cardhumidité qui s’éléve des pon
a une tendance 3 se"condenser

ut, la surface froide du toit au-

| dessus de leurs tétes; et il en ré-
sulte des refroidissements et de
gros.rhumes. La couche de paille
repose iy Ies planches de 17 x 37
et ces planches sont espacées
d'un’ pouce, clouées sur le des-
sous deés''solives ‘et posées sur
des chartiéres en plusieurs par-
ties ponir-que I'on puisse enlever
et nettoyer facilement la paille.
Une couche de paille d’une é-

b sseur de six a huit pouces suf-
g.?ans'les conditions ordinaires
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est de-don | 5

tout ¥ fait autant d’es-|lvr;
ela, surtout lorsque les | rai

“{de

On
ASse une ouverture aussi gran-
® que possible sur le devant du
alailler podr

-

te la longueur

Hler, Ja- moiti¢ inférieure

e de chassis vitrés et la
upérieure est faite en ¢é-
.de toton; posés sur char-

écrans. Les murs du pos-

lailler ne se ‘composent que -de |

simples, 3 l'exception du fond et
des extrémités qui ont une épais-
seut de planches de chaque coté
'des montants), — colom

‘avec. du_papier A construction en-
tre leux deux, formant un espa-
¢t 4 I'épreuve de Vair. Si le gre-
nier, de, paille nese prolonge pas
| par-dessus les juchoirs, on fera
bien de planchéier. le plafond
partir du fond jusqu’a un coin ve
nant a ‘égalité avec Pextérieur
des plates-formes 2 fientes.

+ . On pourra se procurer gratui-
tement, en ne faisant la demande
,au Service de 'Aviculture, ferme
| expérimentale centrale, Ottawa;
Ontario, des plans en tracé hleu
de poulailler de 16’ x*32’ pour 100
jpoules de poulaillers colonies de
10°°% 12'"et aussi des exemplai-
res’ d'un ‘bulletin qui traite de
tﬁ\tes es phases de la construc-
tion des poulaillers,

H. S, Guttéridge,
Ferme  expéri

Ottawa, Ont.
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la ‘qualité de nour-
que peiit donner.un arpent,
betteravec?

Pogr ' les betteraves fourrage-
res ou 1-2 sucriéres, les seules
seules qu'on cultive dans fa:pro-
\rince‘T la récolte de feuilles e-t
enyiron le tiers de la réco'te des

Guelle est
riture

jracines. Une récolte de 7 3 10

tonnes n'est donc pas unc récol-
te extraordinaire.

! Pour les betteraves 3 sucre
dontile collet est enlevé avec los
feui'lest, la récolte de cellc-ci at-
teint .50 p. c. de la récote des ra-

.§ cines,

Quelle est la valeur alimentai-
re feuilles de betteraves?

Elle est assez faible. Ces feuil-
les ne constituent qu'un aliment
pauvre, par suite de la grande
quantité d'eau qu'elles contien-
nent. La plupart des feuilles de
betteraves me 'contiennent guére
plus de 10 p. c. de matiére séche,
Cette’ matiére est d’ailleurs trés

férences aux vaches laitires..
i 11 faut prendre garde cepen-
ant que Pemploi inconsidéré des |
uilles fraiches pedt présenter de
ves inconvénients.
& Les feuilles fraiches contien-

mentale centrale,

gm les feui’lt:i!’dé bcﬁ“ ves
iches en grande  quantité, si
Poti en ‘croit”les rggultats obte-

. nus par le Docteur Mullér, 2 1'Ins

titut nomique de Leipsig.

1 w}“; de faire prendre i cha-
que vache, par jour, une once de
phosphate de chaux précipité com
me o npeut s'en procurer chez
‘tous les: droguistes.

La ration suivante d’aprés les
prétentions de Pexpérimentateur
| 2'aurait pas provoqué de diarrhé’
165 Tivres' de feuilles de bettera-
ves;

4 livrés de concentrés:

Paille 2 volonté,

Cette adjonction de phosphi-e
de chaux vaut la 'peine 1'#tre es
sayée par ceux qui ont de gran-
des étendues de betteraves,

Joseph PASQUET.
Ancien Professeur de Zootech

nie & I'Ecole d’agriculture de Ste-
Anne de la Pocatiére.

’

Les légumes se conservent ma’
dans beaucoup . de caves 1 v
qu'il y fait irop chaud. I est na
turel que I'on désire mainten: - I
cave chaude, cdr cela aide de bea:
cotp & rendre les chamhres de
étages supérieurs plus conforta.
bles. Une cave chaude, et surtou’
lorsque son plancher est en ci
ment, a une atmosphére séche ¢
les légumes s’y fanent. Par con:
tre, lorsque la cave ast chaude et
huniide, les légumes continuent 3
Pousser et pourrissent. La cave
séche et chaude vaut mieux pour
la conservation des citrouilles et
des courges, mais ce sont les seq
légumes qui s'en accommodent

température est réellement le
facteur-principal dans la conser
ation ‘'des légumes, Une temp¢
rature qui ne dépasse que lége
ement le ‘point de congélation
onserve frais tous les légumcs
nendant une longue période ¢t
vec un minimum de perte.

Il est bon de séparer Ta cham-
bre et les légumes de la cave
principale. Cette chambre doit
“ommwniquer avec l'extérieur par
les ouvertures, permettant une li

e circulation de Vair. 11 est pro-

hable qu'un ghassis otivert et re-

couvert de coton ferait trés bicnl
que les grands ;

"affaire jusqu’a ce
‘roids arrivent: a ce moment, cc
moyen de protection ne suffirait
olus. Il faudrait un chassis vitré,
jouant sur charniéres 3 lintérieur
que l'on fermerait aprés le ler
décembre, dés que 1a température ‘
Jescend trop - bas, mais ‘en lais-
sant Te \coton & lextérieur
s'en ' servir lorsqu’il fait' chaud.
Clest Ia le systéme dont je ‘me!
jers pour conserver mes légumics;

]

. Sila cave est telle que, les Jé-
gumes sont exposés § se famer &
tause de la sécheresse de l'atmes
, ‘mais on pourra la proté-
avec du sable ou de la sciure
de bois. 11 est peu & craindre qu’
s¢ fanent si 'on.maintient une
libre circulation de I'air, comser-
vant ainsi Phumidité. JLes gms::s
quantités de mes exigeyt, des
récautions es de ventilla
“ion. Un gros tas de en-
zendre généralement de la cia-
‘eur plus rapidement que cetie
*haleur ne peut sortir. Aussi- il
‘audra mettre, 4 espaces réguli-
irs de quatre pieds, des ventila-
‘eurs en lattes pour empécher la
rourriture de se produire.
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