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durc et difficile & mficher; ou ost souvent obligh de la corecasser
lorsqu'on la donna aux chevaux trop jeunes ou trop vieux. Ré-
duite en farine et mélangée avec la boissnn dewn vaches, clle forme
pour c¢s animaux une excellante nourriture ; réduite en phte clle
eyt ctoplayée avee succés pour engraissoment des beeufs ot des

ores.
b La luzerne forme une excellente nourriture pour les vaches
luitidrea; elle fournit un fourruge vert trés-préeoce ot trés-tendre;
mais loreque les bestinux la mangent en quantité considérable,
et surtout quand olle est couverte de rosée, elle lea fait gonfler,
On évite cet inconvénivat en les faisant consommer & "¢table, en
nyant goin de la donner exempte d’hunidité et par petites rutions.

I tréfle des prés est une nourriture qui cunvient surtout aux
fernelley laitidres; congnmmé en vert, il o peut-8tre plus que Ia
luzerne l'inconvénient de gonfler los bestinux ; il demnande ulors
len m&mes précautions.

L= sainfoin fournit un vert moins aqueux que la luzerne et le
tréfle; il no gonfle pas les bestinex; c'est pour cette raison qu'il
peat 8tro pAturé sur place. Lo sainfoin vient bien dany les en-
droits secs ; fuuché et converti ¢n foin, il constitue uo aliment
trés.nourrissant qui convient parfuitement aux chevaux.

Izcs patates forment un excellent aliment, gue l'on conserve

rincipalement pour lea besoing de 'hiver; cles conviennent
Eeaucoup plus aux beenfs e anx vaches laitidres, qu’avx chevaux
et aux mou'ons. Les pitates ne doivent pas, cn régle géalemle,
former plus de lu moitié de la nourriture des animuux On croit
que lorsqu'on les administre aux vaclies dans le but de favoriser
lu production du lait, il vant micux les employer erues que
cuites; et que si elles ‘ront données pour Peygraissement dey
Létes & cornes, il est préferable de les donner cuites ; que, dany
le premier cus, 30 3 22 livres semblent dtre la ration jouran-
fitre que on nz pent dépasser sana inconvenient, et que dans
le second caw on peut porter la ration jusqw'd 40 A 50 livres. Og
doit toujours donner aux bdtes un supplément de foin peur nnur-
riture ~—JULESCLAMENT.

Patite Chronique

7a péche au saumon.—On constute une amélioration considdé-
r2blo dans les p&cheries de saumon de Québec. Dany quelques
localites, o rendement 8’cn est accru de 800 pour cent. Cu ré-
euitat est ottribné entidrement A Ja protection du poisson, quand
il fraig, et & la diminmion da nombre de filets en usoge. Lu ri-
vidra Moisic, notimment, n beaucoup augment(, et jes effuts bien-
faisunts de la diminution do la pécho aux filets sont rendns évi-
dents par le fuit qu’avece 15,000 brasses de filets, en 1859, la
Moisic n donné 75,000 livres do saumon, pendant qu’en 1873,
avec soulemont 2,500 brasses de filuts, elle en a donné 204,000
Ivres.—Journal de Québec.

Voild comment on pent s'instruire.—11 y n quelgnea semaines
quarante jeunes gens se réunissaicnt duns la sallo du murché de
Beadharnols poar fonder une société duns le but d’urir et d'ins-
truire la jeuncase.

Auvjourd’hui, grice nux efforts génbreux de pluricurs membros
et an hienveillunt concours do touy, ils want en 6tut dannoncer
au public que lentreprise a réussi nudeld de touts vspérance,

Cette wotifith porte le beau nowm de* Cercle Canadicn de
Beavharnois ¥

Exposition Agricale du Comté de St. Jean d' Iicrcille.—Cetto
exposition a vu lieu le 18 septembre dans notre ville avee won
wirccés ordinuire, grace au zdlo et & 'intelligence dew directeurs.

Les racus bovine ot porcine itoient, conim» toujours, représcn-
1608 pur des wujets d'une qualité suplricure, ninsi que la raco
chevaline 00 cepundant les btulons au dessus da trois aus fuisaijent
défunt. Nous ne savons pas exsctement 8 quoi uttribuer feur ub.
sence, ear il est notoire qu'il w'en trouve danw le comté, de su-
perbes échantiliona en bon nombre, Lo breb's et les objets ma.
nufacturés btuient en nombre un peu moindre que les annbes
r:xubcn;. maix, dans i plupart des classes, la qualité rewplagait
a quantitd.— Franco Canadien.

Fabrication du fromage dans le pays—On vstinie qua le fro-
mnge fabriqué dans 300 munufneturen du Cunads pendant oy
Yy vuurunty vaudra 85,000,000,

RECETTES

La brique & la vinajgrotto nontre les douleurs rhumstisrales

Mettez une brique dans de 'eau bouillarta. Laisrez la ditns ce
liguide jusqu’d ce qu'elle en ait pris la température. L'<an bouil-
lante ne dépasse jamuix 100 degrés et c'est déjd. veur 12 scmpre-
nez, win degré de chaleur fort honnédte. Sany doute, op pourraic
faire chauflur Ja brique sur un fourneaw, u devant ls fea, mais
alors on la chaufferait inuniformément; seyant aucun moyan
d’apprécicr sa température, on pourrait la chnuffor trop cu paa ss-
sez. Inutile de dire, je pense, que pour ne pay ac bridler, il fapl
retirer 1a brique de Peau bonillante avee vie pelle ou mnicca on-
core avee des pincettes 2. Peodant que Ja brigue est dust Yeau
bouillunte, vous trewnpez uge grosse servielic ou un torchan dsane
upe infusion de fleurs de suteny, que cette infusion soit ol:aude
on refroidie, peu importe. Vous tordez ce torchon de marnidre &
ce qu'il ne reste gu'humide; puis le tendunt sui nne tabie vous
I'aspergez de vinaizre, absolument comme Jes blanchisselser as-
pergent d’ean le linge qu'elles trouvent trop sec pour @tre.royis-
8¢. 3. Sur le linge humide préalablement bien étalé, vour depo-
wez lu brique que vous tenez par les pincettes. 4. Enfin vous en-
veloppez lu susdite briquedu torchon plein d’humidité. Amust prd-
parée, lu brigue & lu vinaigrette se met & tu sur la réion dou-
lourevse, A distance d'ubord et puis tont-A-fait dessus. ,

L fumbe qui s'cn exhale n'est nutre chose gne de lu vapesr
d'eitu, de sureau et de vinaigre, et cette fumigation cst d'une of
ficutitb réelle dans bien des rouflrances. On e iaisse la brigns
appliquée que pendant une ou deux heur=s~—~JuLes CLESENT,

Matelas on sommiers do monrss

Cuvcillez & Ia fin dn septembre, 12 wousss 1a plus longac et la
plus douce; fuiteala séeher & Pombre, puis battez-1a sur une clafa
afin d’en fuire tomber Ia terre et sorlir la poussiére. Vouy on
faites alors des sommiers qui peuvent étre plecés sous des mate-
}ag de Infne et méme remplacer csux-cl. Loreque Iz mcusse com-
wence A safluisser, 1) sulfit de battre les sommicrs szns méme len
décondre et ils reprennent toute leur $lasticité, Oa assars qieics
mutelns de inousse ne sont jamais rougés par les sourls et ne
penvent servir de retraite aux puces et aux punaiscs. Nous no
gaurions en trop reconmander 'usage.

DEMANDE IVEMPLOI EOMME FERMIES

N fermier, nyant plusicurs aunées Axpérienca danalz cultnra
améliorf-e o aymt obtenn un diplomo du I’Ecole d'agnicui.
ture de Ste. Anne, sur les différents cours de cette institution,
désire obtenir dv I"emploi comme Fermier.
[} est possesseur d'un bon nombre d’'animanx pur-ayrshire qu'it
pourrait amener sur In ferme que 1'on vondra vl confer.
S'udresser pour cela au Bureau do 13 Gazetle des Campagnes,
4 Ste Anne de Ia Pocatidre,

CHAMBRE PROVING!ALE DES NOTAIRES

VIS est par les présentes donné que M. THOMAS PEL-

LETIER, de KAMOURASKA, Comté de Knmouraskn, xa
présentera devant {n Chambre Provincinle des Notaires, 3 as
Séance du Sept Octobre prochain, qui se tiendra & Montréal, au
fieu ordinnire des néances, 3 onze heures A. M., pour btro exami-
né sur ses qualifications pour son ndmission 3 1s pratique du
Notariat ’

H. A. A. BRAULT, No:atre,
: D.S.C. P.N. M.
Montréal, 9 Septembre 1874,
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