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Xe-e citations, le second passage de Pline Bretf9ages glacé$
est le seul texte où-il soit fait. mention
d'un instrument ýui rappelle vague- CHOCOII;Ar

te Ëouveiir des parfume Faire dissoudre une livre de bon
rè:r "évanoui ît à l'odeur d'une chocolat dan$ une pinte d eau, avecMais si Fon exigeait. de l'archéolo-

sse de Lamballe, ne pou- giedes,' uves mathématique;ý, c'en une deniÀ fève de vanille. Quand ce,'
p1reSuppor't'er Slle des, violettes. On able à la- sera froid, versez-y une pinte de crême,

7, àà..çcmitJ-àire, divers .exemples de serait fait d'une science aini puis filtrez et mettez dans un congé-
quelle nous devons de do-uces joies.

"gýe tolérance, , qu'il, est ' ible lateur avec autour, un peu de glace
Antiquite du fiirtit: pour les parfums. 'f4ëfon,- légèrement salée. Vousservez clans

Ne nous faisonspas illusion, le.flirt,sa t d'eau de fose taus sesappar- des verres.
n'est pas d'inventioli Moderlie.Éts. 1.ouisX1V'virýit au. milieu i. SOeBer AU CAÊË A 1ýA rLAC:8M. Albin Bad , datýS- utýe:,ciirieusfile='d'ofaiiier (peut-être à cause y
monographie, noue end que 1 1,ý Ayez une pinte de café noir que

S Érýéqgç,nîs mariages Leý ma- appr
flirt, que iloncroit importé d'Angle- vouszélangez à une pinte de crème etde eîehelieu'n sortait pas d un ýze onces de sucm Mettei dans unterre,:ou d'AWéri,4ilee, était couratir- doflets la çài nt cýDn xý congélateur la glace et sel

ýn une atmosphère adoramte, ment pratiqué à,'$Èa,, lès le di ayant dé

septième siècle. autour, mais que vous enlýverez aussi
a..eobijé soif ilotn aux

Nous ajouteronsque bieii« avant le vite que la glace s4y attachera et quand
ùeMs duý Direétoiýe,. L'impêra-

avait ob- ce sera suffisamment frýid. versez dans. 'eý
ale- dix-septièmeJ éppine:, tenu, le droit de cité'èn erance. des yerree.

111= s'on' câbijîn àè toilette.,
Srantô nous nd dans ses rPAPPÉ

1éýn' A aý gê. us les niâtins
Dames galanta, que on, auchqtait Uiie tasse et demie à deux de café.0
déjà dans d. sur es 1 s fin moulù pour deux pintes d'eau

A :rôffl de PI"9 c0ffýW et les lieu à" V e$cart, lesý Éatu- bouillante. Mettez le café ý dans le fil-
dakisles bea bien.

tlx re tréiirr- e. u cafetiëre et graduellement
;,sur -4Ù-jO=p> ef4it: Où c4qûétâit. n bojftettâit, te. ce v6rse7,dessuà la quggtièé d'eà bdüil>

'il -ereàb11ý de pip>iýe.. ttinPs-làý dëla, belle- 4 lante :néqessàité. Mateï eurVilit-6 ri71ýâ "de la Re- le eoMMâee b
t 1ýett twul.afin qu'il

-de ce,- 1 naissance
pipe$". ý*s aM1iý liri ý ceci ààlat esse

a;l auds gSteivisé"s en deux: chacun choisit peu-eque'bon:,Iuy goùlf.:itidiiéàté-.:- .,ee téUraiit
veui -voir' iialis..céi- le, potirdiàpilter ý k ra rê, froiffi >

avicell -de l'ait- s crez bien. Quand
aodeines thu rt d"àiiner :izircousta4ýes etdêPendàncýs, làéftez dans -le canistre d un congéla,

teuravÉc parties égales de glaceét déf rinil,ýr aut'i4e»s'i mérovingt -Jà'zâàeý danser -puisý la in eller dans ýe1 'aùtôur, puis . oururýz,ýjusqWà,éëýt«'ýýt le',mô1ný9, ell est sontm co1ngý uy remoiiýqtre Ittil'
que<le bélange soit prie. $ervez ÇI

même pýéromaine.ý -j servi eur, .,q àliRO& 'êt 'siý dà1fs dés verres mettant- sur le
râleiniüt' les archétýFlo
't'atti, ýint -,déjà Irouvé- dans lts 4e' Anieàrs :et les, e cË mê,ý olietl.t

dew-të:ýtes gtteC-t0t,ý a èZ10 t pa n7
ýCtçurÊ ùe

deYdi,ýk,.diamètreý, le, déss

.,,,Pour sa-',calnPàgffl C,0U#eýleS:ýees detïle > lëtement,'- !àSS11ýeA' b, , k,les leu etbitawlk de 1 gtirÜlles, galànýçý ýt4,(à forde)- ý mP , ý
Les dâns déâ ýýebfes boftes

e, leur»Urtêtý!et0n 'Pour' mieux les tellir;W
-ér une jes.ý Jeulles. Su'r'la partie ronde enle-Vée &e Il

eivil vin à -ajustez
les attachaùfsýe eg, S r a 411chÉ.

Z Cesne èt Élu - -ýýeïviîers des 'deur'es -Wut
'peup qtU S enivre 'dames, se gLCquiýrë-nt 'de, vous , aurýZ à tt d'diý til ne 4eýtý 1, dë

esprit.... FdYL"çë,t gelerlès
dt)ngéiateùr

_ý,bttrs ýlU
oratge

ýiarâeges vidées et
1trée.

fois, ,dl tr
t È geule,*eér Pe Uré deI
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