
2 _________ ,冢麟

毎日供應精美煦心

游水生猛龍蝦、石斑、蟹

價錢合理招呼週至I

特價碗仔翅每碗只售五元

各欵魚翅及燉品歡迎預訂
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日昌豆6$廠
YET CHONG S.

溫哥哥.跑路街三四八號 
電話：六八一•二七一二

日所上純機營質香歡
昌用等正器養佳滑迎 

豆材黄石製衞味可您

腐料豆膏造生美口面

廠 麵旗 花

NorthweN Food Products Limited 
355 Powell 8t・, Vancouvr, B.C. Phone 684*9820

I3.C nom CAFE 
爭HONE: 681・？953
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珠城海鮮酒家 

PINK PtARl CHINESE StAFUUD RESTAURANT
‘1132 EAST HASTINGS STREET VANCOUVER, B・ C

Tel. 253 • 4316
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片打街東二百七十七號 電話：六八四•一九一六 
營業時間：每日上午十一時至下午九時 

逢星期二休息

温哥華 檀•香山

二5

）百樂海鮮酒樓 

茶市一晚飯一宵夜一擺酒 
常備海陸空野味 

上午十時至凌晨三時
訂座電話：688-1581,683-9068 

温哥華緬街544號

檀香

金滿樓酒家 

Golden Capital Restaurant:
他址：2168 MARINE DRIVE WEST VANCOUVER 

（西湍哥華近廿一街娛樂中心對面）
訂座電話：926-6037或926-6°38

一流廚師精製名菜曩名

選料上乘品質超著否 
情調高雅 服務週到同 
各式宴會豐儉随意 
地庫泊車交通方便
營業時間：下午四時至十一時 

（七天營業）

菜 
各

矗

番碧

KWANG TUNG RESTURANT

地址:：片打東街一百三十七號電話：682-1514

137 E. PENDER ST. Vancouver B・C・

i樂

百 
樂
VT1

百樂百樂盯樂

金.餅店茶餐廳 

溫哥華華埠緬街四一六號 
Golden Horse Bakery & 

Restaurant Ltd.
415 Main St. X/encouvei B. C.

V6A 2T4 Canada Phone 683 -7252

桃匚 J 
13

HO inn CHOP SUEV
79 East Pender Street 

Vanco^y^r, B.C.
6844822684・3743

僑 
胞 
光 
顧

大豐 
儉

無 
任 
軟 
迎

随 小 
意 酌

家涌 傷徳

162 E. Pender Street 
Vancouver, BC

PHONE: 681-1030
1步悉大食陶 
裘聿從議譜陶

7TUESDAY 16 FEBRUARY 1982善忆公漢大二期星 日六卜月二 年二八九一元公

餐廳韓國

KOREAN GARDENS 
RESTAURANT

（Formely New Seoul Restaurant） 

韓國式燒臘，
放在楼面 

任由你自己燒熟參食，是東方最特 
别風格的餐式，有華人仕女招待， 
價銀低亷。特别•午餐，星期一至五 
，晚餐由五點起，是雲埠第一始創 
的韓國餐館，歡迎定座。

七天營業包括公衆候期
845 E. Hastings Van B. C・ 

Ph. 255-8625 " 
255-5022
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茶市：由上午十時至三時 

晚飯：下午五時至晚上十時七天營業 

地址：喜士定東街壹 
一 叁一一號 

電話••
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鍛做法：先贲熟蜕殼粉，並過冷河・隔乾水份* 
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服務週到 

名厨烹飪
正宗粤菜

用料最靚

小宴晚飯

豐儉隨意

61 名燒烤

歡迎外賣
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山 杳
 檀 華 

哥 温 山 香
 亩旦 單 哥 温 山 香 檀 華
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雙喜食品廠

Ddu51e Happinese Foods Ltd.
427 Powell St., Vancouver

Phone. 253-4424


