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M n'y a qu'un remide:
c'est. T'ajustement CHIRQ-
PRACTIC de Pépine dorsal,

{ii pour localiser 1e mal et y re-
! m%;: par une série de

traitements) scientifiques.Ve-
‘nez!me consulter,/ 2l g

Une¢ dame de burean appor-
te une attention spéciale aux
personneg du sexe femidin. '

M. W. LINEHAN

Chiropractor
Heares de bureau:
9:30 & midi
‘ ' 1.30 & 5 heures,
 Soirs: mardi, jeudi et aazfxedi
de 7 a 8 heures,
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Un ‘terrain’ de deux arpents et
trois perches par six arpents et
demi de long, situé & St-Jacques,
du c6té nord de la route condui-
sant au pont de la riviére Mada-
waska, borné par le.chemin de
fer Térm'sgouata et la riviére, &

. vendre 3 bonneg conditionsS‘ad-
resser 3 ELOI MORNEAULT

marchanql\ Edmundston, N.-B.

it ;3voir du: bon' foin il faug

t 12 récolte au bon moment

de la bonne maniére.

miim Ferd beaucoup

; es et il ‘est beaucoup
moing nousrissant, -
En général les principes de la
fenaison. sont les mémes pour
toutes les plantes & foin. 11 faut

! ‘couper Ja récolte A la' phase’ de

miaturité qui donne la plus grosse
?‘l‘.f}ﬁté /de -foin” savoureux. = 11
aut éviter surtout qu’eHe ne soit
trop miire, sinon on a un four-
rage lifheux et beaucoup de per-

ko5 :

: do.upous le foni de tréfle lors-

t1que la récolte est en pleine fleur
fjou que les tétes commencent 2

brimir. On. coupe lei matin dés
le secouet & la main, pnis le
mettre, le soir, en veillottes assez
petites, bien/fait‘es. C’est dans ces
conditions, qui empéchent la des-
siccation trop rapide des feuilles,
que le foin se fane le mieux. Si le
temps reste beau, on peut ren-
trer le foin directement au sortir
de la veillotte au bout de quel-
ques jours, mais si on a de I'ai-
de,’ il vaut mieux ouvrir les veil-
lottes plusieurs heures avant le
charriage, et on aura de trés bon
foin, o
Il n'est pas gussi facile d’obte-
nir du foin lorsque le tréfle est ar-
r0sé par. une ‘trég forte pluie. Le
tréfle trés humide, laissé en gros-
ses veillottes moisit. St on I’étale

au grog soleil, les feuilles noir-
cissent et se détachent, laissant
des tiges nues, Ej le temps se re-
met au beau aprés la pluie, un
moyen assez bon est de la laisser
en veillotteg le jour, Le soir, si le
temps reste beau, on étale un peu
les veillottes puis on le laisse en
cet état foute la nuit. Le foin se-

que la rosée est évaporée. On:
ped
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' Charrier et rentrez Je foin lors-
il crépite bien. En rentrant fe
oin ajoutez-y une ou deux livres

de sel commun par tonne; il se

conservera mieux et sera plus sa-
voureux.

Coupez le foin' de mil et le foin
mélangé lorsque) 15 graine se, for-
me, ou comme disent la plupart
des cultivateurs, “imm
ment aprés la chute de la deuxié-
me fleur.” Coupez le matin aprés
la rosée, puis secouez ou retour-
nez Paprés-midi, et ritelez et met
tez en grosses veillottes bien fai-
tes le soir; vous pourrgz souvent
rentrer le foin d.'ce type le le
demain. Dans de bonnes condi-
tions on peut se dispenser d’en-
veflloter, on rentre directement
du rouleau. On s'épargne ainsi
beaucoup de travail lorsque ce
moyen est posible.

Lorsque la température est
trés_fayorable, on peut parfois
couper le foin de mil et les foins
mélarigés le matin et les rentrer
Paprés-midi. 11 y a des argu-
ments contre’ et pour cette pra-’
tique. Lorsque le foin est coupé
4 la bonne phase de maturité
pour étre le plug savoureux pos-
sible, il est douteux qu'il se con-
serve bien sous ce -traitement.
Plus tard cependant, lorsque le
foin est un peu trop mir, il est
possible de réussir en suivant ce
systémt.

B.-F. TINNEY,

Station expérimentale fédérale,

Charlottetown, 1.-P.-E.

Pourquei Produire
Du Porc A Bacon

Il n’est certainement pag avan-
tagev~ pour nous d'essayer &

| Ay Canada, 13 production du
mais étant peu c:uim, la
demande de saindoux peu forte
et celle du lard gras étant locale,

nous sé
dens, en Angleterre, un marché
stzble et que nous comserverons
aussi longtemps que nous seron:
capable de Papprovisionner en

'quantité et ep qualité.

La Grande %retq-ne. véritabel
gouffre, consomme annuellement
en temps. mormal, jusqu'a 600.:-
000,000 de livres de bacon ce Jui
fait ‘environ 12,000,000 de livres
par semaine. En 1916 les exporta-
tions du Canada se chiffraient 2

144,150,309 livres tandis qu’en
1924 elles se chiffraient qu'a 98-
560,100 livres. Comme on peut le
voir, le. Canada n’a pas produit,
cette année, 1& le sixiéme de ce
Que peut consommer I’Angleterre
Une chos, déplorable 4 constater
c’est que, des produits considéra-
bles que fait le Canada de. cette
industrie; la Province de Québec
n’en regoit qu’une part des plus
miimes, Dans cette méme pro-
vince, ou' lindustrie laitidre est
trés développée, les cultivateurs,
grice aux sous-produits, sont eft
mesure de prioduire Economigin-
ment Ja quantité et la gualitéNde
porcs requises pour V'exportation,

Ce n'est pas tout dé;wir que
nous possédons un bon dé-
bouché mais nous devong nous
soumettre aux exigences dv mas-
ché: produire la qualité exigée
par le consommateur.

Ce que demande le marché d’ex
portation aujourd’hui, ce n'est

Suite 3 la page 2 2
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cette course seront des
Province de Québec.

Le Favori ¢’Edmundston,

plus vite ' Ia

Jos Tétu Rividre-gu-1
prop., de W.

2.05% *Le Vieux Favori” propriété de
Driving Club, Clair, N.B. ~




