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Si la guerre est la derniére raison des peuples, l'agriculture doit cn étre la premiére,
. T, - .
Etnparons-nous du sol, si nous voulous conserver notre nationalité. <

gay- Chaque abonné retardataire trouvera le compte de
ce il nous doit pour abooncment A la Gazette des Cumne-
prgaes dang le No. 17 en dute dw-18 avril dernier._ C'est le
vuide le plus ¢0r et la formule Ia plus conrte que nous ayons
eu ce woment pour inviter les retardutaires A payer au
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Tons les journalistes se pluignenl de ue pas Ctre payés,
mais on comprendra facilement que n'uyant pusle patronage
des yrands jourpaux, vos ressources u'étant que dans le
jrix des abonnements, la péne st pour pous pluz coosidé-
ruble et le besoin d'argent néoesenirement plus pressant. -

CAUSERIE AGRITOLE

"PREPARATION DU BEURRE.
(Suite.)

L'extraction du latt de beurre, ou le déluituge, pour ewm-
pluyer une expression consacrée par l'usage, est lopération
yui sucedde immédiatement av baruttage. Blle a uue im-
portauce immense sur la quulité du prodait. Quoi gu’on
fuwse, il est impossible, pur lex moyeus ordinaires, d'enlever

v

beurre, on le divise, on le bat, avec les mains, ou A-V'aide de
rouleaux en bois ou de palettes, soit A I'esn, soit 2 ges, Toua
les woyens..sont. bons, pourvu que les matiéres altérables
soient enlevées et qu'en méme temps le beurre conserve
tout-son nrome. o
L'emploi de I'eau pour le délaitage du Leurre est ordi-
nuirement peu recomwandé, et daos les contrées od l'on
fuit le beurre le plus délicat, on se coutente de le pétrir &
sec et de le comprimer au moyen d'uoe presse. Cepeniant,
il est incontestable que I'eau aide besucoup & Iextraction
du petit-lait et du luit caillé. Ce dernier surtout n'est comw-
plétement enlevé qu'uu moyen de 'eau, car il est solids, et
ce.n'est que pur. les lavuges qu'il pourra étre détachd. Par
conséquent, il ext trés recommanduble d'immerger lo beurre
de temps A autre duns l'eau pure, 3 mesure qu'on le pétrit.
D’ailleurs, pendant les chuleurs de 1'été, il n'est presque
pus: possible de pétrir le beurre A moins de le faire tremper
pendant quelques instants dans 'éau froide sortant de Ju
fontaine. L'importaut alors c'est que l'eau n'ait aucua goQt
désagréable, car duns ce cus, les qualités du beurre pous-
rajicnt &tre fortemenl diminuées. le lavage complat du
beurre lui fuit souvent sequérir une valeur de qnatre A ving
rons de plus par livre sur nos marchés. )

Mais c'est surtout lorsque le benrre est desting a l'exp(')r.

cauiplétement le petit luit et les parcelles de luit caillé qui|tation que le délsitage camplet & une jwportunce wajeyre,
s¢ trouvent emprisonndes duns la masse du beurre; et ln [ Xl arrive trégsouvent que des produits, reconous eomme su-
jerluetion, duns le genre, cousiste i en luisscr le moins pos. | péricurs par les acheteurs duna le pays de productioa, a'sl-
sible, _ térent beaucoup pendunt le voyage, et ocela Lellemenb_que_
lie beurre pur s'ultére difficilement ; le petit-dait ou lejrendus a lour destination, ilv sont devenus inférieurs a ceux
luit caillé au contraire se décomposeut -uvec unc trés-grande | que I'on uvait achetés comwme beurres cowmuans. Cette di-
fucilité, et lenr altération se transmet 4 ln'substunce au mi-| minution e qualité provient uniquement de la présenca
eu de laquelle ils se trouvent placés. lLes beurres rances dans le b urre d’upe trop grande quantité de lait oaills
e doivent leur mauvaise qualité qu’d V'altération du pe-[doot l'sfidrution s’est truosnise duns toute la masse ¢y
tit-lait et du lait caillé. ’ baurre. - . o
I’extraction aussi compléte que possible de ces deruidres| On estime générulement qua le beurre de bonne qualits
rubstances est donc d'une absolue néoessité dans toute bonne |reaferme les trois quarts 38 son poids de beurre pur, e
fubrication. Pour remplir cette condition, ‘on pétrit le |reste étant formé de petit-lait et de lait caillg, o
i
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