Bette. XCI. CHENOPODEES. 481

CLEF ANALYTIQLE DES GENRES.

1 Plante sans feuilles, & rameaux articuiés. . . . . . . Salicorne VI
1 Tige feuilice . . . . . e e e e e e e e e e e e . 2
2 Fleurs pourvies de bractées C e e e e e e e e e 3
2 Fleurssansbractées . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
3 Fleurs munies do 3 bractées. Calice 5-fide, demi-adhérent . . Bettel.
3Fleursdlbractées . . . . . . . . . . . . . . Souda VIL
4 Fleurs dioiques. . . . - e e Epma:d Y.
4 Fleurs ¥ ou monoiques ou pol}g'unes e PN
5Etamines 12 . . . . . . . . . . . . .. ... Bhte III
5 Etamines 45 . . . . . . . . . . . 0 . . L. . .
6 Fleurs § . . . . . e e e e e e Ansérine II
6 Fleurs polygames ou monmques + « + + « « . .Arroche 1V.
€

Gex I. BETTE. Beta. T.

(Du celtique bett, rouge; allusion & Ia couleur de la racine).

“Fleurs a 3 bractées. Calice urcéolé, 5-fide, demi-adhérent
et s’endurcissant ala maturité LEtamines 5 Ocaire ent

Style court épals, 2-3-4-5, subulés on obsus. Liricule os
Graings globuleuses, réniformes, munies d’un bee.  Plg
en annea.u.——Herbes racine charnue, @ tige silionnde. Fleurs
sessiles ou glomérulées, formant un épz simple ou paniculé.
Feuilles alternes.

1. B. commune. B. vulgaris. Moq. (Betterave).—Coxxox BEET.—
o] Tige florifere anguleuse, glabre, rameuse, sillonnde. Feuilles infé-

rieures 4 pétioles trés élarn-ls chamus 3 limbe ovale-cordé, obtus au-

sommet, 4 bords entiers on ondulés, les supérieures ovalesthomboides.
Inflorescence non fewillée. Racine grosse, charnue, alimentaire.—Midi
de FEurope. Jaillet-Aofit. »f«

Outre les usages culinaires que l'on fait de la Bette on en tire encore
un suere d'ine eseellente qualité, La variété & feuilles pourpres est plus
recherchée pour la cuisine, celle 4 feuilles vertes contient plus de sucre.
Dans certains endroits on fait torréfier les racines de Bette pour en méler
la poudre au Cafe.—On se sert de ses fenilles pour panser les vésicatoires.

2. B. Poirée. B. cycla. L. (Poirée). — @ Racine cylindrique, un
peu épaisse, & peine charnue. Fleurs agglomérées par 2-3.—Portugal.

Variété A cotes médianes trés épaisses. (C’arde Carde-Poirée ou Pozrce
a carde). ‘

La P)oxrée et la Carde sont cultivées pour leurs feuilles qui se man-
geot ordinairement 3 la sauce blanche aprés avoir été cuites & Fean
salée. ‘




